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Giris

Oz Degerlendirme Raporu (ODR), Mesleki Egitim Akreditasyon Kurulu (MEK) ve
degerlendirme takiminca Mesleki Egitim Degerlendirme ve Akreditasyon Dernegi (MEDEK)
degerlendirmelerinde kullanilmak iizere, ilgili program tarafindan hazirlamr. Bu belgede ODR
hazirlanirken uyulacak kurallar, agiklamalar, &neriler ve ODR sablonu yer almaktadir.

ODR program ve kurumun MEDEK tarafindan niteliksel ve niceliksel degerlendirmesi i¢in
gereken bilgileri saglamaya yoneliktir. ODR bu belgede verilen sablona gére yazilmali ve istenilen tiim
bilgileri igermelidir. Her program igin ayr1 bir ODR hazirlanmalidir. Ikinci 8gretim programlari igin
normal 6gretim programlarindan ayr1 bir ODR hazirlanmalidir. Her rapor ii¢ boliimden olusmalidur:

1) Ana Bolim
2) Ek I (Programa Iliskin Ek Bilgiler)
3) Ek II (Kurum Profili)

Format ve Hazirhk

ODR, gerektiginde A4 kagida basilabilecek sekilde PDF formatinda kapak sayfastyla beraber
hazirlanmali ve MEDEK'e elektronik ortamda gonderilmelidir.

Bu belgede ODR hazirlarken dikkat edilecek hususlar seklinde verilen genel bilgiler ile her bir
baslik ve alt bagliga iligkin agiklamalara yer verilmelidir.

EK II (Kurum Profili) disindaki tiim ekler (EK I) ana rapor dosyasinin i¢inde olmalidir.
Universite, ilgili meslek yiiksekokulu ve bu meslek yiiksekokulunda yiiriitiilen tiim programlara iliskin
bilgilerin verildigi Ek II (Kurum Profili) boliimii ana rapor ile ayni formatta fakat ayri bir dosya olarak
hazirlanmalidir.

ODR'de kullanilan tablolardaki tiim kutular gegerli verilerle doldurulmalidir. Gélgeli taranmig
kutulara herhangi bir veri girisi yapilmamalidir. Veri girisi yapilmasi gereken kutulardaki veriler tanimli
degilse (6rnegin, o y1l mezun verilmemisse) "-" isareti kullanarak belirtilmelidir.

Raporun Teslimi ve Dagitimi
Hazirlanan ODR ve ekleri degerlendirmeye basvurulan yil icin MEDEK internet sitesinde
(www.medek.org.tr) ilan edilen ilgili takvime gore elektronik ortamda MEDEK e ulagtirilmalidir. Bu
durumda raporlarin ve eklerin indirilmesi ile ilgili gerekli tiim bilgiler yukarida belirtilen tarihe kadar
mek@medek.org.tr e-posta adresine iletilmelidir.
e On incelemesi yapilan, format ve/veya igerik eksikligi goriilen ODR’lerin iyilestirilmesi
istenebilir.
e ODR’nin hazirlanmasi ile kurum ziyaretinin gerceklestirilmesi arasinda gegen zamanda yeni
bilgi ve/veya belgelerin ortaya ¢ikmasi durumunda, bunlar ayni sekilde elektronik ortam
kullanilarak MEDEK ’e iletilir.

Gizlilik

ODR'de yer alan bilgiler, yalnizca MEDEK ’in ve degerlendirme takiminin kullanimi igindir.
[lgili kurumun izni olmaksizin ii¢iincii kisilere aktarilamaz. Ancak, kurumun adindan arindirilarak
MEDEK egitimlerinde ve yaymlarinda kullanilabilir.


mailto:mek@medek.org.tr
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ODR Sablonu

ODR’de kullanilacak kapak sayfas1 ve sablon, bir sonraki sayfadan itibaren baslamaktadir.

Sayfa altliklarinda verilen MEDEK — Ozdegerlendirme Raporu ifadesi [Universitenin adi]
[Programin Adi] Ozdegerlendirme Raporu ([Tarih]) ile degistirilmelidir

Genel degerlendirmelerde, bu sablona titizlikle uyulmasi gerekmektedir. Hig bir baglik ya da alt
baslik atlanmamali, tablolar, altlarinda verilen agiklamalar dogrultusunda doldurulmalidir.

Ara degerlendirmelerde sablonun;

A. Programa Iliskin Genel Bilgiler boliimii eksiksiz kullanilmali,

B. Degerlendirme Ozeti, Ek 1 — Programa Iliskin Ek Bilgiler ve Ek II —Kurum Profili
boliimlerinde sadece bir onceki raporda belirtilen yetersizlikler ve gozlemlerle ilgili “Onceki
Yetersizliklerin ve Gozlemlerin Giderilmesi Amaciyla Alinan Onlemlere” yer verilmelidir.
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A. Programa iliskin Genel Bilgiler

Meslek Yiiksekokulu (MYO) ve yonetimi ile ilgili bilgiler

MYO Adi

:Diyarbakir Tanm MeslekYiiksekokulu

Ilk 6grenci aldig1 egitim dgretim yih

:2012-2013

ilk dgrenci mezun ettigi egitim 6gretim y1li :2013-2014

Miidiir Ad1 Soyadi (unvani) : Davut KARAASLAN (Profesor)
Miidiir Yrd. Adi Soyadi (unvani) :Musa BUYUK (Dr. Ogr.Uyesi)
Miidiir Yrd. Adi1 Soyadi (unvani) :Derya ISSI EKINCI (Ogr.Gor.)
Programla ilgili bilgiler

Boliim Adi :Gida Isleme

Program Adi :Gida Teknolojisi

11k &grenci aldif egitim dgretim yil1 :2008-2009

ilk dgrenci mezun ettigi egitim dgretim y1li :2009-2010

Program Baskaninin Adi Soyadi (unvani) :Ezgi SOYAK(Opr.Gér.)
Program dgretim tiirii :Orgiin

Egitim dili ‘Tiirkge

Programa dgrenci kabul sekli :TYT

Diplomada yazilan derecenin ad1 : Onlisans

Program akredite mi? :Hayr

MYO’da akredite programlarin adlari Yok

Program degerlendirici tarafindan iletisim kurulacak Kisi bilgileri

Ad1 Soyadi (Akademik ve Idari Unvan)

: Ezgi SOYAK (Ogr. Gér./ Program Bagkani)

Cep telefonu

105433120035

Elektronik posta

ezgigunay(@gmail.com

Programin kisa tarihcgesi ve degisiklikler

1 Dr. Ogr. Uyesi ve 2 Ogretim Gorevlisi olmak iizere

Gida Teknolojisi Programi ilk 6grencilerini, Diyarbakir Meslek Yiiksekokulu biinyesinde 2008-2009 egitim-
Ogretim yilinda almaya baglamistir. Diyarbakir Meslek Yiiksekokulu, 3 meslek yiiksekokuluna ayrilmis ve
Programimiz Diyarbakir Tarim Meslek Yiiksekokuluna dahil edilmistir. Gida Teknolojisi Programi kadrosunda;
3 dgretim eleman1 gorev yapmaktadir. Programa kayitli

191 6grenci ile egitim-6gretim faaliyetlerine devam etmektedir.

Onceki Degerlendirmede Raporlanan yetersizliklerin ve gozlemlerin giderilmesi amaciyla

alinan onlemler

Program MEDEK tarafindan ilk kez degerlendirilecektir.
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Olciit 1. Ogrenciler
1.1.1. Programa hangi stirecle 6grenci kabul edildigini aciklayiniz.

Ogrenci Secme ve Yerlestirme Merkezi (OSYM) nin diizenledigi Temel
Yeterlilik Testi (TYT) sinavi ile 6grenci Kabul edilmektedir.

1.1.2. Tablo 1.1’i son ii¢ yil i¢in doldurunuz. (Kurum ziyareti
baslangicinda bu tablonun
giincellenmis bir siiriimii takim tiyelerine sunulmalidir.)

1.2. Kontenjanlar ve programa kabul edilen 6grenci sayilariyla, bu
Ogrenciler ile ilgili
gostergelerin yillara gore degisiminin bir
degerlendirmesini veriniz. Tablo 1.2’yi son {i¢ y1l i¢in
doldurunuz. (Kurum ziyareti baslangicinda bu tablonun
giincellenmis bir stirtimii takim tiyelerine sunulmalidir.)

1.3.Yatay gecis, dikey gecis, ¢ift anadal ve yandal uygulamalari ile bagka programlarda ve/veya
kurumlarda alimmis dersler ve kazanilmis kredilerin degerlendirilmesinde

uygulanan politikalar1 6zetleyiniz ve bu politikalarin nasil uygulandigini agiklayiniz.

Tablo 1.3’ti son li¢ y1l i¢in doldurunuz. (Kurum ziyareti baslangicinda bu

tablonun giincellenmig bir siiriimii takim iiyelerine sunulmalidir.)

“Dicle Universitesi On Lisans Ve Lisans Birimleri Ders Muafiyeti Ve Intibak Islemleri
Yonergesi” ne gore tiim islemler yapilmaktadir. 2023-2024 akademik yilindan tibaren
basvuru ve degerlendirme siireci, ilan1 ve Komisyon islemleri Ogrenci Bilgi Sistemi
iizerinden online olarak yapilmaktadir.

1.4.0Onceki 6grenimlerin kredilendirilmesi ile ilgili siireglerin nasil isletildigini agiklaymiz.

Dicle Universitesi ana sayfasinda yer alan, Ogrenci sekmesi altinda, Egitim-Ogretim Mevzuati-Ogrnci
Sekmesinde yer alan https:/services.dicle.edu.tr/dss/Regulations.aspx?id=2 “Dicle Universitesi On
Lisans Ve Lisans Birimleri Ders Muafiyeti Ve Intibak Islemleri Yonergesi” ne gore tiim islemler
yapilmaktadir.

Ogrencinin dnceki yiiksekdgretim kurumunda sartli olarak gectigi ders / derslerin muafiyet islemi,
s6z konusu ders / derslerde alman not, YOK Baskanligmin not doniisiim tablosuna gore
degerlendirilir ve Universitemizin geger notunu saglamasi halinde muafiyeti yapilir.

1.5.Egitim Ogretim siireclerine iligkin 6grenci merkezli yaklasim siireglerini ve nasil
isletildigini ac¢iklaymiz.

Kurumumuzda 6grenci merkezli egitim anlayisiyla 6grenmenin merkezinde 6grencinin yer
almakta, onun bilgiyi ve kendi yetenegini kesfetmesine imkéan saglanmaktadir. Ogretim elemamn
ise bir egitim lideri ve rehber olarak 6grenciyi bu konuda desteklemektedir.

1.6.Kurum ve/veya program tarafindan bagka kurumlarla yapilan anlagmalar ile kurulan
ortakliklar1 ve 6rnek uygulamalar belirtiniz.

2021-2022 Akademik yilindan itibaren 3+1 Modeli Uygulanmaya baslanmigtir. 2022-2023 ve 2023-
2024 Akademik yillarinda Protokol imzalanan 24 igletmeden 1 tanesi 6rnek olarak verilmistir.


https://services.dicle.edu.tr/dss/Regulations.aspx?id=2

1.7.0grenci hareketliligini tesvik edecek/saglayacak diizenlemeleri 6zetleyiniz.

Kurumumuzda Erasmus ve Farabi degisim programlar1 uygulanmaktadir. Erasmus programi,
yiiksekdgretim kurumlarinin birbirleri ile igbirligi yapmalarini tegvik etmeye yonelik bir Avrupa
Birligi programidir. Yiiksekogretim kurumlarinin birbirleri ile ortak projeler iiretip hayata
gecirmeleri; kisa siireli 6grenci ve personel degisimi yapabilmeleri i¢in karsiliksiz mali destek
saglamaktadir. Farabi Degisim Programi olarak adlandirilan Yiksekogretim Kurumlar
Arasmnda Ogrenci ve Ogretim Uyesi Degisim Programi, iiniversite ve yiiksek teknoloji
enstitiileri bilinyesinde on lisans, lisans, yliksek lisans ve doktora diizeyinde egitim-0gretim
yapan yiiksekogretim kurumlari arasinda dgrenci ve 6gretim {iyesi degisim programidir. Farabi
Degisim Programi, O6grenci veya Ogretim iyelerinin bir veya iki yariyil siiresince kendi
kurumlarinin disinda bir yiiksekogretim kurumunda egitim ve Ogretim faaliyetlerine devam
etmelerini amaclamaktadir.

1.8.Program hedefledigi nitelikli mezun yeterliliklerine ulasmak amaciyla 6grenci merkezli ve
yetkinlik temelli 6gretim, 6lgme ve degerlendirme yontemlerini agiklayiniz ve
ornek uygulamalart belirtiniz.

Dicle Universitesi On Lisans Ve Lisans Egitim-Ogretim Ve Sinav Y&netmeligine gore;
arasinav, yilsonu, mazeret ve biitiinleme sinavlariin yaninda kisa ddev, 6dev, proje
odevi gibi degerlendirme yontemleri uygulanmaktadir.

Ogrenci goriisii (ders, dersin dgretim elemani, diploma programi, hizmet ve genel
memnuniyet seviyesi, vb) sistematik olarak ve cesitli yollarla alinmakta, etkin
kullanilmakta ve sonuglar1 paylagilmaktadir. Kullanilan yontemlerin gecerli ve
giivenilir olmasi, verilerin tutarli ve temsil eder olmasi saglanmistir. Ogrenci
sikayetleri ve/veya Onerileri i¢in muhtelif kanallar vardir, 6grencilerce bilinir, bunlarin
adil ve etkin c¢alistig1 denetlenmektedir.

1.9.0grencileri akademik gelisimi ve kariyer planlamasi konularinda yonlendiren ve
Ogrencinin gelisiminin izlenmesini saglayan danigmanlik hizmetlerini 6zetleyiniz.

flgili boliim baskaninin dnerisi ve ilgili yonetim kurulunun karari ile dgretim {iyeleri veya 6gretim
gorevlileri arasindan her 6grenci igin bir “Dicle Universitesi Ogrenci Danismanlig1 Y6nergesi” ne gore
akademik danisman gorevlendirilir. Zorunlu nedenler olmadig: siirece akademik danisman 6grencinin
O0grenim siiresi boyunca degistirilmez. Akademik danigmanin gérevi 6grencinin akademik hedefleri ile
bireysel yeterlilikleri arasinda uyum saglayabilmesi i¢in bir yol gosterici olarak 6grenciye yardimci
olmaktir. Egitim-6gretim yili i¢inde haftalik iki ders saati zaman ayirir ve bunu ders programinda
gosterirler. Ogrenciler, danismanlarmin goriisiinii alarak her dénemin basinda alacaklari derslere kayit
yaptirirlar.

1.10. Ogrencilerin derslerdeki basar1 durumunu izleyecek ve onlar1 ders planlamasi
konularinda yonlendirecek danismanlik hizmetlerini ve danigsmanlik hizmetlerine
katkilarini sayisal ve niteliksel olarak agiklayiniz.

Her dersin en az bir ara sinavi ve yartyil sonu sinavi ile biitiinleme sinavi yapilir. Yariyil igi
caligmalar ile ara ve yartyil sonu sinavlarinin, yariyil bagari notuna katki oranlari arasinavin %40°1
yarty1l sonu sinavin ise %60°’1 olarak belirlenmistir. Bu iki sinavin ortalamasinin 60 puan olmasi
durumunda 6grenci basarili olarak kabul edilmektedir.

Sinav sonuglar1 https://obs.dicle.edu.tr/oibs/ogrenci/login.aspx adresinden ilan edilmekte olup,
ogrenciler sifreleriyle bu sayfaya giris yaparak ders notlarini 6grenebilirler. Basar1 degerlendirmesi,
“Dicle Universitesi On lisans ve Lisans Egitim-Ogretim Ydnetmeligi’ hiikiimlerine gore
yapilmaktadir.
(http://www.dicle.edu.tr/Dosya/2018-09/d.u.onlisans-ve-lisans-egitim-ogretim-ve-sinav-
yonetmeligi(2005-2006-ogret.yili-ve-sonrasi-girisli-ogrenci-uyg) 1570.PDF).

1.11. Ogrenci geri bildirimlerine yonelik mekanizmalar1 belirtiniz, siirekli iyilestirme ¢aligmalar
ornek uygulamalar1 belirtiniz.

Programlarin genelinde 6grenci geri bildirimleri (her yariyil ya da her akademik y1l sonunda) OBS
iizerinden yapilan anketlerle alinmaktadir. Tiim programlarda 6grenci geri bildirimlerinin alinmasina
iliskin uygulamalar izlenmekte ve 6grenci katilimina dayali bigimde iyilestirilmektedir. Geri bildirim
sonuglari karar alma siireglerine yansitilmaktadir. I¢sellestirilmis, sistematik, siirdiiriilebilir ve drnek
gosterilebilir uygulamalar bulunmaktadir.


http://www.dicle.edu.tr/Dosya/2018-09/d.u.onlisans-ve-lisans-egitim-ogretim-ve-sinav-yonetmeligi(2005-2006-ogret.yili-ve-sonrasi-girisli-ogrenci-uyg)_1570.PDF
http://www.dicle.edu.tr/Dosya/2018-09/d.u.onlisans-ve-lisans-egitim-ogretim-ve-sinav-yonetmeligi(2005-2006-ogret.yili-ve-sonrasi-girisli-ogrenci-uyg)_1570.PDF

1.12. Ogrencilerin tiim dersleri basarilarmin hangi yontemlerle 8lgiildiigiini ve
degerlendirildigini 6zetleyiniz. Bu yontemlerin seffaf, adil ve tutarli nitelikte oldugunu
gerekeeleriyle agiklayimiz.

Her 6grencinin donem basinda derslere kayit yaptirmasi gerekmektedir. Ddnem sonu sinavina
girebilmesi i¢in derslerin en az %70 "1, uygulamalarin ise en az %80'ine devam etmis olmasi
gereklidir. Ogrenciler her ders i¢in en az bir ara sinav(Vize) ve yartyil sonu sinavina (Final) tabi
tutulurlar. Basar1 notuna, ara sinav (arasinav notu olarak dédev gibi 6lgme araclarindan elde edilen
puanlar da degerlendirmeye alinabilir) katkis1 % 40 yariy1l sonu sinavinin katkisi ise % 60 seklindedir.
Tiim degerlendirmeler 100 puan {izerinden yapilir.

1.13. Ogrencilerin mezuniyetlerine karar vermek ve programin gerektirdigi tiim kosullar1 yerine
Getirdiklerini belirlemek i¢in kullanilan yontem/yontemleri dzetleyiniz. Bu yontem/ydntemlerin
giivenilir oldugunu gerekgeleriyle agiklaymiz.

Ogrenciler, {iniversitemiz 6n lisans ydnetmeliginde belirtilen kogullar1 ve kayitl bulunduklari egitim
Ogretim programlart igin ilgili kurullarca belirlenen yiikiimliiliikleri yerine getirmelidir. Ayrica 120
AKTS'lik derslerini basartyla tamamlamalar1 durumunda mezuniyete hak kazanirlar. Sadece bu
kosullar1 saglayan 6grencilerin mezuniyete hak kazanmasi yontemin giivenilir oldugunu ortaya
koymaktadir.

Tablo 1.1. Ogrencilerin Universite Giris Sinav Derecelerine iliskin Bilgi

Ogrenci sayisi Yerlesme puani Sinav basari sirasi
Akademik Y1l Kontenjan Kay1t in K En "Fi(n K En disiik
yaptiran | yukse diisiik yukse
Gecerli Yil 67 67 348,294121266,1302| 436000 1350337
Bir onceki yil 52 52 304,130 |255,3514| 756781 1417847
Iki onceki y1l 52 52 271,190 |202,2015| 569815 1419364

Tablo 1.2. Kayith Ogrenci ve Mezun Sayilari

Akademi Vi 1) et Bl ez e
Gegerli Y1l 64 132 30
Bir 6nceki yil 54 105 37
Iki 6nceki yil 30 122 40

Tablo 1.3 Yatay Gegis, Dikey Gecis, Cift Anadal, Yandal Yapan (")grenci Sayilaru

Akademik Yil Yatay Gegig| Dikey Gegis Cift Anadal Yandal
Gegerli Y1l 2 - - -
Bir 6nceki yil 6 - - -
iki 6nceki y1l 4 - - -
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Olciit 2. Program Egitim Amaclar

2.1. Program egitim amag ve hedeflerini listeleyiniz ve kamuoyuyla paylasim yéntemini
kanitlayiniz.

Egitim amaclari
Egitim alan 6grencilerin gida hammaddeleri ve gidalarin bilesimi, gida isleme, fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik kalite kontrolii, gida giivenligi ve gida mevzuati hakkinda teorik

ve pratik bilgilere sahip olmasini saglamak.

Alacagi bilgi birikimi ile gida sanayiinde liretim ve kalite kontrol laboratuvarlarinda "Gida
Teknikeri" unvani ile ¢alisabilecek insan giiclinii yetistirmek.

Gida teknolojisindeki gelismeleri takip etmek ve degisen standartlara uyumlu tiretim
yapabilmek.

Gida teknoloji iiretim siire¢lerini kavramak ve sorunlar hakkinda ¢éziimler tiretmek.

Mesleki hayatlarinda is sagligi ve giivenligi ve ¢evre koruma bilinci ile etik degerlere bagh
calisan teknik elemanlarin yetistirmek.

Egitim hedefleri

Gida Teknolojisi Boliimii; bilimsel mesleki bilgi ve beceri ile donanmus, etik kurallara ve
toplumsal degerlere sahip ayni zamanda bu etik degerleri koruyan bireyler yetistirmeyi
hedeflemektedir.

Gida Teknolojisi boliimii mezunlarinin et ve kanatl iirtinleri, siit ve siit tirlinleri ile su {irtinleri
tiretiminde izleme, dogrulama, arastirma, gelistirme ve risk analizi konularinda bilgili olmalar
hedeflenmektedir.

Mesleki becerilerini gelistiren uygulama laboratuvarlarimi egitim programinin amact
dogrultusunda olusturmak.

Mesleki egitim materyallerinin egitim programinin amaci ve 6ngoriilen 6grenci sayisi
dogrultusunda olusturmak.

Gida Teknolojisi Programini akredite etmek.

yapmak.

https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=5
2&curSunit=107#

2.2. Programin egitim amag¢ ve hedeflerine yonelik tanimlanmis anahtar performans
gostergeleri belirtiniz.

e Mezun sayilari
e Mezun istihdam oranlari
2.3.1. Program egitim amaglart MEDEK tanimiyla uyumlu oldugunu irdeleyiniz
Program, egitim amag ve hedefleri belirlenmis ve bu bologna sistemi iizerinden kamuoyuyla

paylasilmistir. Bu amaglar meslek yiiksekokulunun misyon ve vizyonu ile ve MEDEK
tanimiyla uyumludur.


https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=52&curSunit=107
https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=52&curSunit=107

https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=52&curS
unit=107#

2.3.2. Program egitim amaglar1 tiniversitenin 6z gorevleriyle uyumlu oldugunu irdeleyiniz

Nitelikli bir egitim verilerek, tiniversitenin 6z goérevi olan egitim-6gretim etkinligi
saglanmaktadir.

2.3.3. Program egitim amaglar1 meslek yiiksekokulunun 6z gorevleriyle uyumlu oldugunu
irdeleyiniz

Uygulayict meslek elemamn yetistirme amaciyla, teorik egitimin yaninda uygulamali egitimler
verilmektedir.

2.4.1. Program egitim amaglarina nasil ulasilacagi irdeleyiniz

Olgme degerlendirme amaciyla bir ara smav bir de final smav1 gergeklestirilerek 6grencilerin
ders hakkindaki yetkinligi belirlenmektedir.

2.4.2. Program egitim amaglarma nasil ulasilacaginin belirlenmesi i¢in kullanilan 6lgme
degerlendirme sistemini agiklayiniz.

Olgme degerlendirme sisteminde %40 etki oranina sahip bir ara sinav, %60 etki oranina sahip
bir final sinavi yapilmaktadir. Ortalamasi 60 ve iizeri olan 6grenciler basarili sayilmaktadir.
Sinavlar yazili yoklamalar, sézlii snavlar, test sinavlar1 vb. Olgme tiirlerinden biri ile veya
karma olarak yapilabilmektedir.

2.5. Program egitim amaglarina hangi diizeyde ulasildigini kanitlariyla anlatiniz.

2023 yilinda 30, 2022 yilinda 37, 2021 yilinda ise 40 6grenci 120 AKTS’lik derslerini
basariyla tamamlayarak mezun olmustur ve mezun sistemi {izerinden izlenmektedir. Bu
durum program egitim amaglaria tam anlamiyla ulasildigini géstermektedir.

2023
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2.6.Programin tanimlanmig misyon ve vizyonunu belirtiniz ve kamuoyuyla paylasim
yoOntemini kanitlayiniz.

Misyon:

Nitelikli egitim ve &gretimi ilke edinerek modern teknolojiyi uygulayan, ulusal ve uluslararasi
platformlarda kabul goren, konusunda atilimci, yenilikei, arastirmaci ve ornek kalifiye tekniker
bireyler yetistiren, Ureticilere, sanayi kuruluglarina ve gida miihendislerine iiretim asamalarinda
yardimel olan, bu alanlarda problemleri ¢ozebilen, siirekli gelisen topluma katki saglayan ve
kaliteli hizmet verebilen, yetistirdigi insan ve tirettigi bilgi ile 6rnek gosterilen bir boliim olmaktir.

Vizyon:

Hammaddeden tiiketime kadar gidalarin iiretim asamalarinda giivenli, saglikli ve kaliteli triinler
elde edilmesi, gida tliretim sistemlerinin siirekliligin saglanmasi i¢in gerekli tiim bilgi ve becerilere
sahip, yenilik¢i, ulusal ve uluslararasi diizeyde bilimsel ve teknolojik konularina hakim teknikerler
yetistirmek, temel ve uygulamali arastirmalar yaparak bilgi birikimini gida sanayi ve toplumun
faydasina sunmaktir.

https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/gida-isleme-bolumu/sayfalar/misyon-13781



https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/gida-isleme-bolumu/sayfalar/misyon-13781

https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/gida-isleme-bolumu/sayfalar/vizyon-13782

2.7.1. Program egitim amagclari sistematik bir sekilde i¢ paydaslarin gereksinimleri dikkate
alinarak, nasil belirlendigini kanitlarryla agiklayiniz.

Program egitim amaglar1 i¢ paydasimiz olan Dicle Universitesi Veterinerlik
Fakiiltesinin goriisleri alinarak belirlenmistir. Gida teknolojisindeki gelismeleri takip
etmek ve degisen standartlara uyumlu liretim yapabilmek maddesi i¢ paydas onerisi
lizerine amag olarak belirlenmistir.

https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=
52&curSunit=107#

2.7.2. Program egitim amaglar sistematik bir sekilde dis paydaslarin gereksinimleri dikkate
alinarak, nasil belirlendigini kanitlariyla a¢iklayiniz.

Program egitim amaglar1 dis paydasimiz olan Ozkiliglar Un Fabrikas1, Et Ve Siit
Kurumu ve Kadayife¢r Sitk1 Usta’nin goriisleri alinarak belirlenmistir. Alacagi bilgi
birikimi ile gida sanayiinde iiretim ve kalite kontrol laboratuvarlarinda "Gida Teknikeri"
unvani ile ¢aligabilecek insan giiciinii yetistirmek maddeleri dis paylas Onerileri iizerine
amag olarak belirlenmistir.

https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=5
2&curSunit=107#

Olciit 3. Program Ciktilar

3.1.1. Program ¢iktilarini belirleme yontemini agiklayimniz.

Bologna siirecine dahil olan Dicle Universitesi, bu siirece ait kriterleri baz alarak akademik
programlarini diizenlemis ve AKTS Bilgi Paketi olarak hazirlamis ve yayinlamistir. Bu pakette
derslerin AKTS kredileri, 6grenci ig yiikleri, degerlendirme siiregleri ve bunlarla ilgili tiim
bilesenler adim adim agiklanmistir. Program MEDEK 6lgiitlerine uygun kendi ¢iktilarini
belirlemistir. Program ¢iktilari, benimsenen MEDEK 6l¢iitlerinin yani sira boliimiin egitim
amaglarinin geregi olan bazi ek program ¢iktilari ile de genisletilmistir. Programin ¢iktilari,
Ogretim liyeleri ve boliim Akademik Kurulu goriisleri dogrultusunda hazirlanmastir.

3.1.2. Program ¢iktilarin1 belirleme yonteminin nasil isletildigini kanitlariyla agiklayiniz.s

e Bireylerin (Mezun olan ya da sistemde halen yer alan 6grencilerin), programi yiiriitenlerin
(Ogretim Elemanlari, Boliim Personeli, Ogrenci isleri Daire Baskanlig1 gibi)
gereksinimlerini ve beklentilerini, toplumsal birimlerin (isverenlerin, Meslek Odas1
Temsilcilerinin, Sendikalarin, Derneklerin, Danigma Kurullarinin, is Alanlarinin, ilgili
Kamu Kuruluslariin ...), Disiplinin/galisma alaninin yonelimleri, ¢cevresel olanaklarin
durumu incelenerek belirlenir.

e (ida iiriinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve tiirk gida
yonetmeligine uygun olarak liretim yapmak, gidalarm fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizlerini yapabilme ve sonuglarini yorumlayabilme becerisine sahip
olmak, gida sektoriiniin gelisme ve taleplerine cevap verebilmek i¢in ar-ge yapma ve
Ozgiin fikirler liretme beceri ve ¢abasina sahip olmak, gida laboratuvarlarinda kalite
kontrol ve gida giivenligi i¢in gerekli makineleri kullanma becerisine sahip olmak gibi
ciktilar programi yiiriitenler tarafindan; bilim ve teknolojideki gelismeleri takip ederek
yasam boyu 6grenme gerekliligi bilincine sahip olmak ve kendini siirekli yenileme
iradesine sahip olmak 6grenciler tarafindan; mesleki ve toplumsal etik kurallara sahip
olmak, bilgisayar programlama, kayit ve belgeleme becerisi kazanabilme, s6zlii ve
yazili iletisimde tiirkgeyi etkin bir sekilde kullanabilme gibi ¢iktilar ise toplumsal
birimler tarafindan belirlenmis ve Bologna sisteminden paylasilmistir.

https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=52&c
urSunit=107#



https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/gida-isleme-bolumu/sayfalar/vizyon-13782
https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=52&curSunit=107
https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=52&curSunit=107

3.1.3. Program ¢iktilari, program 6gretim amaglari ile tutarligimi agiklayiiz

e Egitim alan 6grencilerin gida hammaddeleri ve gidalarin bilesimi, gida isleme, fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik kalite kontrolii, gida giivenligi ve gida mevzuati hakkinda
teorik ve pratik bilgilere sahip olmasini saglamak amaci ile gidalarn fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizlerini yapabilme ve sonug¢larini yorumlayabilme becerisine sahip
olmak, gida endiistrisinde kullanilan makineler ve gida isleme prensipleri hakkinda bilgi,
beceri ve deney kazanma, gida laboratuvarlarinda kalite kontrol ve gida giivenligi i¢in
gerekli makineleri kullanma becerisine sahip olma program ciktilar1 tutarlilik
gostermektedir.

e Alacag bilgi birikimi ile gida sanayiinde iiretim ve kalite kontrol laboratuvarlarinda "gida
teknikeri" unvani ile ¢alisabilecek insan giiciinii yetistirmek amaci ile gida {iriinlerinin
mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve tiirk gida yonetmeligine uygun olarak
tiretim yapmak, bireysel olarak sorumluluk alma 6zgiivenine sahip olma ve multidisipliner
takimlarda verimli ¢aligma becerisine sahip olma ve gida sektdriiniin gelisme ve taleplerine
cevap verebilmek i¢in ar-ge yapma ve 6zgiin fikirler tiretme beceri ve ¢abasina sahip
olmak program ciktilar tutarlilik géstermektedir.

e (Gida teknolojisindeki gelismeleri takip etmek ve degisen standartlara uyumlu liretim
yapabilmek amaci ile giincel bilgileri takip etme, teknoloji ve bilim alaninda iiretken olma,
yaratic1 ve genis agili bakis agisina sahip olma ve program ¢iktisi tutarlilik gostermektedir.

e (ida teknoloji liretim siireclerini kavramak ve sorunlar hakkinda ¢éziimler iiretmek amaci
ile ekonomik, fonksiyonel ve rekabetgi iiriinlerin nasil tiretilecegi konusunda bilgi ve beceri
kazanmak ve bilim ve teknolojideki gelismeleri takip ederek yasam boyu 6grenme
gerekliligi bilincine sahip olmak ve kendini siirekli yenileme iradesine sahip olmak
program ¢iktilart tutarlilik gostermektedir.

e Mesleki hayatlarinda is saglig1 ve giivenligi ve ¢evre koruma bilinci ile etik degerlere bagl
calisan teknik elemanlarin yetistirme amaci ile mesleki ve toplumsal etik kurallara sahip
olmak program ¢iktisi tutarlilik gostermektedir.

3.1.4. Program ¢iktilarinin MEDEK ¢iktilarini nasil kapsadigini kanitlayiniz.

MEDEK ciktilarinda 6grencilerin mezun olduktan sonra hangi niteliklere sahip olacagi verilmektedir.
Program ¢iktilarimizda da 6grencilerin mezuniyet 6ncesi kazanacag nitelikler verilmektedir. Program
ciktilarimiz kanitiyla birlikte agsagida listelenmistir.

Program Ciktilar

e Giincel bilgileri takip etme, teknoloji ve bilim alaninda iiretken olma, yaratict ve genis acili
bakis agisina sahip olma.

e (da iiriinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk Gida Y6netmeligine
uygun olarak tiretim yapmak

e (Gidalarn fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizlerini yapabilme ve sonuglarini
yorumlayabilme becerisine sahip olmak.

e Bireysel olarak sorumluluk alma 6zgiivenine sahip olma ve multidisipliner takimlarda
verimli ¢aligma becerisine sahip olma

e (ida sektoriniin gelisme ve taleplerine cevap verebilmek i¢in Ar-Ge yapma ve 6zgiin
fikirler iiretme beceri ve ¢abasina sahip olmak.

¢ Ekonomik, fonksiyonel ve rekabetci {irtinlerin nasil {iretilecegi konusunda bilgi ve beceri
kazanmak.

e (Gida endiistrisinde kullanilan makineler ve gida isleme prensipleri hakkinda bilgi, beceri
ve deney kazanma.

e (Gida laboratuvarlarinda kalite kontrol ve gida giivenligi igin gerekli makineleri kullanma
becerisine sahip olma.

e Mesleki ve toplumsal etik kurallara sahip olmak.

e Bilgisayar programlama, kayit ve belgeleme becerisi kazanabilme.



o Bilim ve teknolojideki geligsmeleri takip ederek yasam boyu 6grenme gerekliligi bilincine
sahip olmak ve kendini siirekli yenileme iradesine sahip olmak.

o Sozlii ve yazili iletisimde Tiirkgeyi etkin bir sekilde kullanabilme.

https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=52&curSunit=107#

https://medek.org.tr/files/sunumlar/on-lisans-program-olcutleri.pdf

3.2.1. Her bir program ¢iktisi i¢in ayr1 ayri olmak {izere, mezuniyet asamasina gelmis olan her
bir 6grencinin o program c¢iktisina ne diizeyde ulastigini agiklaymiz ve bu amagcla
kurulmug olan 6lgme ve degerlendirme sisteminden elde edilen somut kanitlari
Ozetleyiniz.

Mezuniyet asamasina gelmis Ogrenciler; mesleki ve toplumsal etik kurallara sahip olmak,
bilgisayar programlama, kayit ve belgeleme becerisi kazanabilme, bilim ve teknolojideki
gelismeleri takip ederek yasam boyu 6grenme gerekliligi bilincine sahip olmak ve kendini
siirekli yenileme iradesine sahip olmak, sozli ve yazili iletisimde Tiirk¢eyi etkin bir sekilde
kullanabilme program ¢iktilarini {iniversitenin sagladigi sosyal ¢evrenin etkisiyle, kiitiiphane,
bilgisayar laboratuvarlari, sosyal alanlar gibi alanlarda kazanmis olacaklardir.

Giincel bilgileri takip etme, teknoloji ve bilim alaninda iiretken olma, yaratict ve genis agili
bakis acisina sahip olma, gida iiriinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlaria ve tiirk
gida yonetmeligine uygun olarak {iretim yapmak, gidalarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik
analizlerini yapabilme ve sonuglarin1 yorumlayabilme becerisine sahip olmak, bireysel olarak
sorumluluk alma Ozgiivenine sahip olma ve multidisipliner takimlarda verimli calisma
becerisine sahip olma, gida sektoriiniin gelisme ve taleplerine cevap verebilmek igin ar-ge
yapma ve Ozgiin fikirler liretme beceri ve c¢abasina sahip olmak, ekonomik, fonksiyonel ve
rekabetci {riinlerin nasil iiretilecegi konusunda bilgi ve beceri kazanmak, gida endiistrisinde
kullanilan makineler ve gida isleme prensipleri hakkinda bilgi, beceri ve deney kazanma, gida
laboratuvarlarinda kalite kontrol ve gida giivenligi i¢in gerekli makineleri kullanma becerisine
sahip olma gibi mesleki program c¢iktilarina ise Ogrenciler derslerden o6grendikleri bilgi
birikimleri, 6gretim elemanlarinin bilgilendirmesi ve yoOnlendirmesi iizerine ulagmaktadir.
Mezun ve ¢alisan 6grenci profili de bunun en iyi kanitidir.

3.2.2. Her bir program ¢iktis1 i¢in ayr1 ayr1 olmak {iizere, o ¢ikti ile iliskilendirilebilecek ve o
ciktinin saglandiginin kanmiti olarak MEDEK program degerlendiricilerine kurum ziyareti
sirasinda ayrica sunulacak belgeleri (6grenci caligsmalari, bunlara iliskin yapilan
degerlendirmeler, vb.) listeleyiniz. Kanit olarak sunulacak belgeler ile program ¢iktilari
arasinda nasil bir iligki kurulacagimi 6rmeklerle agiklaymiz.s

Her bir program ¢iktist i¢in MEDEK program degerlendiricilerine kurum ziyareti
sirasinda ayrica sunulacak belgeler, sinav, proje ve ddev gibi 6grenci ¢alismalar1 ve
ders uygulamalar1 kanitlaridir. Sinavlardaki basari ortalamalari, en diisiik ve en
yiliksek not alan 6grencilerin sinav kagitlar1 gibi kanitlarla program ¢iktilar1 arasinda
da iliskiler kurulacaktir. Ornegin mesleki ve toplumsal etik kurallara sahip olmak
program ciktis1 icin 6grencilerin Meslek etigi dersi sinav basari notlarina gore bilgi
birikimleri degerlendirilerek program ¢iktisina ulagilma derecesi belirlenecektir. Veya
gidalarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizlerini yapabilme ve sonuglarini
yorumlayabilme becerisine sahip olmak program ¢iktisi i¢in 6grencilerin gida analizleri
ve gida mikrobiyolojisi derslerinde yaptiklari uygulamalar kanit olarak gosterilecektir.

Olciit 4. Siirekli Tyilestirme
4.1. Kurulan 6lgme ve degerlendirme sistemleri araciligiyla, bir dnceki MEDEK genel
degerlendirmesinden bu yana (ilk kez degerlendirilen programlarda son ii¢ y1l i¢cinde),
somut verilere dayali olarak belirlenen sorunlari ve bu sorunlar1 gidermek i¢in programla

1 Gelen ve giden &grencilerin sayilart toplam olarak verilecektir.

2 Bu amagla kullanilan yontem, sistematik olmali ve somut verilere dayanmalidir.

3 Program ¢iktilar1 yukarida verilen tanima uymali ve dgrencilerin mezuniyetlerine kadar edinmeleri beklenen
bilgi, beceri ve yetkinliklerden olusmalidir.

4 Eger program ¢iktilari, MEDEK Ciktilarindan farkl: bir sekilde tanimlanmissa, bilesen bazinda ayrintili bir
capraz iligki tablosu kullanilmalidir.

s Bu siire¢ agirlikli olarak sinav, proje, 6dev gibi 6grenci ¢aligmalarina dayanmalidir. Sadece anketlere ve ders
gecme basar1 notlara dayali 6lgcme ve degerlendirme yontemleri yetersiz sayilacaktir.


https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=52&curSunit=107

v MEDEK MESLEKi EGITiM
DEGERLENDIRME VE
AKREDITASYON DERNEGI

ilgili yaptigimiz siirekli iyilestirme ¢alismalarini kanitlariyla aciklayiniz. Bu kanitlar,
siirekli iyilestirme i¢in olusturulan ¢ozlim Onerilerinin, bu Onerileri uygulamaya alan
sorumlularin, bu uygulamalarin gerceklestirilme zamanlarinin, gergeklestirilenlerin
izlenmesinin ve yapilan iyilestirmelerin yeterlilik degerlendirilmesinin kayitlaridir.

Ogrencilere ve akademik personele her donem memnuniyet anketleri yapilmakta ve
sonuglar1 web sayfamizda yayinlanmaktadir. Buna gore eksikler belirlenip eksiklik hangi

alandaysa ona yonelik sorumlularca diizeltme faaliyetleri yapilmaktadir.

https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-
yuksekokulu/sayfalar/akademik-personel-memnuniyet-anketi-10320

https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-
yuksekokulu/sayfalar/ogrenci-memnuniyet-anketi-10322

Ayrica miifredatta degisiklikler yapilarak ogrenciler i¢in siirekli daha iyisi
hedeflenmektedir. Bunun i¢in 2021 yilinda Isletmede Mesleki Egitim (3+1) Modeline
gecis yapilmigtir.

https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyvarbakir-tarim-meslek-
yuksekokulu/sayfalar/isletmede-meslek-egitim-10891

Bununla birlikte teknik altyapida da bir takim gelismeler yasanmis, 2024 yilinda Gida

isleme uygulama mutfag1 faaliyete gecirilmistir. Laboratuvarlar igin ise yeni cihaz ve
ekipmanlar talep edilmistir.

Ayrica siirekli iyilestirme amaciyla web sayfamizdaki bir Onerim var sekmesinden
Ogrencilerin Onerileri takip edilmekte ve bu oneriler degerlendirilmektedir.

https://services.dicle.edu.tr/forms/oneriformu.aspx

Bununla birlikte siirekli iyilestirme kapsaminda her y1l protokol yapilan isletme sayisinin

arttirtlmasi amaglanmigtir. 2024 yilinda protokol yapilan isletmeler tabloda verilmistir.

Sira Isletme Adi
No
GIDA | SUT VE URUNLERI TEKNOLOJisi
TEKNOLOJISI

1 Levent Usta Pastaneleri ticaret Itd .sti 1

2 Acar gurme zeytinclik 1

3 Meya otelcilik ve turizm A.S 1

4 Tezgel gida Itd.sti 1

5 Biyil gida Itd.sti 3

6 Aves unlu mamulleri 1td.sti 2

7 Ozender pastanesi 1

8 Giltekin Peynircilik 1td.sti 1

9. Meshur donerium 1
10. Boston restaurant 1
11. Lalebey unlu mamuler 4
12 Nur pastanesi 1
13. Hacibaba cigercisi 2
14. Diyarbakir ili damizlik koyun yetistiricigi 1

dernegi

15. Eldar gida Itd.sti 1
16. Konya Eregli pancar yetistiricigi kooperatifi 1
17. Aydin gros 1



https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-yuksekokulu/sayfalar/akademik-personel-memnuniyet-anketi-10320
https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-yuksekokulu/sayfalar/akademik-personel-memnuniyet-anketi-10320
https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-yuksekokulu/sayfalar/ogrenci-memnuniyet-anketi-10322
https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-yuksekokulu/sayfalar/ogrenci-memnuniyet-anketi-10322
https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-yuksekokulu/sayfalar/isletmede-meslek-egitim-10891
https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-yuksekokulu/sayfalar/isletmede-meslek-egitim-10891
https://services.dicle.edu.tr/forms/oneriformu.aspx

18.

Amida siit mamulleri 1

19.

Amed pasam pastanesi 2

20.

Gilinesbey gida ingaat Itd.sti 1

21.

Algo Dondurma ltd.sti 1

22.

Hacioglu pastanesi 1

23

Akpa savak gida Itd.sti 1

24.

Acibadem pastaneleri 1

TOPLAM 17 15

4.2.

4.3.

Yapulan siirekli iyilestirme calismalarinin, basta Olgiit 2 ve Olgiit 3 ile ilgili alanlar olmak
lizere, programin gelismeye acik tiim alanlar ile ilgili, i¢ ve dis paydas geribildirimlerini
dahil ederek, sistematik bir bi¢gimde toplanmis, somut verilere dayali oldugunu
kanitlariyla agiklaymiz. Bu calismalarinizi belgeleyen yontemlerini agiklayimiz ve drnek
uygulamalar1 belirtiniz.

Egitim amaglarina ve program ¢iktilarina daha etkin sekilde ulasabilmek amaciyla
miifredat giincellenmis ve Miifredatin glincellenmesinde i¢ ve dis paylas onerileri
dikkate alinmistir. Veterinerlik fakiiltesinin dnerisiyle Et ve {irlinleri ve Kanath
teknolojisi dersleri; Et ve Siit Kurumunun &nerisiyle Siit Uriinleri Teknolojisi I ve II
dersleri ; Ozkiliglar Un Fabrikasinin 6nerisiyle Tahil ve Ekmek teknolojisi dersleri;
Kadayifc1 Sitki Ustanin 6nerisiyle Unlu Mamuller ve Tathilar dersi miifredata
eklenmistir.

Yapilan siirekli iyilestirme ¢alismalarinda, mezun izleme yontemi araciligiyla elde ettigi
bilgiler sistematik bir bicimde toplanmis olmali ve somut verilere dayali oldugunu
kanitlartyla agiklayiniz. Bu galigmalarinizi belgeleyen yontemlerini agiklayiniz ve 6rnek
uygulamalar1 belirtiniz.

Mezun Portalimiz meveuttur. 437 dgrencimizin takibi yapilmaktadir. Kanit Ornegi
Ek'tedir.
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Bu sene mezun izleme sistemi de iiniversitemizde kurulmus ve mezun 6grencilerle daha
iyi bir iletisime geg¢ilmeye baslanmistir.

https://obs.dicle.edu.tr/oibs/kariyer/login.aspx



Bununla birlikte Eyliil- Ekim aylarinda mezunlarla bir araya gelinmesi, ¢alisan
mezunlarin yeni mezun olacak dgrencilerle kaynastirilmasi ve yeni 6grencilere i imkani
yaratilmasi planlanmaktadir.

Olciit 5. Egitim Plami

5.1.
5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

Egitim planin1 Tablo 5.1 ve Tablo 5.2’yi doldurarak veriniz.
En az 5 AKTS, dis paydas Onerilerini dikkate alan ders/dersleri ve egitim planina dahil
edilme siirecini agiklayiniz.

Miifredatin belirlenmesinde dig paylas 6nerileri dikkate alinmigtir. Et ve siit kurumunun
onerisiyle Siit Uriinleri Teknolojisi I ve II dersleri ; Ozkiliglar Un Fabrikasinin énerisiyle
Tahil ve Ekmek teknolojisi dersleri; Kadayif¢1 Sitki Ustanin dnerisiyle Unlu Mamuller ve
Tatlilar dersi miifredata eklenmistir.

En az 15 AKTS, Isletmede Mesleki Egitim, Staj ve Uygulamal1 Ders ve/veya giincel
mesleki program/yazilim igeren ders/dersler ders/dersleri ve egitim planina dahil edilme
stirecini agiklayiniz.

2021 yilinda 3+1 miifredat modeline gecilmis, 6grenciler 3 dénem ders goriip son
donem isletmelerde staj yapma firsat: bulmustur. Isletmede Mesleki Egitim dersi 18
AKTS degerine sahip olarak belirlenmistir.

https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-
yuksekokulu/sayfalar/isletmede-meslek-egitim-10891

Programa/alana 6zgii 6grenim ciktilarini saglayan mesleki derslerin en az 20 AKTS
oldugunu Tablo 5.3’te agiklayiniz.

Tabloda mesleki dersler verilmistir. AKTS kredileri 20’nin {izerindedir.

Egitim planinda yer alan tiim derslerin izlencelerini (b6liim dis1 dersler dahil), belirtilen
formata uygun olarak, Ek I.1°de veriniz. Kamuoyuyla paylasim siirecini agiklayiniz.

Ek I.1°de verilmistir. Bologna sistemi iizerinden kamuoyuyla paylasiimaktadir.

https://obs.dicle.edu.tr/oibs/bologna/index.aspx?lang=tr&curOp=showPac&curUnit=52
&curSunit=107#

Egitim planinin dngoriildiigii bigimde uygulanmasini giivence altina almak ve siirekli
gelisimini saglamak i¢in kullanilan yonetim sistemini anlatiniz.

Egitim plan1 6ngoriildiigii bicimde uygulanmakta, bunun yeterliligi i¢in 6grencilere her
donem OBS iizerinden anketler uygulanmaktadir. Siirekli gelisimin saglanabilmesi i¢in
ihtiya¢ duydukca ders igeriklerimnde ve miifredatlarda gilincellemeler yapilmaktadir.

Tablo 5.1. Egitim Plani
[GIDA TEKNOLOJISI PROGRAMI]

Kategori (Kredi/AKTS Kredisi)
Procrama/alana Dis pavda Isletmede Mesleki Egitim, Staj
Ders Adi Ogretim | Genel Matematik rogr: . Lo paycas ve Uygulamali Ders ve/veya
. s 0zgii mesleki onerilerinin dikkate | . .
Dili Egitim |ve Temel < giincel mesleki program/yazilim
- dersler alindig1 dersler .
Bilimler iceren ders/dersler
1. Yariy1l
GIDALARDA TEMEL Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
ISLEMLER I
GENEL MIKROBIYOLOJI| Tiirkce 3 kredi /5 AKTS
LABORATUVAR TEKNIGI| Tiirkce 3 kredi /4 AKTS
FERMENTE GIDALAR | Tirkee 2 kredi /3 AKTS
TEKNOLOJISI
SUT URUNLERI Tiirkge 2 kredi /3 AKTS X
TEKNOLOJISI I



https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-yuksekokulu/sayfalar/isletmede-meslek-egitim-10891
https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-yuksekokulu/sayfalar/isletmede-meslek-egitim-10891

OZEL GIDALAR Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
TEKNOLOJiSI
iS SAGLIGI VE Tiirkge 2 kredi /3
GUVENLIGI AKTS
BILGI VE ILETISIM Tiirkge 2 kredi /3
TEKNOLOJISI AKTS
ISLETME YONETIMI I Tiirkge 2 kredi /3
AKTS
2. Yariyl
GIDALARDA TEMEL Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
ISLEMLER I
GIDA ENDUSTRISI Tiirkge 3 kredi /4 AKTS
MAKINELERI
GIDA MIKROBIYOLOISi |  Tiirkge 3 kredi /4 AKTS
ET VE URUNLERI Tiirkge 3 kredi /4 AKTS
TEKNOLOJiST
SUT URUNLERI Tiirkge 2 kredi /3 AKTS X
TEKNOLOJISI IT
GIDA KIMYASI Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
HIJYEN VE SANITASYON| Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
KALITE YONETIM Tiirkge 2 kredi /3
SISTEMLERI AKTS
ISLETME YONETIMI IT Tiirkge 2 kredi /3
AKTS
3. Yariyil
BITKISEL YAG Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
TEKNOLOJiSI
TAHIL TEKNOLOJISI Tiirkge 3 kredi /5 AKTS X
MEYVE VE SEBZE Tiirkge 3 kredi /5 AKTS
URUNLERI TEKNOLOJISI
AMBALAJLAMA Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
TEKNOLOJiSI
GIDA KATKI Tiirkge 3 kredi /5 AKTS
MADDELERI
GIDA ANALIZLERI Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
YOGURT TEKNOLOJISI | Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
FONKSIYONEL GIDALAR| Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
BESLENME ILKELER Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
ICECEK TEKNOLOJISI Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
4. Yanyil
ATATURK ILKELERI VE |  Tiirkce 4 kredi /4
INKILAP TARIHI AKTS
TURK DILI Tiirkge 4 kredi /4
AKTS
YABANCI DIL ingilizce 4 kredi /4
AKTS
ISLETMEDE MESLEKI Tiirkge 0 kredi/18 AKTS
EGITIM
ENDUSTRIYEL Tiirkce 2 kredi /3
MIKROBIYOLOJI AKTS
MESLEK ETiGi Tiirkge 2 kredi /3
AKTS
ORGANIK GIDALAR Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
GIRISIMCILIK Tiirkge 2 kredi /3
AKTS
CEVRE KORUMA Tiirkge 2 kredi /3
AKTS
PROJE HAZIRLAMA Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
YORESEL URUNLER Tiirkge 2 kredi /3 AKTS
TEKNOLOJISI
HAZIR YEMEK 2 kredi /3 AKTS
SISTEMLERI
EKMEK TEKNOLOJiSi 2 kredi /3 AKTS X
UNLU MAMULLER VE Tiirkge 2 kredi /3 AKTS X
TATLILAR
KANATLI TEKNOLOJISI | Tiirkge 2 kredi /3 AKTS

NOT: Ders sayist kadar satir ekleyebilirsiniz!

1 Burada, programi yliriiten boliimiin, boliim baskanligi diizeyinde ve/veya 6gretim iiyelerinden olusan komiteler
araciligtyla, dnlisans programi egitim planinin siirekli gézetimini ve gelisimi saglayan bir sistem kurmus olmasi
beklenmektedir.
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Tablo 5.2 Ders ve Sinif Biiyiikliikleri
[GIDA TEKNOLOJiSi PROGRAMI]

Dersi Son Tki Yartyilda Dersin Tiri]
Kerzln Dersin Adt Dersi Segen Ogrenci
odu Sayist Sinif Dersi Laboratuvar Uygulama Diger

GID101 IGIDALARDA 175 %100
TEMEL iISLEMLER I

GID103 IGENEL 140 %50 %50
MIKROBIYOLOJI

GID105 LABORATUVAR 169 %50 %50
TEKNIGI

GID107 FERMENTE 148 %100
IGIDALAR
TEKNOLOJISI

GID109 SUT URUNLERI 179 %100
TEKNOLOJISI T

GID111 OZEL GIDALAR 153 %100
TEKNOLOJISI

GID113 iS SAGLIGI VE 140 %100
IGUVENLIGI

GID115 BILGI VE iLETISIM 129 %100
TEKNOLOJISI

GID117 ISLETME 141 %100
[YONETIMI I

GID102 IGIDALARDA 111 %100
TEMEL iSLEMLER II

GID104 IGIDA ENDUSTRISI 106 %50 %50
MAKINELERI

GID106 GIDA 113 %50 %50
MIKROBIYOLOISI

GID108 ET VE URUNLERI 108 %50 %50
TEKNOLOJISI

GID110 SUT URUNLERI 114 %100
TEKNOLOJISI IT

GID112 IGIDA KIMYASI 115 %100

GID114 HIJYEN VE 106 %100
SANITASYON

GID116 KALITE YONETIM 104 %100
SISTEMLERI

GID118 ISLETME 100 %100
'YONETIMI IT

GID201 BITKISEL YAG 91 %100
TEKNOLOJISI

GID203 TAHIL 98 %50 %50
TEKNOLOJISI

GID205 MEYVE VE SEBZE 91 %50 %50
URUNLERI
TEKNOLOJISI

GID207 IAMBALAJLAMA 86 %100
TEKNOLOJISI

GID209 IGIDA KATKI 98 %50 %50
IMADDELERI

GID211 IGIDA ANALIZLERI 80 %100

GID213 'YOGURT 80 %100
TEKNOLOJISI

GID215 FONKSiYONEL 0 %100
IGIDALAR

GID217 IBESLENME 0 %100
[LKELERI

GID219 iCECEK 77 %100
TEKNOLOJISI

TAR102 IATATURK 116 ONLINE
[LKELERI VE
INKILAP TARIHI

TUR102 TURK DILI 72 ONLINE

YBD102 YABANCI DiL 133 ONLINE




GID208 ISLETMEDE 20 %100
MESLEKI EGITIM
GID210 ENDUSTRIYEL 45 %100
MIKROBIYOLOIJI
- Tablo 5.3.
GID212 MESLEK ETIGI 49 %100
, Programa/alana
GID214 IORGANIK GIDALAR| 0 %100 o e e .
GID216 GIRISIMCILIK 52 %100 ozgu ogrenm}
GID218 CEVRE KORUMA 42 %100 aiktilarim saglayan
GID220 PROJE HAZIRLAMA 43 %100 meslekKi dersler
GID222 'YORESEL 41 %100
[URUNLER
IGID224 IHAZIR YEMEK 0 %100
SISTEMLERT
IGID226 IEKMEK 47 %100
TEKNOLOJISI
GID228 [UNLU MAMULLER 50 %100
IVE TATLILAR
GID230 IKANATLI 0 %100
TEKNOLOJISI
Opretim Programa/alana 6zgii 6grenim
Ders Adi gbili ciktilarim saglayan mesleki derslerin Program Ciktisi2
T | u | K | AKTS
1. Yartyil
GIDALARDA  [Tiirkge 2 0 2 3 Giincel bilgileri takip etme, teknoloji ve bilim alaninda tretken
TEMEL ; ;
ISLEMLER I olma, yaratici ve genis acili bakis agisina sahip olma.
GENEL Tiirkge 2 2 3 5 Gidalarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizlerini yapabilme
IJ\;HKROBIYOLO \ve sonuclarini yorumlayabilme becerisine sahip olmak.
LABORATUVA [Tiirkge 2 2 3 “ Gidalarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizlerini yapabilme
R TEKNIGI \ve sonuclarini yorumlayabilme becerisine sahip olmak.
[FERMENTE Tiirkge 2 0 2 3 Gida iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
GIDALAR Gida Yonetmeligine uygun olarak tiretim yapmak
TEKNOLOJISI
SUT URUNLERI [Tiirkge " 0 2 3 Guda iiriinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
TEKNOLOIJIST I Gida Yonetmeligine uygun olarak iiretim yapmak
OZEL GIDALAR Tiirkge 2 0 2 3 Gida tiriinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
TEKNOLOJISI Gida Yonetmeligine uygun olarak tiretim yapmak
2. Yariyil
GIDALARDA  [Tiirkge 2 0 2 3 Guincel bilgileri takip etme, teknoloji ve bilim alaninda tretken
TEMEL ; ;
ISLEMLER I1 olma, yaratici ve genis acili bakis agisina sahip olma.
GIDA ~ [Tirkge 2 2 3 “ Gida endustrisinde kullanilan makineler ve gida isleme prensipleri
ENDUSTRISI - . .
MAKINELERI hakkinda bilgi, beceri ve deneyim kazanma.
GIDA Tiirkge 2 2 3 “ Gidalarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizlerini yapabilme
Ii\/S[%KROBIYOLO ve sonuglarini yorumlayabilme becerisine sahip olmak.
ET VE ) Tiirkge 2 2 3 4 Gida iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
[URUNLERI Gida Yonetmeligine uygun olarak iiretim yapmak
TEKNOLOJISI
SUT URUNLERI [Tiirkge 2 0 2 3 Guda iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
TEKNOLOJISI 11 Gida Yonetmeligine uygun olarak iiretim yapmak
GIDA KIMYASI [Tiirkge 2 0 2 3 Giincel bilgileri takip etme, teknoloji ve bilim alaninda tretken
olma, yaratici ve genis acili bakis agisina sahip olma.
HUY_EN VE Tiirkge 2 0 2 3 Gida iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon
SANITASYON standartlarina ve Tiirk Gida Y6netmeligine uygun olarak
liiretim yapmak
3. Yariyil
BITKISEL YAG ([Tiirkge 2 0 2 3 Guda tiriinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon
TEKNOLOJISI standartlarina ve Tiirk Gida Y 6netmeligine uygun olarak
iiretim yapmak
TAHIL ~ [riirkge 2 2 3 5 Gida iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon
TEKNOLOJISI standartlarina ve Tiirk Gida Yonetmeligine uygun olarak
lliretim yapmak




IMEYVE VE Tiirkge 2 2 3 5 Gida iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon
SEBZE standartlarina ve Tiirk Gida Yonetmeligine uygun olarak
[URUNLERT liiretim yapmak
TEKNOLOJISI
IAMBALAJLAM [Tiirkge 2 0 2 3 Gida endustrisinde kullanilan makineler ve gida isleme prensipleri
A TEKNOLOJISI hakkinda bilgi, beceri ve deney kazanma.
GIDA KATKI  [Tiirkge 2 2 3 5 Gida iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon
IMADDELERI standartlarina ve Tiirk Gida Y 6netmeligine uygun olarak
iiretim yapmak
GIDA . [Tirkee 2 0 2 3 Gidalarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizlerini yapabilme
ANALIZLERI \ve sonuclarini yorumlayabilme becerisine sahip olmak.
[YOGURT . [Tirkge 2 0 2 3 Gida iiriinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon
TEKNOLOJISI standartlarina ve Tiirk Gida Y6netmeligine uygun olarak
iretim yapmak
[FONKSIYONEL [Tiirkge 2 0 2 3 Gida sektdriniin gelisme ve taleplerine cevap verebilmek igin Ar-
(CIDALAR Ge yapma ve 6zgin fikirler Gretme beceri ve ¢abasina sahip
olmak.
BESLENME  [Tiirkge 2 0 2 3 Giincel bilgileri takip etme, teknoloji ve bilim alaninda tiretken
ILKELERI olma, yaratici ve genis acili bakis agisina sahip olma.
ICECEK ~ [Tiirkge 2 0 2 3 Gida tiriinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
TEKNOLOJISI Gida Yonetmeligine uygun olarak tiretim yapmak
4. Yariyil
IORGANIK Tiirkge 2 0 2 3 Gida iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
GIDALAR Gida Yonetmeligine uygun olarak iiretim yapmak
PROJE Tiirkge 2 0 2 3 Bireysel olarak sorumluluk alma 6zglvenine sahip olma ve
HAZIRLAMA multidisipliner takimlarda verimli calisma becerisine sahip olma
YOI}ESEL Tiirkge 2 0 2 3 Gida iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
[URUNLER Gida Yonetmeligine uygun olarak tiretim yapmak
TEKNOLOJISI
HAZIR YEMEK |[Tiirkge 2 0 2 3 Gida iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
SISTEMLERI Gida Yonetmeligine uygun olarak iiretim yapmak
EKMEK [Tiirkge 2 0 2 3 Gida tiriinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
TEKNOLOJISI Gida Yonetmeligine uygun olarak tiretim yapmak
[UNLU Tiirkge 2 0 2 3 Gida iirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
IMAMULLER VE Gida Yonetmeligine uygun olarak tiretim yapmak
TATLILAR
[KANATLI = [Tiirkge 2 0 2 3 Gida tirtinlerinin mevzuata, hijyen - sanitasyon standartlarina ve Tiirk
TEKNOLOJISI Gida Yonetmeligine uygun olarak iiretim yapmak

Olciit 6. Ogretim Kadrosu
6.1.1. Tablo 6.1’ doldurunuz. Bu tabloda, program yiiriiten boliimde yer alan tam zamanli,

6.2.

6.3.

yar1 zamanli ve ek gorevli tiim &gretim iiyeleri ve 6gretim gorevlileri yer almalidir. Bu
tablolar1 doldururken yeteri kadar satir ekleyebilirsiniz.

. Tablo 6.1°e gore 6gretim kadrosunun egitim 6gretim faaliyetleri ve program egitim

planina gore yeterliligini irdeleyiniz. Ders vermekle yiikiimlii olan 6gretim elemanlarinin
0zet 6zgecmislerini belirtilen formata uygun olarak Ek 1.2°de veriniz.

Ogretim elemanlarina yonelik tesvik ve ddiillendirilme mekanizmalarini agiklayimiz ve
stirecin adil ve seffaf sekilde yiiriitiildiigiine dair kanitlar1 sununuz.

Ogretim elemanlarma yonelik akademik tesvik uygulamasi yapilmaktadir. Akademik Tesvik Odenegi
bagvuru, degerlendirme ve ilan siiregleri http://akademiktesvik.dicle.edu.tr web adresinde yayimlanmig
olan Dicle Universitesi Akademik Tesvik Odenegi Online Basvuru Sistemi (DUATOBS) iizerinden
yiriitiilmektedir.Bununla ilgili 2023 yilina iligkin kanitlar asagidaki linkte bulunmaktadir.
https://www.dicle.edu.tr/duyurular/2023-akademik-tesvik-odenegi-donemi-hakkinda-10855.

Ogretim elemani atama ve yiikseltme kriterlerini Olgiit 6.3’te belirtilen hususlar1 da goz
Oniine alarak, agiklayniz.


http://akademiktesvik.dicle.edu.tr/
https://www.dicle.edu.tr/duyurular/2023-akademik-tesvik-odenegi-donemi-hakkinda-10855

Dicle Universitesi Atama ve yiikseltme kriterleri 2547 sayili Kanunun 23iincii, 24 iincii, 26 nc1
maddeleri ile “Ogretim Uyeligine Yiikseltilme ve Atanma Yonetmeligi”’ne dayanilarak
hazirlanmigtir.Bu yonergenin amaci, iiniversitenin bilimsel diizeyini gelistirmek ve bilimsel kaliteyi
artirmak maksadiyla, 6gretim iiyelerinin cesitli kademelerdeki atama iglemlerinde ilgili kanun ve
yonetmeliklerin 6ngordiigii kosullara ek olarak esitlik ve tarafsizlik ilkesi ¢ercevesinde, liniversite
tarafindan uygun goriilen asgari atanma Olgiitlerini belirlemektir.
https://www.yok.gov.tr/Documents/Akademik/AtanmaKriterleri/dicle-kriter-28092022.pdf

6.4. Tablo 6.2’yi doldurunuz. Bu tabloda, programi yiiriiten boliimde yer alan tam zamanli,
yar1 zamanli ve ek gorevli tiim 6gretim iiyeleri ve 6gretim gorevlileri yer almalidir.
Programda 6gretim elemanlarinin niteliklerine gore adil ve seffaf ders dagilim siirecinin
nasil yiiriitiildiigiinii agiklayiniz.

Programda 6gretim elemanlarinin niteliklerine gore adil ve seffaf ders dagilim siirecini y
iiriitiilmekte, herkese istegi ve niteligine gore ders verilmektedir. Ogretim kadrosu yiik
Ozeti asagida verilmistir.

1 Her dersin olustugu tiirleri yiizde olarak veriniz (%75 smif dersi, %25 laboratuvar gibi)
2 Olgiit. 9 da tanimlanan program 6zgii ¢iktilarin dersle olan iliski bu siitunda yazilmalidir.


https://www.yok.gov.tr/Documents/Akademik/AtanmaKriterleri/dicle-kriter-28092022.pdf
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Tablo 6.1. Ogretim Kadrosunun Analizi

[Gida Teknolojisi]
g Deneyim Siiresi, Y1l Etkinlik Diizeyi (yiiksek, orta, diisiik, yok)2
A Aldig1 -
Ogretim Unvani Son Kamu/ Ogretim Bu Mesleki Sanayiye
Elemanimin Derece Sanayi De%l evimi Kurumdaki Kuruluslarda Arastirmada Verilen
Adil Deneyimi Y Deneyimi uruius Danigmanlikta
Omer Faruk  [Doktor 1 10 24 14 Yok Orta Yok
'YESIL Ogretim
Uyesi
Erkan TOPEL |Ogretim 1 28 28 12 Yok Yok Yok
Gorevlisi
Ezgi SOYAK |Ogretim S 3ay S yil 8 ay 4 yil 3 ay Yok Yok Yok
Gorevlisi
Tablo 6.2. Ogretim Kadrosu Yiik Ozeti
[Gida Teknolojisi]
. Toplam Etkinlik Dagilimi4
Ogretim Verdigi Dersler
Elemaninin Adi (Dersin Kodu/ Kredisi/
Soyad1 (Unvant) Donemi/ Y1il1)3 Ogretim Arastirmas Diger
Omer Faruk YESiL MANTAR YETISTIRICiLIGI/BAH226/2/23-24 B 93 0
(Doktor Ogretim T
S GIDA MIKROBIYOLOJiSI/GID106/3/23-24 B
Uyesi)

HIJYEN VE SANITASYON/GID114/2/23-24 B
ENDUSTRIYEL MiKROBIYOLOJi/GID210/2/23-24 B
MANTAR YETISTIRICILIGI/ORG226/2/23-24 B
SUT MiKROBIYOLOJiSi/ SUT106/3/23-24 B
HIJYEN VE SANITASYON /SUT114/2/23-24 B

MIiKOTOKSINLER, SAGLIK ETKILERi VE TESPIT
ONTEMLERI/5011562/3/23-24 B

IGENEL MIKROBIYOLOJi/GID103/3/23-24 Giiz

i SAGLIGI VE GUVENLIGI/GID113/2/23-24 Giiz
ICECEK TEKNOLOVJISI/GID219/2/23-24 Giiz
IGENEL MIKROBIYOLOJI/SUT103/3/23-24 Giiz
DONDURMA TEKNOLOVJISI/SUT201/2/23-24 Giiz

IGIDALARDA GERGEKLIK, TAKLIT VE
TAGSIS/5011577/3/23-24 Giiz




IAMBALAJLAMA TEKNOLOJiSi/B18GID258/223-24 B

Erkan TOPEL
(Ogretim Gorevlisi)

GIDA ENDUSTRISI MAKINELERI/GID104/3/23-24 B
iSLETME YONETIMI 1I/GID118/2/23-24 B

MESLEK ETiGi/GID212/2/23-24 B
GIRISIMCILIK/GID216/2 /23-24 B

PROJE HAZIRLAMA/GID220/2/23-24 B

UNLU MAMULLER VE TATLILAR/GID228/2/23-24 B
GIDA ENDUSTRISI MAKINELERI/SUT104/3/23-24 B
ISLETME YONETIMI 1I/SUT118/2/23-24 B
iISLETMEDE MESLEKI EGITiM/SUT208/0/23-24 B
MESLEK ETiGi/SUT212/ 2/23-24B
GIRISIMCILIK/SUT216/2 23-24 B

PROJE HAZIRLAMA/SUT220/2/23-24 B

FERMENTE GIDALAR TEKNOLOJiSi/GID107/2/23-24
Guz

ISLETME YONETIMI 1/GID117/2/23-24 Giiz
BITKISEL YAG TEKNOLOJISi/GID201/2/23-24 Giiz

IAMBALAJLAMA TEKNOLOJISI/GID207/2/23-24 Giiz

iISLETME YONETIMI 1/SUT117/2/23-24 Giiz
SUT URUNLERi ANALIZLERi/SUT203/3/23-24 Giiz

IAMBALAJLAMA TEKNOLOJiSi/sUT207/2/23-24 Giiz

HAYVAN BESLEME BIYOKIMYASI/SBH107/2/23-24 Gliz

100




Ezgi SOYAK

(Ogretim Gorevlisi) | aporatuvaR TEKNIGI GID105/3/23-24 Gz

IGIDALARDA TEMEL ISLEMLER | /GID101/2/ 23-24 Giiz 100 0 0

IGIDA KATKI MADDELERI GID209/3/23-24 Giiz

SUT TEKNOLOVJISINE GiRi$ SUT101/2/23-24 Giiz

iCME SUTU VE KONSANTRE SUT URUNLERi SUT111/2
23-24 Giiz

IGIDA KATKI MADDELERI SUT209/3/23-24 Giiz

KIMYA 11 B18-GID148/2/23-24 Bahar

iCME SUTU VE KONSANTRE SUT URUNLERI B18-
SUT146/3/ 23-24 Bahar

iLK YARDIM B18-SUT152/2/23-24 Bahar

IGIDALARDA TEMEL ISLEMLER Il GID102/2/23-24
Bahar

GIDA KIMYASI GID112/2/23-24 Bahar
ICEVRE KORUMA GID218/2/23-24 Bahar
OZEL SUT URUNLERI SUT110/2/23-24 Bahar

PASTACILIK URUNLERI TEKNOLOJISI SUT214/2/23-24
Bahar

ICEVRE KORUMA SUT218/2/23-24 Bahar

Olciit 7. Altyap

7.1.1.

7.2.

7.3.

Siniflar, laboratuvarlar ve diger arag-gereglerin program egitim amaglarina ve
program ¢iktilarina ulagmak igin yeterli ve 6grenmeye yonelik bir atmosfer
hazirlamaya yardime1 oldugunu, niteliksel ve niceliksel verilere dayali olarak
gosteriniz. Burada, yalnizca programi yiiriiten boliimiin kendi altyapisi
degil, program oOgrencileri icin destek boliimlerinde kullanilan altyapi da
irdelenmelidir.

Binamizda yeterli sinif, laboratuvar ve arag gere¢ler bulunmaktadir. Gida
Teknolojisi programi i¢in kullanilan {i¢ sinif, bir amfi, bir bilgisayar
laboratuvari, bir mutfak, iki adet ise boliim laboratuvar: bulunmaktadir.

. Onlisans egitiminde kullanilan baslica egitim ve laboratuvar arac-gereclerini Ek 1.3’te

veriniz ve bu arag-gereclerin dnlisans egitiminde nasil kullanildigim agiklaymiz.
Ek 1.3’te verilmistir.

Ogrencilerin ders dis1 etkinlik yapmalarina olanak veren alan ve altyapilar1 kapsaminda
anlatiniz.

Ogrenciler ders disinda kalan zamanlarini kantin, yemekhane ve dgrenci yasam merkezinde
degerlendirmektedir.

Ogretim ortaminda ve 6grenci laboratuvarlarinda alinmis olan giivenlik, ilk yardim ve
ISG 6nlemlerini, program tiiriiniin gerektirdigi 6zel dnlemleri de belirterek agiklayimniz.

Laboratuvarlarimizda herhangi bir acil duruma karsin ilk yardim ¢antas1 bulunmaktadir. Ayrica
gaz tiiplerinde bulunan kilit sistemi sayesinde gaz kaynakli kazalar 6nlenmektedir.



7.4.  Ogrencilere alan ile ilgili araglar1 kullanmay1 6grenmeleri igin saglanan bilgiye erisim
olanaklar1 anlatiniz.

Ogrencilere derslerde alanla ilgili araglarin nasil kullanilacag: hakkinda detayl bilgiler
verilmektedir.Ayrica laboratuvarlarda da her cihazin kullanim talimati bulunmaktadir.

7.5.  Engelliler i¢in alinmig olan altyap1 diizenlemelerini anlatiniz.

Engelliler i¢in mevcut binamizda engelli rampasi, engelli park yeri bulunmaktadir. Ayrica
engelli 68rencilere asansoriin kullanimi agilmistir.

1 Tabloyu programdaki her 6gretim elemani i¢in doldurunuz. Gerekiyorsa ek satir ve sayfa kullanabilirsiniz.

2 Etkinlik diizeyi son 3 yilin ortalamasint yansitmalidir.

3 Her 6gretim elemani i¢in son iki donemde verdigi tiim dersleri (baska programlarda verilen dersler dahil)
siralaymiz. Gerektiginde ilave satir ekleyiniz.

4 Etkinlik dagilimini, her bir 6gretim elemaninin toplam etkinligi %100 olacak bigimde yiizde olarak
veriniz. Toplam Etkinlik Dagilimi i¢in hesaplamada izlenecek yontem; Ogretim (%) = (Verilen

toplam ders sayis1 / (Verilen toplam ders sayis1 + Toplam arastirma faaliyet sayis1)) x 100

5 Arastirma faaliyeti olarak son iki donemde gergeklestirilen (Makale, Bildiri, Kitap, Proje, Paten sayisi)
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7.6.1. Ogrencilerin kullanimma sunulan bilgisayar ve enformatik altyapilarin1 anlatiniz ve
bunlarin yeterliligini irdeleyiniz.
Binamizda dgrencilerin bilgisayar dersleri i¢in kullanilan bilgisayar laboratuvari bulunmaktadir. Burada
ogrencilerin temel bilgisayar egitimleri i¢in yeterli altyap1 bulunmaktadir.

7.6.2. Ogretim elemanlarinin kullanimina sunulan bilgisayar ve enformatik altyapilarini
anlatiniz ve bunlarm yeterliligini irdeleyiniz.
Ogretim elemanlarmin odalarinda kisisel bilgisayarlar1 ve yazicilar1 bulunmakta ve ihtiyaglari
karsilamaktadir. Ayrica 24 saat erisime acik olan WIFI ag1 bulunmaktadir.

Olciit 8. Yonetim ve Idari Birimlerin Yapis

8.1. Misyon ile uyumlu ve stratejik amag ve hedeflerini gergeklestirmeyi saglayacak
yonetim modeli ve organizasyonel yapilanmasi ile ilgili siirecleri agiklayiniz.
Birimde, Kurumun stratejik plani kapsaminda tanimlanmis misyon, vizyon, stratejik amag ve hedefleri
gerceklestirmeye yonelik faaliyetler planlamis ve web sitesinde yayimlanmigtir. Ancak bunlari
gerceklestirmeye yonelik uygulamalar bulunmamaktadir.

8.2. Insan kaynaklarinin etkin ve verimli kullandigin1 giivence altina alan taniml
politika ve siirecler agiklayiniz.
Insan kaynaklar siireglerini ydnetmede Personel Daire Baskanlig1 ve Ogrenci isleri baskanlig
koordineli olarak ¢alismakta olup tiim is akislar1 linkte bulunmaktadir.
https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/personel-daire-baskanligi
https://www.dicle.edu.tr/birimler/ogrenci-isleri-daire-baskanligi

8.3. Akademik ve idari personele yonelik tanimli hizmet i¢i egitim siirecleri
aciklayiniz.i

Bu siiregler Dicle Universitesi Hizmet i¢i Egitim Yonerge51 kapsaminda gerc¢eklesmektedir. Dicle
Universitesi Hizmet i¢i Egitim Y&nergesi’nin amaci Dicle Universitesi ve bagl birimlerinde gérevli
personelin, vazifesinin gerektirdigi bilgi, beceri ve davramislara sahip olmasini saglamak, hizmette
verimliligini arttirmak, Personeli gelistirmek ve daha ileri gorevlere hazirlamak i¢in uygulanacak
hizmet i¢i egitimin ilkelerini, planlama esaslarini, kim tarafindan nasil uygulanacagini ve
degerlendirme usullerini tespit etmektir. Dicle Universitesi’nde gérev yapan personelin, hizmet igi
egitimlerini saglamak amaciyla agilacak olan kurs, seminer ve benzeri egitim faaliyetleri ile bu
faaliyetlere katilacak olan idareci, egitici ve egitilecek personelin gorev, yetki ve sorumluluklart ile
ilgili esaslar1 kapsamaktadir. Ornek bir hizmet hizmet igi egitim linki kanit olarak sunulmustur.

https://www.dicle.edu.tr/haberler/ universitemiz-personeline-hizmet-ici-egitimler-devam-ediyor-7748

8.4. Egitim 6gretim faaliyetlerine iliskin kamuoyunu bilgilendirmeyi ilkesel olarak
benimsemek {izere bir politika tanimlanmis olmali ve kamuoyunu bilgilendirme
yontem ve siireclerinin igletildigine dair kanitlar1 sunulmalidir.

Egitim 6gretim faaliyetlerine iliskin kamuoyunu bilgilendirmeyi ilkesel olarak
benimsemek iizere iiniversitemiz web sitesi duyurular ve haberler alanlar1 ve
sosyal medya hesaplari aktif olarak kullanilmakta ve bu sayede kamuoyu
bilgilendirilmektedir.

Olciit 9. Disipline Ozgii Olgiitler
9.1. Program egitim plani, dersler, dlgcme-degerlendirme yontemleri araciligiyla
programa 6zgl Olgiitlerin nasil saglandigini anlatiniz.

Gida Teknolojisi programina 6zgii Olclitlerin saglanmasinda 6gretim plani dersleri temel
alinmaktadir. Bu kapsamda derslerden 6grenilen bilgi ve becerilerin dl¢timii i¢in ara
siavlar ve donem sonu simavlari somut 6l¢iim yontemi olarak kullanilmaktadir.
Ogrencilerin dersler ile elde ettigi bilgi beceri ve yetkinliklerin dl¢iimiinde sinavlara ek
olarak 6dev ve proje hazirlama etkinlikleri, sinif ortaminda belirli bir konunun sunumu,
grup aktiviteleri, mesleki uygulamalar, il i¢i ve/veya dis1 teknik geziler ve dersin sorumlu
Ogretim elemani tarafindan bagimsiz olarak ya da sinavlar igerisinde degerlendirilmektedir.


https://www.dicle.edu.tr/tr/birimler/personel-daire-baskanligi
https://www.dicle.edu.tr/birimler/ogrenci-isleri-daire-baskanligi
https://www.dicle.edu.tr/haberler/____universitemiz-personeline-hizmet-ici-egitimler-devam-ediyor-7748

1 Bu kisimda gercgeklestirilen hizmet i¢i egitim faaliyetlerinin listelenmesi ve ornek kanitlar sunulmasi
beklenmektedir.
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EK I - PROGRAMA ILiSKIN EK BiLGILER

1.1 Ders izlenceleri
Ders izlencelerini burada veriniz. Ders izlenceleri i¢in kullanilacak format her ders i¢in ayni1
olmali, verilen bilgi ders basina iki sayfay1 gegmemeli ve asagidaki hususlari igermelidir:

DERS iZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Segmeli Kredi
GIDALARDA TEMEL 1SLEMLER 1 GID101 Zorunlu 3 2 2 0

[J Yiizylize/Uzaktan

Yiizyiize

[ Ders Yurttiictisi

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

] Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

[] Dersin Amaci

Tam veya yar1 islenmis gida {ireten isletmelerin uyguladig: temel islemlerin 6grenilmesi

[ Dersin Hedefi

Bu ders ile 6grencilere gidalarin temel bilesimi ve gida teknolojisi uygulamalar1 konusunda bilgiler vermek ve
ayrica bu bilgilerin tarimsal iiriinlerin islenmesi , depolamasi ve nakliye esnasinda degerlendirilmesi temel amag
olarak belirlenmistir.

1 Dersin Igerigi

Gida prosesleri (temizleme, siniflandirma, mekanik ayirma, santrifiijleme, filtrasyon, presleme vb.) ile muhafaza
yontemleri (1s1l islemler, pastdrizasyon, sterilizasyon,sogutma, dondurma) hakkinda detayli bilgi ve temel
hesaplamalar

1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Gida hammaddesinin temizleme yontemlerinin grenilmesi

2.Ayirma islemlerinin d6grenilmesi

3.Boyut kiigiiltme islemlerinin 6grenilmesi

4 Karistirma islemlerinin 6grenilmesi

5.Siitlin yag orant standardizasyonunun 6grenilmesi

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Gida sanayinde kullanilacak temel islemlerin 6grenilmesi

0 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

11 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Gida Miihendisliginde Temel Islemler, Prof.Dr.Bekir Cemeroglu

Gida Isleme Miihendisligi - 1T, Omer Liitfi Giirses, Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlari: 963 Sayfa,
1986.

(1 On kosul dersler ve Kosullar

Yok

[1 Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Tim 3 4 3 2 3 3 3 4 3 2 3 1
01 3 4 2 4 2 2 2 2 4 2 2 1
02 3 3 2 1 2 2 4 2 2 2 3 1
03 4 4 2 2 3 4 2 2 3 2 2 1
04 4 3 2 3 2 2 2 2 1 1 4 1
05 4 4 3 4 4 3 4 3 4 3 3 1
[1 Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk Islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

1 Hammaddenin - - -
temizlenmesi

2 Hammaddenin - - -
temizlenmesi



3 Hammaddenin - - -

temizlenmesi
4 Ayirma iglemleri - - -
5 Ayirma islemleri - - -
6 Karistirma islemleri - - -
7 Karistirma islemleri - - -
8 Ara smav - - -
9 Karistirma islemleri - - -
10 Damitma islemi - - -
11 Santrifujleme islemi - - -
12 Ekstraksiyon islemi - - -
13 Emiilsiyon olusturma - - -
14 Final sinavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri ezgi.gunay@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin  Zorunlw/  AKTS  UlusalKredi T U
] ) ) Kodu Secmeli Kredi
GENEL MIKROBIYOLOJI GID103 Zorunlu 5 3 2 2

[ Yiizylize/Uzaktan

Yiizyiize

[ Ders Yurutiictisi

Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL

[ Ders Koordinatdrii

Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL

[] Dersin Amaci

Mikrobiyoloji Bilimin Baslangictan Giiniimiize Gelisimi, Mikroorganizmalarin Siniflandirilmasi, Bakteri, Kiif,
Maya ve Viriislerin Genel Ozellikleri, Bakterilerin Uremelerine Etki eden Faktdrler, Mikrobiyoloji
Laboratuarinda Kullanilan Arag ve Geregler, Besiyeri Hazirlama ve Mikroskobik Inceleme Yapma konulariin
ogretilmesi amaglanmaktadir.

[ Dersin Hedefi

Insanlarda hastalik etkeni olan mikroorganizmalarin genel 6zelliklerini tanimak, bulasma ve korunma yollar1
hakkinda bilgi sahibi olmak ve yaptig1 hastaliklar1 degerlendirmektir.

1 Dersin igerigi

Mikrobiyolojinin Baglangigtan Giiniimiize gelisimi, Mikroorganizmalarin siniflandirilmasi, Bakterilerin
Morfolojileri, Koloni morfolojisi, Bakterilerin anatomik yapilari (D1s yap1), Bakterilerin anatomik yapilari (ig
yapi), Bakterilerin kimyasal yapilari, Mikroorganizmalarin Beslenmesi, Stvi ortamda Ureme, Kati ortamda
Ureme, Uremenin Olgiilmesi, Bakterilerin Uremelerine Etkili Faktorler, Kiiflerin Genel Karakterleri,
Mayalarin Genel Karakterleri, Viriislerin Genel Karakterleri

0 Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Mikrobiyoloji bilimin tarihsel gelisimini 6grenir.

2.Mikroorganizmalarin simiflandirilmasini 6grenir.

3.Bakteri, kiif, maya ve viriislerin genel 6zelliklerini grenir.

4.Bakterilerin liremelerine etkili faktorleri 6grenir.

5.Mikrobiyoloji laboratuarinda kullanilan temel ara¢ ve geregleri 6grenir.

6.Besiyeri hazirlamasini 6grenir.

7.Gram boyama yontemini dgrenir.

8.Mikroskobik inceleme yapmasini dgrenir.

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Gida sanayinde gidalarin mikrobiyolojik analizini yapmak.

1 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartigma, gosterip yaptirma

1 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1- Temel Mikrobiyoloji, 2. Baski Prof. Dr. Mustafa Arda. Medisan Yayin Serisi no 46. (2000). Medisan
Yayinevi, Ankara

2- Genel Mikrobiyoloji, 4. Bask1. Prof. Dr. Mehmet Oner. Ege Universitesi Basimevi, Bornova izmir (2001).
3- Genel Mikrobiyoloji Uygulama Teknikleri. Prof. A. Temiz. (2008) Hatiboglu Yayinevi, Ankara.

4- Biology of Microorganisms (7th Edition), Brock,Thomas D.; Michael T. Madigan; John M. Martinko; and
Jack Parker (1994) Prentice Hall.

5- Fundamentals of Microbiology. 4th Edition. I. Edward Alcamo. Benjamin Cummings (1994)

6- Biology of the Prokaryotes. J. Lengeler, G. Drews, H. Schlegel (1999) Blackwell Science.


mailto:ezgi.gunay@dicle.edu.tr

7- Bacillus subtilis and Its Closest Relatives: from Genes to Cells Abraham L. Sonenshein, James A. Hoch, and
Richard M. Losick (1999) ASM Press.

0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok

[J Dersin 6grenim ¢iktilariin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
o1 3 2 5 3 1 1 1 3 2 1 2 2
02 3 2 5 3 1 1 1 3 2 1 2 2
03 3 2 5 3 1 1 1 3 2 1 2 2
04 3 2 5 3 1 1 1 3 2 1 2 2
05 3 2 5 3 1 1 1 3 2 1 2 2
06 3 2 5 3 1 1 1 3 2 1 2 2
o7 3 2 5 3 1 1 1 3 2 1 2 2
08 3 2 5 3 1 1 1 3 2 1 2 2
[] Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari
1 Mikrobiyolojinin - - -
baslangigtan giiniize gelisimi
2 Mikroorganizmalarin - - -
siniflandirilmasi
3 Hammaddenin temizlenmesi - - -
4 Bakterilerin morfolojileri - - -
5 Koloni morfolojisi - - R
6 Bakterilerin anatomik - - -
yapilari
7 Bakterilerin kimyasal - - -
yapilart
8 Ara sinav - - -
9 Mikroorganizmalarin - - -
beslenmesi
10 Sivi ortamda tireme, kati - - -
ortamda iireme, liremenin
Olgiilmesi
11 Bakterilerin tiremelerine etki - - -
eden faktorler
12 Kiiflerin ve Mayalarin Genel - - -
Karakterleri
13 Virislerin Genel - - -
Karakterleri
14 Final sinavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri faruk@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Ad: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli Kredi
LABORATUVAR TEKNIGI GID105 Zorunlu 4 3 2 2
[ Yiizylize/Uzaktan

Yizyiize

[ Ders Ytrutiicusi

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

[] Dersin Amaci

Ogrencilerimizi laboratuvarda ¢alisma kurallari, kullanilan temel alet-ekipman ve laboratuvar analizleri hakkinda
bilgilendirmektir.

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere laboratuvar giivenligi, temel laboratuvar kurallar1 ve iyi laboratuvar uygulamalari
hakkinda teorik bilgi kazandirmaktir.

I Dersin igerigi

Ogrencilere laboratuarlar1 tanitma ve kullanimu ile alakal bilgi ve beceri kazandirma

1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Temel 6l¢lim birimlerinin 6grenilmesi


mailto:faruk@dicle.edu.tr

2.Laboratuvarda kullanilan temel alet-ekipmanin dgrenilmesi

3.Laboratuvar ¢alismalarinda dikkat edilecek hususlarin 6grenilmesi

4.Laboratuvarda bulunan ve insan sagligina zararli olan kimyasallarin 6grenilmesi

5.0rnek alma tekniginin dgrenilmesi

6.Analitik terazi ile tartim yapilmasi

7.Cozelti hazirlama yontemlerinin grenilmesi

8.Temel kimyasal analiz yontemlerinin 6grenilmesi

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Gida laboratuvarlarinda ¢alisma yetkinligi kazandirma

(1 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

01 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yariyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

.C. MILLI EGITIM BAKANLIGI "Laboratuvar Organizasyonu" Ankara, 2011 FIZIKSEL DEGISIMLER 2, Milli
Egitim Bakanlig1 ikmep Ders Modiilii, LABORATUVAR TEKNIGI Ders Notlar1, Yrd.Dog.Dr.Ebru
Sene, LABORATUVAR TEKNIGI , Yrd.Dog.Dr.Cem Karagozlii ve Prof.Dr.Necati Akbulut

T.C. MILLI EGITIM BAKANLIGI "Laboratuvar Organizasyonu" Ankara, 2011

71 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Tim 3 3 1 3 2 3 3 1 4 1 3 1
o1 3 3 1 3 2 2 4 1 4 1 3 1
02 2 4 1 3 2 2 3 1 4 1 3 1
03 3 2 1 3 2 3 3 1 4 1 3 1
04 3 3 1 3 2 2 3 1 4 1 3 1
05 3 3 1 3 2 2 3 1 4 1 3 1
06 2 3 1 3 2 2 3 1 4 1 3 1
07 3 3 1 3 2 3 3 1 4 1 3 1
08 2 3 1 3 2 3 3 1 4 1 3 1
[l Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari
1 Olgii Sistemleri - - -
2 Laboratuarda Kullanilan - - -
Malzemeler
3 Laboratuar Caligmalarinda - - -
Dikkat Edilecek Konular
4 Saglik Yoniinden Dikkat - - -
Edilecek Konular
5 Laboratuarda Bulunan ve - - -
Insan Saghgma Zararli
Olan Kimyasal Maddeler
6 Ornek Alma Islemleri - - -
7 Laboratuar Terazileri ile - - -
Tartim Islemi
8 Ara smav - - -
9 Cozeltiler ve Cozelti - - -
Hazirlama
10 Cozeltiler ve Cozelti - - -
Hazirlama
11 Cozeltiler ve Cozelti - - -
Hazirlama
12 Analiz Yontemleri - - -
13 Analiz Yontemleri - - -
14 Final sinavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri ezgi.gunay@dicle.edu.tr

DERS iZLENCESI


mailto:ezgi.gunay@dicle.edu.tr

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Segmeli Kredi
FERMENTE GIDALAR TEKNOLOJISI GID107 = Zorunlu 3 2 2 0

[J Yiizylize/Uzaktan

Yiizyiize

[J Ders Yurutiicusi

Ogr. Gor. ERKAN TOPEL

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor. ERKAN TOPEL

[] Dersin Amaci

Bu derste fermentasyon teknolojisinin bilimsel temelleri incelenerek tursu, zeytin, sirke, sarap, bira, boza,
tarhana ve salgam {iretimi gibi fermente {iriin teknolojileri ele alinacaktir. Ayrica fermentasyon teknolojisi
kullanilarak organik asit, enzim, amino asit, vitamin tiretimlerine de deginilecektir.

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere fermantasyon ve fermentorlerin temel prensipleri,fermente siit iirlinleri iiretimi,
fermente et {irlinleri Giretimi,fermente tahil Giriinleri liretimi,fermente meyve sebze tiriinleri {iretimi, alkollii
iceceklerden sarap ve bira iiretimi hakkinda bilgi kazandirmaktir.

I Dersin igerigi

Derse genel giris, fermantasyon teknolojisinin gida endiistrisindeki yeri ve dnemi, Fermantasyonun
tanimi,Fermantasyon ¢esitleri, alkol fermantasyonu, laktik asit fermantasyonu, asetik asit fermantasyonu, sitrik
asit fermantasyonu ve fermantasyon i¢in gerekli hammaddeler, fermantasyonun teknik prensipleri
(sterilizasyon ve biyoreaktorler),tursu iiretim teknolojisi,zeytin iiretim teknolojisi,sirke tiretim teknolojisi, sarap
iiretim teknolojisi,bira tiretim teknolojisi,boza iiretim teknolojisi,tarhana {iretim teknolojisi,salgam iiretim
teknolojisi.

0 Dersin Ogrenim Ciktilart

1. Fermantasyonun bilimsel ilkesi ve mikroorganizmalarin biyoteknolojik proseslerdeki yerinin kavranmasi2
Laboratuvarda kullanilan temel alet-ekipmanin &grenilmesi

2. Fermantasyon ¢esitleri ve gida endiistrisindeki 6neminin 6grenilmesi

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Fermantasyon teknolojisi ve fermente gidalar hakkinda ¢alisma yetkinligi kazandirma

11 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Sirke Teknolojisi, Nihat Aktan, Hatice Kalkan, Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlar1, Bornova, izmir,
1998.

Alkol ve Alkollii Ickiler Teknolojisi, Isil Fidan ve Ismet Sahin, Ankara iiniversitesi Ziraat Fakiiltesi Yaynlari,
No: 1295, Kitap No: 371, Ankara, 1993, 304 s.

Sarap Uretimi ve Kalite Kontrolii, Selma Giiven, Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Ziraat Fakiiltesi, Yaym
No: 3, Canakkale, 2008, 316 s.

Sofralik Zeytin Teknolojisi, Nihat AKTAN, Hatice KALKAN, Ege Universitesi Basimevi, Bornova, [zmir,
1999.

Tursu Teknolojisi, Nihat AKTAN, Ufuk YUCEL, Hatice KALKAN, Ege Universitesi Basimevi, Bornova,
Izmir, 1998.

71 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[1 Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11
P12
01 3 3 2 2 3 1 3 5 4 2 5 5
02 3 2 2 3 2 2 4 2 3 4 2 4

[] Giincelleme Tarihi 2024

Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

1 Derse genel giris, - - -
fermantasyon teknolojisinin
gida endiistrisindeki yeri ve
onemi

2 Fermantasyonun tanimi, - - -
endiistriyel oneme sahip
mikroorganizmalar, maya
ve bakterilerin hiicre
yapilari, cogalmalari ve
gelisme kosullar



3 Fermantasyon ¢esitleri, - - -
alkol fermantasyonu, laktik
asit fermantasyonu, asetik
asit fermantasyonu, sitrik
asit fermantasyonu ve
fermantasyon igin gerekli

hammaddeler
4 Fermantasyonun teknik - - -
prensipleri (sterilizasyon ve
biyoreaktorler),
biyoteknolojik proses akim
semast
5 Tursu iiretim teknolojisi - - -
6 Zeytin tiretim teknolojisi - - -
7 Sirke tiretim teknolojisi - - -
8 Ara smav - - -
9 Sarap tiretim teknolojisi - - -
10 Bira iiretim teknolojisi - - -
11 Boza iiretim teknolojisi - - -
12 Tarhana iiretim teknolojisi - - -
13 Salgam tiretim teknolojisi - - -
14 Final smavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri erkan.topel@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adu: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
n 0 . . Fay Wadn Qanmali Weadi
SUT URUNLERI TEKNOLOJISI I GID109 Zorunlu 3 2 2 0
[ Yiizylize/Uzaktan
Yiiz ylize

[ Ders Yurttiicusi

Ogr. Gér. SERAP GUNES

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gér. SERAP GUNES

[] Dersin Amaci

Siitiin temel 6zellikleri ve bazi siit iiriinlerinin teknolojik tiretimlerinin 6grenilmesi

[ Dersin Hedefi

Siit tiretimi ve teknolojisi konusunda uzman teknikerler yetigtirmek

[ Dersin igerigi

Siitiin bilesimi, Siitiin olugumu, Siitiin nitelikleri, Siit isletmelerinde uygulanan temel islemler, Yogurt iiretim
teknolojisi, Ayran iiretim teknolojisi, Kefir-Kimiz tiretim teknolojisi ile ilgili bilgi verilecektir.
[ Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Siitiin temel 6zelliklerinin 6grenilmesi

2.I¢me siitii iiretim teknolojisinin dgrenilmesi

3.Siittozu tiretim teknolojisinin dgrenilmesi

4.Peynir iiretim teknolojisinin 6grenilmesi

[ Dersin meslege katkis1 (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Siit teknolojisi ve {irlinleri tizerine ¢alisma yetkinligi kazandirma

11 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1. Siit Teknolojisi I; Ogr. Gér. Sevki CETINER (ADU Cine Meslek Yiiksekokulu)

2. Yetismeyen, A (Editor). 2013. Siit Teknolojisi. Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlar1 No:1560, Ders

Kitab1:513
3. Metin, M. 1998. Siit Teknolojisi: Siitiin bilesimi ve islenmesi. Ege Universitesi Basimevi, Bornova, Izmir; 793
sy.
[0 On kosul dersler ve Kosullar
Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 3 3 2 3 4 3 4 2 4 2 3 3
02 2 2 2 4 2 3 3 2 4 2 3 3
03 2 3 1 3 2 1 2 2 4 1 2 3


mailto:erkan.topel@dicle.edu.tr

04 3 2 4 3 3 3 2 4 4 4 3 3
[] Giincelleme Tarihi 2024

Haftalk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

1 Siitiin Nitelikleri

2 Siitiin Isletmeye Kabulii

Cig Siitiin Isletmede

3 Depolanmasi
4 Siitiin Temizlenmesi
5 Siit Yaginin Ayrilmasi B B B
6 Siitiin Havasmim Ve - - -
Kokusunun Alinmasi
. Pastorize Igme Siitii - - -
Teknolojisi
8 Ara Sinav - - -
o Sterilize Igme Siitii - - -
Teknolojisi
10 Siittozu Teknolojisi - - -
11 Beyaz Peynir Uretimi - - -
12 Kasar Peyniri Uretimi - - -
13 Lor Peyniri Uretimi - - -
14 Final smavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri serap.gunes@dicle.edu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Secmeli Kredi
OZEL GIDALAR TEKNOLOJISI GID111 Zorunlu 3 2 2 0

[ Yiizylize/Uzaktan

Yizyiize

[0 Ders Yurttiicusi

Ogr. Gér. DEMET EKTIREN

[ Ders Koordinatorii

Ogr. Gér. DEMET EKTIREN

[] Dersin Amaci

Gida sektoriinde 6nemli yer tutan seker, ¢ay, kahve, ¢ikolata ve sekerleme teknolojisi hakkinda temel bilgi
sahibi olmak, temel terimleri 6grenmek, tirtin kalitesi ile ilgili karsilasilabilecegi problemlere ¢6ziim onerileri
getirmelerini saglamaktir.

[ Dersin Hedefi

Dersin hedefi; basta seker(sakkaroz) kaynagi olarak seker pancariin anatomisi ve bilesimi hakkinda bilgi
vererek, ¢ikolata, sekerleme, cay ve kahve teknolojisi hakkinda 6grenciyi bilgili hale getirmektir.

[ Dersin Icerigi

Seker teknolojisi, ¢ay teknolojisi, kakao ve ¢ikolata teknolojisi, kahve teknolojisi, sekerleme teknolojisi ve
kahvaltilik tahillar teknolojisi

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Seker teknolojisi ile ilgili temel kavramlar1 agiklar, proseste 6nemli noktalar1 belirler.



2.Cay teknolojisi ile ilgili temel kavramlar1 agiklar, proseste dnemli noktalar1 belirler.
3.Kakao ve ¢ikolata teknolojisi ile ilgili temel kavramlari agiklar, proseste dnemli noktalar belirler.
4 Kahve teknolojisi ile ilgili temel kavramlar1 agiklar, proseste 6nemli noktalar1 belirler.
5.Sekerleme tiirlerini ve ilgili kavramlar1 agiklar, proseste 6nemli noktalar1 belirler

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Ozel gidalar teknolojisi ve iiriinleri iizerine ¢alisma yetkinligi kazandirma

[ Ogretim ydntem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

0 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazil, gorsel vs.)

Ozel Gidalar Teknolojisi, Altan, A. C.U. Ziraat Fakiiltesi Yaym No: 178, Adana, 2000.
(1 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P
01 2 1 1 2 3 3 1 1 1 2 3 3
02 2 1 1 2 3 3 1 1 1 2 3 3
03 2 1 1 2 3 3 1 1 1 2 3 3
04 2 1 1 2 3 3 1 1 1 2 3 3
05 2 1 1 2 3 3 1 1 1 2 3 3
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari
1 Sektor Analizi
2 Seker Teknolojisi-I
3 Seker Teknolojisi-1I
4 Cay Teknolojisi (Siyah
Cay)
5 Cay Teknolojisi (Diger - - -
Caylar)
6 Kakao Uretimi ) ) )
7 Kakaoda Kalite Kriterleri ) } )
8 Ara sinav - - -
9 Cikolata Teknolojisi-I ) ) )
10 Cikolata Teknolojisi-II - - -
11 Kahve Uretimi - - -
12 Sekerleme Teknolojisi-I - - -
13 Sekerleme Teknolojisi-1I - - -
14 Final sinavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri demet.ektiren@dicle.edu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Ad1: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Segmeli Kredi
IS SAGLIGI VE GUVENLIGI GID113  Zorunlu 3 2 2 0

12



[J Yiizylize/Uzaktan

Yiizyiize

[ Ders Yurtiictisi

Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL

[ Ders Koordinatdorii

Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL

[] Dersin Amaci

Is Giivenligi kavraminin diinyadaki ve iilkemizdeki tarihsel gelisimi, bugiinkii is giivenligi uygulamalar1 ve
ilkeleri hakkinda bilgi sahibi olmak.

[] Dersin Hedefi

Dersin hedefi; Is Giivenligi kavrami hakkinda 6grenciyi bilgili hale getirmektir.

T Dersin Igerigi

Is saglhig ve giivenligi tanim1 ve amaci, dnemi; Is¢i sifinin dogusu ve Is sagligi ve giivenliginin diinyadaki
tarihsel gelisimi; Sanayi Devrimi Oncesi, Sanayi Devrimi ve Sonrasinda Diinyada ISG ve gelisim asamalari; ISG'
nin Tiirkiye'de gelisimi: Osmanli donemi, 1.Biiyiik Millet Meclisi Dénemi, Cumhuriyet dénemi, Uluslararast iISG
Kaynaklar1: ILO Sozlesmeleri, Avrupa Sosyal Sart1, AB Direktifleri, ISG ile ilgili ulusal kuruluslar ve gorevleri:
CSGB, CASGEM, ISGAGEM, SGK, Teftis Kurulu; i{SG'nin amaglari, uygulanmasinda rol alan taraflar, taraflar
acisindan ISG maliyetlerinin degerlendirilmesi; Kaza tanim1 ve is kazasi, kaza olusum teorileri, kaza cesitleri,
meslek hastaliklari; Psikososyal Risk etmenleri ve korunma yollari, Fiziksel risk etmenleri korunma yollari, kaza
raporu doldurma ve uygulama; isletme Giivenligini Bozabilecek Olaylar: Yangin. yanma, Yangin cesitleri,
sondiirme cihazlari, yangin nedenleri; Isletme Giivenligini Bozabilecek Olaylar: Yangin. yanma, Yangin gesitleri,
sondiirme cihazlari, yangin nedenleri; Temel risk analizi kavrami, uygulanis bicimi; ISG ile ilgili belgeler, is
kazas1 6rnek videolar izleme ve uygulama; Kisisel koruyucular ve bu koruyucularin kullanilmasinin 6nemi;
Meslek hastaligiin genel ve hukuki tanimi, hukuki sorumluluk; Meslek Hastaliginin nedenleri ve alinabilecek
teknik onlemler

1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.1 yerinde giivenlik énlemlerini alabilmek 6grenilecek

2.0grenci isci saghigi ile ilgili is hukuku mevzuatini kavrayabilecek.

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Is giivenligi kurallarina uygun bir ¢alisma ortam1 yaratma

71 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yariyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Is Giivenligi, Prof. Dr. Abdulvahap Yigit, Dora Yaymevi

Is¢i Sagligi ve Is Giivenligi, Hiiseyin Altinel, Detay Yayicilik

Is Giivenligi Kiiltiirii, Dog. Dr. Tung Demirbilek, Legal Yaymcilik

Is Giivenligi Kiiltiirii, Dr. Salih Dursun, Beta Yaymevi

0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Tim 1 1 1 5 1 5 5 4 4 5 3 3
01 2 2 3 4 2 4 4 5 4 5 2 3
02 3 3 4 3 3 3 4 4 3 5 2 3
[1 Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Bagslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari
Is Saghig1 ve Giivenliginin - - -
1 Kavram ve Kurallarinin
Gelisimi

Is Sagligi ve Giivenligine

2 Genel Bakis ve Giivenlik
Kiltirt
5 Tiirkiye'de ve Diinyada Is

Saghgi ve Giivenligi

4 Is Hukuku

Kanunlarda Is Sagligi ve - - -
Guivenligi



Is Saghg1 ve Giivenligi

6 Yonetim Sistemleri
7 Risk Yonetimi ve - - -
Degerlendirilmesi
8 Ara sinav - - -
9 Ergonomi ) ) )
10 Korunma Politikalari - - -
11 Yangin - - -
12 Acil Durum Planlart - - -
Saglik ve Giivenlik - - -
13 : .
Isaretleri
14 Final sinavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri faruk@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli Kredi
BILGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI GID115 Zorunlu 3 2 2 0

[ Yizyiize/Uzaktan

Yiiz yiize

[ Ders Yirttiiciisii

Ogr. Gér. DEMET EKTIREN

[1 Ders Koordinatdrii

Ogr. Gér. DEMET EKTIREN

[] Dersin Amaci

Bu derste bilisim olanaklarimi kullanarak kendini gelistirmek ile ilgili yeterliklerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.
[ Dersin Hedefi

Bu ders 6grencilere, modern is ve 6grenme ortamlarinda gerekli olan temel iletisim becerilerini kazandirmayi1 hedefler.
[ Dersin Icerigi

Biligim teknolojileri, yazilim ve donanim ile ilgili temel kavramlar, genel olarak isletim sistemleri, kelime iglemci
programlari, elektronik tablolama programlari, veri sunumu, egitimde internet kullanimi, bilisim teknolojilerinin sosyal
yapt lizerindeki etkileri ve egitimdeki yeri, bilisim sistemleri giivenligi ve ilgili etik kavramlart.

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1 Bilgi teknolojisinin temel kavramlarini tanimlar.

2 Temel seviyede bilgisayar donanimlarini tanir.

3 En az bir igletim sistemini kullanir

4 Bir kelime islemci yazilimimi mesleki ihtiyaglarini karsilayacak diizeyde kullanabileceklerdir

5 Bir elektronik hesaplama tablosu yazilimini mesleki ihtiyaglarini karsilayacak diizeyde kullanabileceklerdir.

6 Bir sunu hazirlama yazilimini mesleki ihtiyaglarini karsilayacak diizeyde kullanabilecekler

7 Internet’i kullanir

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Bilgisayar kullanma yetkinligi kazandirma

0 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[ Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Dersi veren dgretim elemaninin ders notlar1 veya gesitli kaynak kitaplari, Internet siteleri

11 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
Pl P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12

01 1 3 1 3 1 1 1 1 1 1 1 1
02 4 1 1 2 1 3 1 1 1 1 1 1
03 1 2 1 4 1 1 1 1 1 1 1 1
04 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
05 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
06 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
07 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

[] Gincelleme Tarihi 2024

Haftalk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari


mailto:faruk@dicle.edu.tr

1 Bilgisayarin tarihgesi

2 Bilgisayarin tarihgesi

Kelime islemci

3 - .
programinda 6zge¢mis
4 Bilgisayar donanimi ve
yazilimi
Bilgisayar yazilimlari - - -
5 (Windows xp, Vista,
Pardsus)
6 Ofis programlar1 (Word, i ) )
Excel, Powerpoint)
7 Ofis programlar1 (Word)
8 Ara Smav - - -
9 Ofis programlar1 (Word)
10 Ofis programlar1 (Excel) - B -
11 Ofis programlar1 (Excel) - B -
12 Ofis programlari - - -
(Powerpoint)
internet ve internet - - -
13 tarayicist Elektronik posta
yonetimi
14 Final smavi - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri demet.ektiren@dicle.edu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Secmeli Kredi
ISLETME YONETIMI I GID117 Zorunlu 3 2 2 0

[ Yizyiize/Uzaktan

Yizyiize

[0 Ders Ytrutiicusi

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

[] Dersin Amaci

Dersin amaci yonetimle ilgili temel kavramlar1 tanimlamak, yoneticilik becerileri ve yetkinliklerini agiklamak, ve
yonetim diisiincesinin gelisimini ve yonetim fonksiyonlarini irdelemektir.

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere isletme yonetimi metodlarinin aktarilmasidir.

I Dersin igerigi

Yonetim ve yoneticilikle ilgili temel kavramlar, ¢agdas yoneticilerin sahip olmast gereken nitelikler ve beceriler,
Klasik yonetim diistincesi, Neo-klasik yonetim diislincesi ve Modern yonetim diistincesi, Cevreye uyum
yaklasimlar1 ve Zaman ydnetimi, Planlama ve Orgiitleme islevi, Yoneltme, Esgiidiimleme islevi ve Denetim islevi,
Yeni yonetim teknikleri hakkinda bilgi verilir.

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Yonetim ve yoneticilikle ilgili temel kuramsal bilgilere sahip olma

2.Y oneticilik rolleri, becerileri ve yetkinliklerini irdeleme ve analiz edebilme

3.Gegmisten giiniimiize yonetim diigiincesinin gecirdigi siireci kavrayabilme ve sorgulayabilme

4.Etkin ve verimli bir yonetim i¢in gerekli olan temel ve yardimci yonetim islevlerini kavrayabilme

5.Planlama ve 6rgiitlemenin tanimi, amaglari ve siirecini agiklayabilme

6.Y6neltme ve emir-komutanin tanimi, amagclart ve etkin bir yoneltme sisteminin kosullarini agiklayabilme
7.Esgiidimleme ve denetimin tanimi, amaglari, siireci ve yonetici egitim tekniklerini agiklayabilme

8.Yeni yonetim tekniklerini kavrayabilme



[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Yonetim bilimi ve yoneticilikle ilgili yetkinlik kazandirma

11 Ogretim ydntem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartigma

1 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Ismail Efil, Isletme Y&netimi: Yénetim Diisiincesi Fonksiyonlar1 ve Yeni Yonetim Teknikleri, Aktiiel, Bursa, 2004.
0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[J Dersin 6grenim ¢iktilariin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
o1 4 1 1 1 1 4 1 1 2 1 1 1
02 3 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
03 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
04 4 1 1 1 1 3 1 1 1 1 1 1
05 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
06 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
07 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
08 1 1 1 1 1 4 1 1 1 1 1 1
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
Y 6netim ve yoneticilikle - B -
ilgili temel kavramlar,
1 cagdas yoneticilerin sahip
olmasi gereken nitelikler ve
beceriler
Klasik yonetim diistincesi
2 Neo-klasik yonetim
diisiincesi
3 Modern yonetim diisiincesi
4 Cevreye uyum yaklagimlari
5 Zaman yonetimi ) )
6 Planlama islevi - -
7 Orgiitleme islevi - :
8 Ara smav - -
9 Yoneltme islevi - -
10 Esglidimleme islevi - )
11 Denetim islevi - -
12 Yonetici egitimi islevi - -
13 Yeni yonetim teknikleri - B -
14 Final smavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Iletisim Bilgileri erkan.topel@dicle.edu.tr
DERS IZLENCES]
Dersin Adu: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Seg¢meli Kredi
GIDALARDA TEMEL ISLEMLER II GID102 Zorunlu 3 2 2 0

[J Yiizylize/Uzaktan
Yiizyiize
[J Ders Ylrttiicuisii


mailto:erkan.topel@dicle.edu.tr

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

[ Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

[ Dersin Amaci

Dersin amaci tam veya yari islenmis gida iireten isletmelerin uyguladigi temel islemlerin 6grenilmesi.

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere temel isleme metodlarinin dgretilmesidir.

[ Dersin Icerigi

Gida endiistrisinde uygulanan kurutma,evaporasyon, dondurma, sogutma , ekstriizyon,haglama, pisirme,
termizasyon, pastorizasyon,sterilizasyon, fermentasyon ve teknigine uygun depolama kosullari ile ilgili bilgiler
verilmektedir.

0 Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Gidalarin temel muhafaza yontemlerinin 6grenilmesi

2.Koyulastirma, ekstriizyon ve fermantasyonun temel prensiplerinin 6grenilmesi

3.Kurutma, dondurma ve sogutma islemlerinin temel ilkelerinin 6grenilmesi

4.Pastorizasyon ve Sterilizasyonun temel prensiplerinin 6grenilmesi

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Gidalarda temel islemlerle ilgili 6grencilere yetkinlik kazandirma

11 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Gida Isleme Miihendisligi - IT, Omer Liitfi GURSES, Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlari: 963 sayfa,
1986.

Gida Miihendisliginde Temel islemler, Prof.Dr.Bekir Cemeroglu

1 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 3 1 1 3 2 3 3 1 2 1 3 1
02 3 1 1 4 3 4 4 1 2 1 4 1
03 3 1 1 4 3 4 4 1 2 1 4 1
04 3 1 1 4 3 4 4 1 2 1 4 1
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftalk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Bashk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1

1 Sogutma

2 Dondurma

3 Evaporasyon

4 Evaporasyon

5 Kurutma

6 Kurutma - -
7 Isil islem ) h
8 Ara sinav - -
9 Isil islem - -
10 Is1l islem - -
11 Ekstriizyon - -

12 Ekstriizyon



13 Fermantasyon

14 Final sinavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Gériisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri ezgi.gunay@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Segmeli Kredi
GIDA ENDUSTRISI MAKINELERI GID104 = Zorunlu 4 3 2 2

[ Yiiz ylize/Uzaktan

Yiizyiize

[ Ders Ytrutiicusi

Ogr. Gor. ERKAN TOPEL

[1 Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor. ERKAN TOPEL

[J Dersin Amaci

Gida endiistrisinde kullanilan makinalarin ve amaglarinin teorik olarak 6gretilmesi

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere gida endiistri makinelerine dair yeterli bilginin aktariimasidir.

1 Dersin Igerigi

Tartma ve 6l¢me aletleris, Yikama ve ayiklama makinalari,Elekli sistemler ve siniflama makinalari,Filtrasyon
sistemleri,Santrifiigasayon, karistiricilar ve homojenizatorler, Borulu ve plakali 1s1 degistiricileri, Evaporatorler,
kurutucu sistemler,Degirmenler, presler ve kesme makinalari [,Degirmenler, presler ve kesme makinalari I1,Y1kama,
doldurma ve kapama makinalari, Tasima ve iletim diizenekleri,Aseptik ambalajlama sistemleri I, Aseptik
ambalajlama sistemleri 11

1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Gida endiistrisi makinalarinin amaca gore siniflandiriimasi

2.Gida endiistrisi makinalarinin fonksiyonlarinin 6grenilmesi

3.Derslerde 6grenilen konularin uygulamasini yapabilme

4.Calisma hayatina uyum saglama

5.Teori ile uygulamay1 bir arada pekistirmel] Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Yonetim bilimi ve yoneticilikle ilgili yetkinlik kazandirma

[ Ogretim ydntem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

0 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Gida Endiistrisi Makinalar1, Prof. T Saldamli, E. Saldaml

(1 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 4 5 5 5 5 5 4 5 5 5 5 5
02 4 4 4 4 5 4 5 5 1 5 5 5
03 5 5 5 5 5 5 4 4 5 4 5 5
04 5 5 4 5 5 5 5 5 4 5 4 5
05 4 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4 4
[J Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1

1 Muhafaza yontemleri I

2 Muhafaza yontemleri 11


mailto:ezgi.gunay@dicle.edu.tr

3 Sogukta muhafaza

4 Dondurarak muhafaza

5 On sogutma

6 Soklama - B -
7 Soguk hava ile dondurma - -
8 Ara sinav - -
9 Durgun hava ile dondurma - -
10 Hava akimi ile dondurma - -
11 Daldirarak dondurma - )

12 Kriyojenik sivilarla

dondurma
Direkt temas yontemi ile - - -
13
dondurma
14 Final smavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri erkan.topel@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin ~ Zorunl/ AKTS  UlusalKredi T U
; ] . Kodu Secmeli Kredi
GIDA MIKROBIYOLOIJISI GID106 Zorunlu 4 3 2 2

[ Yizyiize/Uzaktan

Yiizytize

[ Ders Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL

[ Ders Koordinatdrii

Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL

[] Dersin Amaci

Gida Mikrobiyolojisinin Tarihgesi ve Onemi, Gidalarda Bulunan Onemli Mikroorganizmalar, Mikrobiyal Bulasma
Kaynaklari, Gidalarda Mikrobiyal Gelismeyi Etkileyen Faktorler, Gidalarda Indikatér Mikroorganizmalar, Gida
Kaynakli Mikrobiyal Hastaliklar, Gida Muhafaza Ilkeleri ve Gidalarda Mikrobiyal Bozulmalar konularini teorik ve
uygulamali olarak dgrencinin 6grenmesi amaglanmaktadir.

[ Dersin Hedefi

Gidalarda bulunan mikroorganizmalarin 6zelliklerini tanimak, bulagma ve korunma yollart hakkinda bilgi sahibi olmak
ve yaptig1 hastaliklar1 degerlendirmektir.

[ Dersin Icerigi

Mikroorganizma Gida iliskileri; Gidalarda Onemli Mikroorganizmalar (Bakteriler); Gidalarda Onemli
Mikroorganizmalar (Mayalar ve Kiifler); Gidalarda Mikrobiyal Bulasma Kaynaklar1; Gidalarda Mikrobiyal
Gelismeyi Etkileyen Faktorler; Gidalarda Indikatér Mikroorganizmalar; Gida Kaynakli Mikrobiyal Hastaliklar;
Mikrobiyal Kontaminasyonun Onlenmesi; Mikroorganizmalarin Uzaklastirilmasi; Mikrobiyal Gelismenin
Inhibisyonu; Et ve Et Uriinlerinde Mikrobiyolojik Bozulmalar; Siit ve Siit iiriinlerinde Mikrobiyolojik
Bozulmalar; Yumurta ve Yumurta Uriinlerinde Mikrobiyolojik Bozulmalar; Meyve Sebze ve Meyve Sebze
Uriinlerinde Mikrobiyolojik Bozulmalar; Konserve Gidalarda Mikrobiyolojik Bozulmalar; Tahil ve Tahil
Uriinlerinde Mikrobiyolojik Bozulmalar; Fermente Alkollii igeceklerde Mikrobiyolojik Bozulmalar.

0 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Gida Mikrobiyolojisi biliminin tarihsel gelisimini 6grenir.

2.Gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen faktorleri 6grenir.

3.Gidalarda 6nemli mikroorganizmalari 6grenir.

4 Mikrobiyal bulasma kaynaklarini 6grenir.

5.Gidalarda mikorganizmalarin gelisiminin kontrol altina alinmasini dgrenir.

6.Gidalardaki mikrobiyolojik bozulmalar1 6grenir.

7.Gida kaynakli mikrobiyal hastaliklari 6grenir.

8.Gidalardan alinan 6rneklerin mikrobiyal inceleme i¢in hazirlanmasi ve ekim ydntemlerini 6grenir.

9.Gram boyama yontemini 6grenir.

10.Is1k Mikroskobunu kullanmay1 dgrenir.

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Gida sanayinde gidalarin mikrobiyolojik analizini yapmak.

71 Ogretim yontem ve teknikleri


mailto:erkan.topel@dicle.edu.tr

Diiz anlatim, tartigma, gosterip yaptirma

1 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)
[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)
1-Gida Mikrobiyolojisi 3. Baski. Editdrler Prof. Dr. Adnan Unliitiirk ve Prof. Dr. Fulya Turantas (2003) META

Yayinevi

2-Gida Mikrobiyolojisi, Gida Endiistrisi i¢in Temel Esaslar ve Uygulamalari. Klaus Pichharidt (Ed. Yilmaz
Sekin, Nural Karag6zlii) (2004) Literatlir Yayinevi
3- Merck Mikrobiyoloji El Kitabi (Hizli Erisim) A.K. Halkman, O.E. Sagdas (2010), Ankara

4- Food Microbiology: Fundamentals and Frontiers. Michael P. Doyle, Larry R. Beuchat, Thomas J. Montville
(Eds) ASM Press Washington, (1997).

71 On kosul dersler ve Kosullar

Yok

[l Dersin 6grenim giktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2

W

Tim
01
O2
03
04
05
06
07
08
09
010

—_ L = = W W W W N
AN IV IV, BV, IRV, IRV, BV, RS

—_—
—_—

P3

()]

— = L L D

[0 Giincelleme Tarihi 2024

Hafta

10

11

P4 P5 P6

1 1 1
3 1 1
3 1 1
3 1 1
3 1 1
3 1 1
3 1 1
3 1 1
3 1 1
1 1 1
1 1 1

Haftahk islenen Konular (14 Hafta)

Baglik

Gidalarda Mikrobiyal
Bulagsma Kaynaklari
Gidalardaki
Mikroorganizmalar

Gidalardaki
Mikroorganizmalar
Mikrobiyal Gelismeyi
Etkileyen i¢ Faktorler

Mikrobiyal Gelismeyi
Etkileyen I¢ Faktorleri
incelemek Mikrobiyal
Gelismeyi Etkileyen Dis
Faktorler Gidalarda
Indikator
Mikroorganizmalar

Gidalarda indikator
Mikroorganizmalar Gida
Kaynaklt Mikrobiyal
Hastaliklar

Gida Kaynakl1 Mikrobiyal
Hastaliklar Mikrobiyal
Kontaminasyon Kontrolu
Mikroorganizmalarin
Uzaklastirilmasi

Mikrobiyal Gelismenin
Engellenmesi,
Mikrorganizmalarin
Oldiiriilmesi

Mikrorganizmalarin
Oldiiriilmesini

Ara sinav

Et, Siit ve Uriinlerinde
Mikrobiyolojik Bozulmalar

Tahil ve Uriinlerinde
Mikrobiyolojik Bozulmalar
Fermente Alkollii
iceceklerde Mikrobiyolojik
Bozulmalar

Yumurta ve Uriinlerinde
Mikrobiyolojik Bozulmalar
Meyve Sebze ve
Uriinlerinde Mikrobiyolojik
Bozulmalar

P7 P8 P9 P10 P11 P12
1 3 2 1 2 2
1 3 2 1 2 2
1 3 2 1 2 2
1 3 2 1 2 2
1 3 2 1 2 2
1 3 2 1 2 2
1 3 2 1 2 2
1 3 2 1 2 2
1 3 2 1 2 2
1 1 1 1 1 1
1 1 1 1 1 1
E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari



Meyve Sebze ve
Uriinlerinde Mikrobiyolojik

12 Bozulmalar Konservelerde
Mikrobiyolojik Bozulmalar:
13 Konservelerde ) )
Mikrobiyolojik Bozulmalar
14 Final sinavi B B
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri faruk@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin  Zorunlw/ AKTS  UlusalKredi T U
I ) . Kodu Secmeli Kredi
ET VE URUNLERI TEKNOLOJISI GID108 Zorunlu 4 3 2 2

[ Yiizylize/Uzaktan
Yiizyiize

[1 Ders Yiiritictst
Ogr. Gér Ahmet CELIK
[1 Ders Koordinatorii
Ogr. Gér Ahmet CELIK
[J Dersin Amacit

Bu dersin amaci 6grencilere et bilimi ile et-su {irtinleri isleme teknolojisi ve et iirtinleri iiretiminin 6gretilmesidir.

[] Dersin Hedefi

Et bilimi ve teknolojisi hakkinda 6grencilere bilgi kazandirmaktir.

[ Dersin igerigi

Kesimden sonra et kalitesi ve yapsindaki degisiklikler, et muhafaza yontemleri, et tirtinleri tiretimi
0 Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Taze et iiriinleri {iretebilme

2.Dondurulmus et iiriinleri iiretebilme

3.Emiilsifiye et iirtinleri iiretebilme

4.Kanath et iiriinleri {iretebilme

5.Su iirlinleri iiretebilme

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Et iiriinleri ve et teknolojisi alaninda ¢alisabilecek yetkinlige sahip olmak
1 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartigma, gosterip yaptirma

1 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Prof Dr. Ali ARSLAN. ET MUAYENESI VE ET URUNLERI TEKNOLOVJISI (2. bask1: Mayis 2013 )
0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok

[J Dersin 6grenim ¢iktilariin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11
01 2 4 2 3 3 2 4 3 4 1 2
02 2 4 2 3 3 2 4 3 4 1 2
03 2 4 2 3 3 2 4 3 4 1 2
04 2 4 2 3 3 2 4 3 4 1 2
05 2 4 2 3 3 2 4 3 4 1 2.
{1 Giincelleme Tarihi 2024

Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

Kesimhane ve modern bir

1 kesimhanede iiretilebilecek
iriinler
5 Parga halinde islenen ve kiir

edilen et iirtinleri teknolojisi

e v

12


mailto:faruk@dicle.edu.tr

Emiilsiyon tipi et tirlinleri

3 (sosis, salam) iiretim
teknolojisi
4 Fermente et tirtinleri ve

sucuk tretim teknolojisi

5 Kavurma tiretim teknolojisi

Pastirma ve diger bazi

6 kurutulmus et trtinleri
teknolojisi
Et konserveleri iiretim ) B B
7 s
teknolojisi
8 Ara smav . B B
Sakatatlardan elde edilen B - -
irtinler teknolojisi
10 Et tirtinleri igleme
teknolojisinde tiitstileme
1 Kanatli et ve et tirtinleri
iretimi teknolojisi
D Su tirtinleri isleme
teknolojisi
13 ileri islem gérmiis et ) . .
tiriinleri tiretimi
14 Final sinavi ) B B
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goériisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri ahmet.celik@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Segmeli Kredi
SUT URUNLERI TEKNOLOJISI IT GID110 Zorunlu 3 2 2 0
[ Yiizytize/Uzaktan

Yiiz yiize

[ Ders Yilriitiiciisii

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[ Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[J Dersin Amaci

Bazi siit tiriinlerinin teknolojik tiretimlerinin grenilmesi

[ Dersin Hedefi

Siit ve siit iiriinleri iiretimi konusunda uzman teknikerler yetistirmek
[ Dersin Icerigi

Beyaz peynir iiretim teknolojisi, Kasar peyniri iiretim teknolojisi, Lor peyniri ve eritme peyniri liretim teknolojisi, Civil
peyniri ve tulum peyniri iiretim teknolojisi, Peynir alt1 suyu (PAS) iiretim teknolojisi, Dondurma iiretim teknolojisi
hakkinda bilgi verilecektir.

[ Dersin Ogrenim Ciktilar1

1.Geleneksel peynirlerin iiretim yontemlerinin dgrenilmesi
2.Fermente siit tirlinlerinin yapiminin 6grenilmesi

3.Tereyagi iiretim teknolojisinin 6grenilmesi

4.Dondurma iiretim teknolojisinin 6grenilmesi

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Siit teknolojisi ve triinleri lizerine ¢alisma yetkinligi kazandirma

71 Ogretim yontem ve teknikleri


mailto:ahmet.celik@dicle.edu.tr

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1. Yetismeyen, A (Editor). 2013. Siit Teknolojisi. Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlar1 No:1560, Ders Kitab1:513
2. Metin, M. 1998. Siit Teknolojisi: Siitiin bilesimi ve islenmesi. Ege Universitesi Basimevi, Bornova, [zmir; 793 sy.

3. MEGERP Siit Uriinleri Ders Notlari

1 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarmin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 PS5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Ol 3 2 1 3 2 3 2 1 4 2 3 3
02 4 3 1 2 4 3 2 1 4 2 4 3
03 4 4 1 2 2 2 3 1 4 2 2 3
04 4 4 1 3 2 4 3 1 4 2 2 3
[1 Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk Islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Bashik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
| Dersin ve kaynaklarin - - -
tanitimi
2 Beyaz peynir iiretimi
3 Kasar peyniri tiretimi
4 Lor peyniri iiretimi+ Eritme
peyniri tiretimi
Civil Peyniri - - -
5 Uretimi+Tulum Peyniri
Uretimi
Mihalig Peyniri Uretimi - - -
6 Hellim Peyniri Uretimi+
Van Otlu Peynir Uretimi
7 Bazi yabanci peynir liretimi ) ) )
8 Ara Siav - - -
9 Siittozu tiretimi ) ) )
Peynir alt1 suyu (PAS) - - -
10 tiretimi+ Kurutulmus siit
tiriinlerinin depolanmasi
11 Dondurma Teknolojisi - - -
Dondurma Karigimimin - - -
12
Hazirlanmasi
Karigima uygulanan 6n _ - -
13 islemlerin kontrolii
Karigimin Dondurulmasi
14 Final sinavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Gériisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri serap.gunes@dicle.edu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U

Kodu Seg¢meli Kredi



GIDA KIMYASI GID112  Zorunlu 3 2 2 0

[l Yiizylize/Uzaktan

Yizyiize

[ Ders Yirticusi

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

[ Dersin Amaci

Gidalarin yapilarinda bulunan temel bilesenlerin, kimyasal yapilarinin tanitilmasi

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere gidalarin kimyasal yapisinin 6gretilmesidir.

1 Dersin igerigi

Protein, karbonhidrat ve yaglarin kimyasal yap1 ve fonksiyonlar1 nelerdir, gidalarin yapisinda bulunan temel
bilesenler nelerdir, gidalarda bulunan mikro bilesenler ve iz elementlerin tartigilmasi

1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Gidalarda bulunan temel bilesenleri tanir

2.Karbonhidratlarin siniflandirilmasi ve kimyasal yapilar1 hakkinda bilgi sahibi olur.
3.Yaglar, yag asitlerinin siniflandirilmasi ve kimyasal yapilar: hakkinda bilgi sahibi olur.
4 Proteinler ve aminoasitlerin fonksiyonlar1 ve kimyasal yapilar1 hakkinda bilgi sahibi olmak.
5.Vitaminlerin gidalardaki fonksiyonlar1 hakkinda bilgi sahibi olmak

6.Su aktivitesinin tanitilmasi ve Gidalarda suyun fonksiyonu hakkinda bilgi sahibi olmak
[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Gidalarin kimyasina dair 6grencilere bilgi kazandirma

[ Ogretim ydntem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

71 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1. Demirci, M. (2010). Gida Kimyas1 292 sy. ISBN no: 975-97146-2-00]

2- Saldamli U., Uygun U. (1999). Gida Kimyas1 Hacettepe Univ. Yaynlar1/ |

3-Erkmen, O. (2010) Gida Mikrobiyolojisi, Elif yayinevi 360 sy. [

71 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilar ile olan iliskileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11
01 1 2 3 1 5 4 2 2 1 1 2
02 1 2 3 1 5 4 2 2 1 1 2
03 1 2 3 1 5 4 2 2 1 1 2
04 1 2 3 1 5 4 2 2 1 1 2
05 1 2 3 1 5 4 2 2 1 1 2
06 1 2 3 1 5 4 2 2 1 1 2
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

1 Gida Kimyasina Giris

2 Gida Kimyasinda Su

3 Gida Kimyasinda Su

4 Karbonhidratlar

5 Karbonhidratlar

6 Karbonhidratlar - B -

7 Yaglar - B -

— o g

12



8 Ara Sinav

9 Yaglar - B -
10 Yaglar : B -
11 Proteinler - -
12 Proteinler - -
13 Vitamin ve Mineraller - h -
14 Final siavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri ezgi.gunay@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin ~ Zorunl/  AKTS | UlusalKredi T U
; ; Kodu Secmeli Kredi
HIJYEN VE SANITASYON GID114 Zorunlu 3 2 2 0

[ Yizyiize/Uzaktan

Yiiz yiize

[ Ders Yiiritiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL

[1 Ders Koordinatdrii

Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL

[] Dersin Amaci

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve hijyen kurallarina uygun olarak kisisel hijyen saglama ve isletme temizlik ve
dezenfeksiyon kurallarini uygulama yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

[ Dersin Hedefi

Ogrencilere hijyen ve sanitasyonun énemini kavratmak hedeflenmektedir.

[ Dersin Icerigi

Kisisel Hijyen; Kisisel Temizlik Kurallari; isletmelerde Tuvaletler ve El Yikama Alanlari; Periyodik Saglhk
Kontrolleri; Isletme Giris ve Cikislar1; Temizlik Malzemeleri; Gida Isletmelerinde Temizlik ve Dezenfeksiyon.
[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Isletme standartlarina uygun olarak is kiyafetini kullanabilir

2.Hijyen kurallarina uygun olarak kisisel temizlik kurallarini tanimlayabilir ve uygulayabilir
3.Mevzuatlara uygun olarak tuvaletlerde ve el yikama alanlarinda sanitasyonkurallarin tasarlayabilir
4 Mevzuatlara uygun olarak periyodik saglik kontrollerini yaptirabilir

5.Mevzuatlara uygun olarak igletme giris ve ¢ikislarinda sanitasyon kurallarini kurgular ve uygular
6.Mevzuatlara uygun olarak isletmelerde temizlik i¢in 6n hazirliklar: tasarlar ve uygular
7.Mevzuatlara uygun olarak igletmelerde elle temizlik ve dezenfeksiyon yapabilir

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Gida sanayinde hijyen ve sanitasyon konusunda yetkinlige sahip olacaktir.

0 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartigma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[] Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Siit Isletmelerinde Sanitasyon (Prof.Dr.M.Metin)

Kayardi,S.(2005) Gida Hijyeni ve Sanitasyon

1 On kosul dersler ve Kosullar

Yok

[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11
O1 3 5 3 4 5 3 4 3 4 5 2
02 4 5 3 5 4 4 5 5 3 4 2
03 3 5 3 3 3 3 3 3 3 3 2
04 3 4 5 5 4 4 5 4 3 4 2
05 3 5 4 5 3 3 3 3 3 3 2
06 4 5 4 3 3 4 4 3 4 4 2
07 4 3 3 4 3 3 5 4 3 3 2
[ Giincelleme Tarihi 2024

Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

1 Kisisel Hijyen

[\),_.._;,_.,_‘,_‘,_.v-c

12


mailto:ezgi.gunay@dicle.edu.tr

2 Kisisel Hijyen

Gida sanayiinde kirler ve

3 ozellikleri
Temizlikte kullanilan
4 :
deterjanlar
5 Temizleme yontemleri
6 Gida sanayiinde sanitasyon
yontemleri
7 Kimyasal Sanitizerler
8 Ara smav . B B
9 Hava hijyeni
10 Su hijyeni
1 Atik yonetimi ve
sanitasyonu
Gida fabrikalarin ) ) )
12 kurulumunda hijyen ve
sanitasyon
13 Haserelerle miicadele ) ) )
yontemleri
14 Final sinavi . B B
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri faruk@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Secmeli Kredi
KALITE YONETIM SISTEMLERI GID116 Zorunlu 3 2 2 0

[l Yiizylize/Uzaktan

Yizyiize

[ Ders Ytrutiicusi

Ogr. Gor. DEMET EKTIREN

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gér. DEMET EKTIREN

[] Dersin Amaci

Standardizasyonun geregini ve dnemini ve faydalarini kavrayabilme, ulusal ve uluslar arasi standardizasyon
kuruluslarini taniyabilme, kalite ve kalite kavramlarini agiklayabilme, kalite glivencenin 6nemini kavrayabilme,
kalite yonetim sistemini kavrayabilme, mesleki standartlar1 agiklayabilme ve grendiklerini is hayatina
uygulayabilme amaglanmistir.

[ Dersin Hedefi

Bu ders 6grencilere, kalite ve kalite yonetimi hakkinda bilgi kazandirmay1 hedefler.

[ Dersin Icerigi

Standardizasyon, Kalite ve Kalite Kavramlari, Kalite Giivence, Mesleki Standartlar

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Kalite konusunda biling olusturmak


mailto:faruk@dicle.edu.tr

2.Gidalar i¢in riskler konusunda bilgi sahibi olmak

3.ISO Kalite sistemleri hakkinda bilgi sahibi olmak

4. HACCP Sistemi, Kritik Kontrol noktalar1 konusunda yeterli bigi sahibi olmak

5.Standartlarin uygulanis yontemleri konusunda bilgi sahibi olmak.

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Kalite ve kalite yonetim sistemleri hakkinda bilgi kazandirma

[ Ogretim ydntem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

0 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazil, gorsel vs.)

ISO 9001:2000 Kalite Yonetim Sistemi, Dr. Tiirker Bag, Murat Oymak, Seckin Yayincilik, Mayis 2007, Ankara.
Toplam Kalite Yénetimi, Kuram, ilkeler, Uygulamalar, Prof. Dr. Hasan Simsek, Se¢kin Yaycilik, Ekim 2009,
Ankara. Kalite Yonetimi, Do¢ Dr. Muhittin Simsek, Marmara Universitesi Yaymlar1, 1996, Istanbul. Toplam
Kalite Yonetimi ve ISO 9000 Kalite Giivence Sistemi, Prof. Dr. Besim Akin, Prof. Dr. Canan Cetin, Vedat Erol,
Beta Basin Yayim Dagitim A.S.,Eyliil 1998, istanbul.http://www.tse.org.tr/ Gida Giivenligi ve kalite Yonetim
Sistemleri, Seminur Topal, 1996 Gida Endiistrisinde Giivenli Gida Uretmek, Teslime Mahmutoglu, AOF Kalite
Giivencesi ve Standartlari

71 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 1 5 2 3 3 5 3 2 1 2 2
02 1 5 2 3 3 5 3 2 1 2 2
03 1 5 2 3 3 5 3 2 1 2 2
04 1 5 2 3 3 5 3 2 1 2 2
05 1 5 2 3 3 5 3 2 1 3 2
[1 Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk Islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

Kalite ve gidalarda kalite

kavrami
2 Kalite kontrol ilkeleri
3 Standardizasyon ve standart

Standardizasyonun tarihsel

- S
gelisimi
Uretim ve servis ) -
5 . .
standartlarmimn dnemi
6 Is giivenligi standartlari
7 Cevresel standardizasyon
8 Ara Sinav - - -
9 Standardizasyonun yararli . .
etkileri
Tiirk Standartlar ) )
10 PSP, .
Enstitiistiniin gorevleri
T Belgelendirme ve ) )
akreditasyon kavramlari
12 Kalite yonetimi

13 Kalite sistemleri



14 Final sinav1

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri demet.ektiren@dicle.cdu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Secmeli Kredi
ISLETME YONETIMI 11 GID118 = Zorunlu 3 2 2 0

[ Yiizylize/Uzaktan

Yizyiize

[ Ders Ytrutiicusi

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

[] Dersin Amaci

Dersin amaci yonetimle ilgili temel kavramlari tanimlamak, yoneticilik becerileri ve yetkinliklerini agiklamak,
ve yonetim diisiincesinin gelisimini ve yonetim fonksiyonlarini irdelemektir.

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere isletme yonetimi metodlarinin aktarilmasidir.

1 Dersin igerigi

Yonetim ve yoneticilikle ilgili temel kavramlar, cagdas yoneticilerin sahip olmasi gereken nitelikler ve
beceriler, Klasik yonetim diisiincesi, Neo-klasik yonetim diisiincesi ve Modern yonetim diisiincesi, Cevreye
uyum yaklagimlari ve Zaman yonetimi, Planlama ve Orgiitleme islevi, Yoneltme, Esgiidiimleme islevi ve
Denetim islevi, Yeni yonetim teknikleri hakkinda bilgi verilir.

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Yonetim ve yoneticilikle ilgili temel kuramsal bilgilere sahip olma

2.Y oneticilik rolleri, becerileri ve yetkinliklerini irdeleme ve analiz edebilme

3.Gecmigten glinlimiize yonetim diislincesinin gegirdigi siireci kavrayabilme ve sorgulayabilme

4.Etkin ve verimli bir yonetim i¢in gerekli olan temel ve yardimci yonetim islevlerini kavrayabilme
5.Planlama ve 6rgiitlemenin tanimi, amaglari ve siirecini agiklayabilme

6.Y6neltme ve emir-komutanin tanimi, amaclart ve etkin bir yoneltme sisteminin kosullarini agiklayabilme
7.Esgiidimleme ve denetimin tanimi, amaglari, siireci ve yonetici egitim tekniklerini agiklayabilme

8.Yeni yonetim tekniklerini kavrayabilme

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Yonetim bilimi ve yoneticilikle ilgili yetkinlik kazandirma

0 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartigma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Ismail Efil, Isletme Yénetimi: Yonetim Diisiincesi Fonksiyonlar1 ve Yeni Yonetim Teknikleri, Aktiiel, Bursa,
2004.

0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[J Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 4 1 1 1 1 4 1 1 2 1 1 1
02 3 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
03 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
04 4 1 1 1 1 3 1 1 1 1 1 1
05 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
06 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
07 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
08 1 1 1 1 1 4 1 1 1 1 1 1
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

Yonetim ve yoneticilikle
ilgili temel kavramlar,

1 cagdas yoneticilerin sahip
olmasi gereken nitelikler ve
beceriler



Klasik yonetim disiincesi

2 Neo-klasik yonetim

diistincesi
3 Modern yonetim diisiincesi
4 Cevreye uyum yaklagimlari
5 Zaman yonetimi
6 Planlama islevi - -
7 Orgiitleme islevi : -
8 Ara sinav - -
9 Yoneltme islevi - -
10 Esglidiimleme islevi - -

11 Denetim isglevi

12 Yonetici egitimi iglevi - -
13 Yeni yonetim teknikleri - B -
14 Final sinavi - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri erkan.topel@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Secmeli Kredi
BITKISEL YAG TEKNOLOJISI GID201 = Zorunlu 3 2 20

[ Yiizylize/Uzaktan

Yizyiize

[ Ders Yirtticusi

Ogr. Gor. ERKAN TOPEL

[1 Ders Koordinatdrii

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

[] Dersin Amaci

Bu ders ile 6grencilere Tiirk Gida Kodeksi ve TS Standartlarina uygun olarak yagl tohumlardan yag tiretimi,
rafinasyon, margarin ve zeytinyagi iretimini yapma yeterliliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere yag teknolojisi ve yag iiretim metodlar1 hakkinda bilgi kazandirmaktir.

1 Dersin igerigi

Yagli Tohumlara Uygulanan On Islemler,Yaglik tohumlarin belirlenip taninmast,Yag Ekstraksiyonu Yagin
presleme ile ekstrakte edilmesi,Yag Ekstraksiyonu,Yagin ¢oziicii ile ekstrakte edilmesi,Miisilaj-Asitlik
Giderme Yaglarda pH nin(asitlik) diizenlenmesi,Asitlik Giderme (Notralizasyon) — Agartma Yaglarda pH’ nin
(asitlik) diizenlenmesi,Koku Giderme (Deoderizasyon) Yaglarda olusan kotii kokunun

uzaklastirilmasi, Vinterizasyon, Yaglarda bulanikligin giderilmesi,Margarin Uretiminde Kullanilan
Hammaddeler,Margarin iiretiminin yapilmasi, Emiilsiyonlagtirma,Margarin iiretiminin yapilmasi,Sogutma ve
Isleme Dinlendirme ve Paketleme Margarinin olgunlastiriimas1,Zeytin On Islemleri - Faz Ayirma Zeytinlerin
siniflandirilmasi, Tortu ve Karasuyun Ayrilmasi Zeytinyagi liretimi yagin filtrasyonu yagin filtre edilmesi ve
paketlenmesi

71 Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Yag elde edilen gida maddelerini ayirt edebilme

2.Yaglarin ekstraksiyonu iglemini kavrayabilme

3.Yaglarda nétralizasyon uygulamas: hakkinda bilgiye sahip olma

4.Yaglarda duyusal analiz yapabilme

5.Yaglarda kimyasal analiz yapabilme

6.Yaglarin Tiirk Gida Kodeksine uygunlugunu tespit edebilme

7.Yag tiretimi ile ilgili caligmalar yapabilme

8.Yaglarin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini inceleyebilme

9.Yag tiretiminde kullanilabilecek uygun gida maddelerini secebilme

10.Yaglarin paketlenmesi ile ilgili gerekli islemleri uygulayabilme

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)


mailto:erkan.topel@dicle.edu.tr

Yag teknolojisi ile ilgili yetkinlik kazandirma
11 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)
[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Yemeklik Yag Teknolojileri, Basoglu, F., 201.
0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 PS5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 3 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
02 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 1
03 1 1 1 1 1 1 3 1 1 1 1 1
04 1 3 5 4 1 1 1 3 1 1 1 1
0s 1 3 5 3 1 1 1 5 1 1 1 1
06 1 4 1 1 1 1 1 1 3 1 4 1
07 4 1 1 4 3 3 1 1 3 1 1 1
08 4 3 3 1 1 1 1 1 1 1 1 1
09 5 1 1 3 2 2 1 1 1 1 3 1
010 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3 1
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Bitkisel yagin tanimi
5 Beslenmemizdeki yemeklik
yaglarin 6nemi
3 Yaglarin kimyasal yapisi
4 Yag asitlerinin 6zellikleri
5 Ticari 6neme sahip yaglar ) )
Yagli tohum borsa - -
6 kriterleri, Yagli tohumlarin
denolanmasi
Ham yag elde etme - -
7 . .
yontemleri
8 Ara smav - -
9 Ham yagin rafinasyonu ) )
Ham yagin rafinasyonu, - -
10 Cesitli yaglarin tiretim
teknolojileri
1 Yaglarin bozulmasi ve ) )
onleme careleri
12 Sivi yaglarin kat1 hale ) )
getirilmesi
13 Margarin iiretim teknolojisi : -
14 Final smavi - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri erkan.topel@dicle.edu.tr



mailto:erkan.topel@dicle.edu.tr

DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T
Kodu Segmeli Kredi

TAHIL TEKNOLOIJISI GID203 Zorunlu 5 3 2 2

[ Yizyiize/Uzaktan
Yizyiize
[ Ders Yirttiiciisii
Ogr. Gér. DEMET EKTIREN
[ Ders Koordinatdrii
Ogr. Gér. DEMET EKTIREN
[J Dersin Amaci
Tahil ¢esitleri, tahilin muhafazasi, un iiretim asamalari konularinda bilgi sahibi olunmasi
[ Dersin Hedefi
Dersin hedefi; tahil ve un teknolojisi hakkinda 6grenciyi bilgili hale getirmektir.
[l Dersin igerigi
Tahillar, tahillarin korunmasi, un tiretimi, labaratuar kriterleri konularin1 igerir.
1 Dersin Ogrenim Ciktilarl
1.Ekonomik degeri yiiksek Tahil ¢esitlerini 6grenme
2.Tahillarin korunmasi ve uygun muhafaza sartlarinit 6grenme
3.Farkli bugday tiirlerinden istenilen un 6zellikleri elde etmek amactyla pagali 6grenme
4.Bugday ve unlara uygulanan laboratuar analizleri hakkinda bilgi edinme
5.Un tiretimi hakkinda genel bilgi verilmesi
[ Dersin meslege katkis (bilgi, beceri ve yetkinlik)
Tahil ve un teknolojisi lizerine ¢aligma yetkinligi kazandirma
7 Ogretim yontem ve teknikleri
Diiz anlatim, tartisma
71 Olgme Degerlendirme
Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)
[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)
Dersi veren Ogretim gorevlisinin ders notlari
(1 On kosul dersler ve Kosullar
Yok
[1 Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P
01 5 1 1 4 1 5 1 1 2 1 1 1
02 1 5 5 4 1 1 1 1 1 1 1 1
03 5 1 1 4 1 2 5 1 1 1 1 1
04 1 3 1 4 2 1 5 5 1 4 1 1
05 3 5 1 5 5 1 5 1 1 2 1 1
[J Giincelleme Tarihi 2024

Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Bagslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

Tahil Teknolojisine Giris,
Tahil gesitleri

Bugdayin anatomisi.Tahil

2 zararlilar1 ve hastaliklar

3 Bugdaym kimyasal bilesimi

4 Bugdayin olusum agamalar1

5 Tahillarin ve bugdayin ) )

besleyici degeri

Bugdayn kalite kriterleri.
6 Bugdayn fiziksel ,kimyasal
ve teknolojik degeri

7 Tahillarin - - -
depolanmast.Depolama
sartlari ve depolamay1

12



etkileyen faktorler

8 Ara SInav

Bugdayn dgiitiilmesinde
uygulanan on islemler
Bugdayin temizlenmesi-
eleme

Bugdayn ogiitiilmesinde
10 uygulanan 6n islemler.
Pacal ve kabuk soyma

Bugdaym ogiitiilmesinde
11 uygulanan 6n
islemler. Tavlama

Bugdayin ogiitiilmesinde
12 uygulanan 6n
islemler.irmik eldesi

Bugdayn giitiilmesinde

13 uygulanan 6n islemler. Un
eldesi
14 Final sinavi - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri demet.ektiren@dicle.edu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Adu: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Segmeli Kredi
MEYVE VE SEBZE URUNLERI TEKNOLOJiSI = GID205 Zorunlu 5 3 2 2
[ Yiizyiize/Uzaktan

Yiiz yiize

[l Ders Yirutiiciisii

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[J Dersin Amaci

Meyve ve sebzelerin bilesimi, muhafaza yontemleri ve bazi meyve-sebze iiriinlerinin iiretim yontemlerinin
ogrenilmesi

[ Dersin Hedefi

Meyve sebze liretimi ve teknolojisi konusunda bilgili 6grenciler yetistirmek

[ Dersin Icerigi

Meyve-sebzelerin kimyasal bilesimi, Meyve ve sebzelerin muhafaza yontemleri ve uygulanan 6n igslemler, Konserve
iiretim teknolojisi, Salga tiretim teknolojisi, Regel ve marmelat iiretim teknolojisi hakkinda bilgi verilir..
[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Meyve ve sebzelerin bilesimlerinin 6grenilmesi

2.Meyve ve sebzelerin muhafaza yontemlerinin 6grenilmesi

3.Konserve, salca ve recel liretim teknolojilerinin 6grenilmesi

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Meyve sebze teknolojisi ve tiriinleri {izerine ¢alisma yetkinligi kazandirma

71 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yariyil sonu sinavi (%60)

[] Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Meyve Ve Sebze Isleme Teknolojisi, Prof.Dr.Bekir Cemeroglu



Salca Uretim Teknolojisi, Milli Egitim Bakanlig1 ikmep Modiilii

Gida Kimyasi, Prof.Dr.Ilbilge Saldamli

Meyve Ve Sebze Teknolojisi I1; Ogr. Gér. Dr. Engin Yarali

[0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[J Dersin 6grenim ¢iktilarmin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Tim 2 2 1 3 1 3 3 1 4 1 4 3
Ol 3 2 1 2 2 2 2 1 4 1 3 3
02 3 3 1 2 2 2 3 1 4 1 3 3
03 3 2 1 4 3 3 3 1 4 1 3 3
[] Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Bashik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari
Meyve Ve Sebzelerin - ) )
1 ST
Bilesimi
Meyve Ve Sebzelerin
2 e
Bilesimi
3 Meyve Ve Sebzelerin
Dayandirilma Y ontemleri
4 Meyve Ve Sebzelerin
Dayandirilma Y éntemleri
s Konserve Uretim . ) .
Teknolojisi
6 Konserve Uretim i i i
Teknolojisi
7 Konserve Uretim ) ) )
Teknolojisi
8 Ara Sinav - - -
9 Salga Uretim Teknolojisi
10 Salga Uretim Teknolojisi - ) -
11 Salga Uretim Teknolojisi - - -
12 Regel Uretim Teknolojisi : - :
Meyve suyu iiretim ) ) )
13 o
teknolojisi
14 Final smav1 - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri serap.gunes@dicle.edu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T
Kodu Secmeli Kredi
AMBALAJLAMA TEKNOLOJiSI GID207 Zorunlu 3 2 2

[l Yiizytize/Uzaktan

Yiiz yiize

[ Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL
[1 Ders Koordinatorii

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL
[] Dersin Amact

Bu ders ile 6grencilere Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun cam malzeme ile ambalajlama,plastik ve



plastik esasli ambalaj materyalleri ile ambalajlama,tencke ambalaj materyali ile ambalajlama ve kagit ve karton
malzeme ile ambalajlama yeterliliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere ambalajlama teknolojisi hakkinda bilgi kazandirmaktir.

[ Dersin Icerigi

Tanim ve sinirlamalar ,ambalajdan beklenen iglevler, Kagit esasli ambalaj materyalleri; sargilik kagitlar, karton
kutular, Oluklu mukavva ve oluklu mukavva kutular,Madeni esasli ambalaj materyalleri; Teneke kutular,tanim ve
teknik 6zellikleri,teneke liretiminde gelismeler,Aliminyum ambalajlar,kullanim alanlari,aliiminyum kutuda
korozyon,Cam ambalaj kaplari,Plastik ambalajlar,Cok katli kombinasyonlar,Tahta ambalajlar,Hayvansal ve bitkisel
iiriinlerin ambalajlanmas1,0zel gidalarin ambalajlanmasi,Koruyucu gazlari gida ambalajlanmasinda kullanilmasi
7 Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Cam malzeme ile ambalajlama

2.Plastik ve plastik esasli ambalaj materyalleri ile ambalajlama

3.Teneke ambalaj materyali ile ambalajlama

4.Kagit ve karton malzeme ile ambalajlama

5.Tahta ambalajlar

6.Koruyucu gazlarin ambalajlamada kullanim1

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Ambalajlama teknolojisi ile ilgili bilgi kazandirma

11 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

11 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[ Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1. Gida Maddelerinin Ambalajlanmasi;Prof.Dr.Ahmet Yiicel/Uiiziraat Fakiiltesi-Gida Bilimi Ve Teknolojisi B6limii
2. Gidalarm Ambalajlanmasi;Prof.Dr.Mustafa Uciincii/Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi-Gida Miihendisligi
Bolimii

[0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[] Dersin 6grenim ¢iktilariin program giktilari ile olan iliskileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 2 4 1 3 4 5 4 2 2 2 3 2
02 2 4 1 3 4 5 4 2 2 2 3 2
03 2 4 1 3 4 5 4 2 2 2 3 2
04 2 4 1 3 4 5 4 2 2 2 3 2
05 2 4 1 3 5 4 4 3 2 3 5 2
06 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
[1 Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1

1 Ambalajlama tanimi

Kagit esasl ambalaj
2 materyalleri;sargilik
kagitlar,karton kutular

Oluklu mukavva ve oluklu
mukavva kutular

Madeni esasli ambalaj
materyalleri; Teneke

4 kutular,tanim ve teknik
ozellikleri,tencke
iretiminde gelismeler

Aliiminyum
ambalajlar,kullanim
alanlart,aliminyum kutuda
korozyon

6 Cam ambalaj kaplar1



7 Plastik ambalajlar

8 Ara smav - -
9 Cok katli kombinasyonlar
10 Tahta ambalajlar

Hayvansal iirtinlerin

1 ambalajlanmast

12 Bitkisel lirtinlerin

ambalajlanmast
Ozel gidalarin ) )
13 .
ambalajlanmast
14 Final siavi - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri erkan.topel@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli Kredi
GIDA KATKI MADDELERI GID209 Zorunlu 5 3 2 2

[ Yiizylize/Uzaktan

Yiizyiize

[ Ders Yirutiictisii

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

[] Dersin Amaci

Bu ders ile 6grencilere;mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak raf émriinii uzatan katki maddelerini
incelemek,duyusal 6zellikleri modifiye etmek i¢in katki maddeleri kullanmak,beslenme degerini arttirmak icin katki
maddeleri kullanmak ve islem yardimc1 maddeleri kullanmak yeterliklerinin kazandirilmas1 amaglanmaktadir.

[] Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere katki maddelerinin 6gretilmesidir.

[ Dersinigerigi

Katki maddeleri ile ilgili tanim ve genel bilgiler verildikten sonra katki maddeleri fonksiyonlarina gore siniflandirilir ve
her bir grup iginde yer alan katki maddeleri hakkinda bilgiler verilir.

1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Raf 6mriinii uzatan katki maddelerini incelemek

2.Duyusal 6zellileri modifiye etmek i¢in katki maddeleri kullanmak

3.Beslenme degerini arttirmak i¢in katki maddeleri kullanmak

4 Islem yardimci maddeleri kullanmak

[ Dersin meslege katkis1 (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Gida katki maddeleriyle ilgili 6grencilere bilgi kazandirma

0 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartigma

1 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1.Gida Katki Maddeleri Ve Ingrediyenler;Prof.Dr.ilbilge Saldamli/Hacettepe Universitesi Miihendislik Fakiiltesi-Gida
Miihendisligi Bolimii

2.Gida Katki Maddeleri;Prof.Dr.Tomris Altug/Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi-Gida Miihendisligi Béliimii
00 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarmin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 3 5 3 2 3 4 4 2 5 2 4 1
02 2 5 4 3 5 5 4 2 5 2 2 1
03 2 5 4 3 5 5 4 2 5 2 2 1
04 2 5 4 3 4 5 4 2 4 2 2 1

[0 Giincelleme Tarihi 2024

Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baghk E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari


mailto:erkan.topel@dicle.edu.tr

Gida katki maddelerinin
tanim1 ve Gnemi.

2 Antioksidanlar

Antimikrobiyal katki

maddeleri
4 Asitligi diizenleyiciler
5 Emiilgatorler
6 Stabilizorler - B -
7 Renklendiriciler - B -
8 Ara smav - B -
9 Lezzet maddeleri ° . -
10 Tatlandiricilar - B -
11 Zenginlestirici ajanlar - B -
12 Topaklanmay1 6nleyiciler
13 Un isleme ajanlari - B -
14 Final smav1 - . °
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Iletisim Bilgileri ezgi.gunay@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Segmeli Kredi
GIDA ANALIZLERI GID211 Zorunlu 3 2 2 0

[ Yizyiize/Uzaktan

Yiiz yiize

[ Ders Yiirttiiciisii

Ogr. Gér. DEMET EKTIREN

[1 Ders Koordinatdrii

Ogr. Gér. DEMET EKTIREN

[] Dersin Amaci

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak, peynir analizlerini yapmak/degerlendirmek,
Yogurt analizlerini yapmak degerlendirmek, krema analizlerini yapmak degerlendirmek, tereyagi analizlerini
yapmak degerlendirmek ve Dondurma analizlerini yapmak degerlendirmek yeterliklerinin kazandirilmasi
amaclanmaktadir

[ Dersin Hedefi

Dersin hedefi; 6grencileri gida analizi yapabilecek yetkin hale getirmektir.

[ Dersin Icerigi

Bu derste Ulkemizde agirlikli olarak iiretilen siit iiriinlerinin duyusal ve fiziksel analizlerini yapilmasi
ogretilmektedir;

1. Siit laboratuvarinda aranan genel 6zellikler

2. Siit laboratuvarinda bulunmasi gerekli baz1 malzeme ve ekipmanlar

3. Laboratuvarda dikkat edilecek noktalar ve kazalarda ilk yardim

4. Siit ve mamiillerinden numune alma

5. Cig siitlerin teknolojik isleme uygunlugunun belirlenmesi

a. Duyusal testler

b. Kirlilik testi

c. Asitlik testi

d. Siitte indirgeme tepkimeleri

6. Hastaliklt memeden elde edilen siitlerin belirlenmesi


mailto:ezgi.gunay@dicle.edu.tr

. Hile yapulan siitlerin belirlenmesi

. Siitiin yagini ¢ekmek veya su ilave etmek suretiyle yapilan hilelerin tespiti
. Siite ndtralize edici madde ilave etmek suretiyle yapilan hilelerin tespiti
. Siite koruyucu madde ilavesinin tespiti

. Siitte antibiyotik ve inhibitdr madde aranmasi

. Siitlin ana bilesenlerinin belirlenmesi

. Siit yag1 miktari tayini

. Siitte azotlu madde miktar1 tayini

. Stitte laktoz miktar1 tayini

. Siitte kalsiyum tayini

. Igme siitii analiz yontemleri

. Pastorizasyon kontrolii

. Sterilizasyon kontrolii

. Homojenizasyon kontrolii

. Igme siitlerinde asitlik tayini

e. Igme siitlerinde yogunluk tayini

f. Toplam kurumadde tayini

g. Gerber yontemiyle yag tayini

h. Toplam protein tayini

1. Kil tayini

10. Yogurt analiz yontemleri

11. Krema analiz yontemleri

12. Tereyag1 analiz yontemleri

13. Peynir analiz yontemleri

14. Siit tozu analiz yontemleri

15. Dondurma analiz yontemleri

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Siit iiriinlerinin analizlerini yapabilme/degerlendirebilme
[J Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)
Gida analizleri yapma becerisi kazandirma

[ Ogretim ydntem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

11 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

00 O Va0 o a0 O

Siit ve Mamiilleri Analiz Yéntemleri, Ege Universitesi Ege Meslek Yiiksekokulu Yayinlari No: 24, Yazar:

Prof. Dr. Mustafa Metin, 3. baska.
1 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[1 Dersin 6grenim giktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
01 2 1 1 1 3 1 1 1

[0 Giincelleme Tarihi 2024

Haftahk islenen Konular (14 Hafta)

Hafta Baglik E-Dokiiman Video

Peynirde Duyusal Analizler
1 + Peynirde Fiziksel
Analizler

Peynirde Fiziksel Analizler
2 + Peynirde Kimyasal
Analizler

Peynirde Kimyasal
Analizler

Peynirde Kimyasal
4 Analizler + Yogurtta
Duyusal Analizler

Yogurtta Duyusal Analizler

5 + Yogurtta Fiziksel
Analizler

Yogurtta Fiziksel Analizler

6 + Yogurtta Kimyasal
Analizler
7 Yogurtta Kimyasal -

Analizler

P10 P11 P12
1 1 1

Kisa Ses Dosyalari



8 Ara Smav

Kremada Kimyasal
Analizler

Tereyaginda Duyusal
10 Analizler + Tereyaginda
Kimyasal Analizler

Tereyaginda Kimyasal

1 Analizler

Tereyaginda kimyasal
12 analizler + Dondurmada
duyusal analizler

Dondurmada Fiziksel
13 Analizler + Dondurmada
Kimyasal Analizler

14 Final sinavi - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Iletisim Bilgileri demet.ektiren@dicle.edu.tr.
DERS iZLENCESI
Dersin Ad1: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Seg¢meli Kredi
YOGURT TEKNOLOJISI GID213 Se¢meli 3 2 2 0
[ Yizyiize/Uzaktan

Yiiz yiize

[ Ders Yiirttiiciisii

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[] Dersin Amaci

Yogurt teknolojisinin temel kavramlar1 hakkinda bilgi vermek ve siit endiistrisinde yogurt iiretiminin énemini
ogretmek

[ Dersin Hedefi

Yogurt tiretimi ve teknolojisi konusunda bilgili 6grenciler yetistirmek

[ Dersin Icerigi

Yogurt tiretiminde siite uygulanan 6n islemler, Yogurt iiretim basamaklari, Yogurdun depolanmasi sirasinda olusan
bozulmalar, Dayanikli yogurt iiretim yontemleri hakkinda bilgi verilir.

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Yogurt tiretim tekniklerini 6grenilir

2.Yogurdun siit sanayiindeki yerini ve 6nemini kavranir

3.0lgular arasinda neden sonug iliskisi kurar, probleme dair objektif ¢cikarsamada bulunur, ileri yonelik dngoriide
bulunulur

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Yogurt teknolojisi ve iiriinleri iizerine ¢alisma yetkinligi kazandirma

(1 Ogretim ydntem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

71 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yariyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Ozer, B., (2006). Yogurt Bilimi ve Teknolojisi. Sidas Medya Ltd.Sti., Izmir.



Sezgin, E., (2015). Yogurt Teknolojisi. Ankara Universitesi Zir. Fak. Siit Teknolojisi Boliimii Ders Notlari.

Goff, H. D., (2015). Yoghurt, Guelph Universitesi Ders Notlar1 (www. foodsci. uoguelph.ca/dairy.edu)

Tamime, A. Y, Robinson, R. K., (1999). Yoghurt Science and Technology. Woodhead Publishing Ltd, Cambridge.
[0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[J Dersin 6grenim ¢iktilarmin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 PS5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Tim 5 4 4 4 4 4 4 4 5 4 5 4
Ol 5 5 5 4 4 4 4 4 5 4 5 5
02 5 4 4 4 4 3 4 5 5 4 5 4
03 5 4 5 4 4 4 3 4 5 4 4 4
[] Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Bashik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
Yogurdun tanimi, orjini,
1 I
besin degeri
Cig siitiin hazirlanmasi - - -
(klarifikasyon,
kurumaddenin standardize
2 edilmesi i¢in uygulanan
yontemler: kaynatma,
siittozu ilavesi,
evaporasyon, peyniralti
Yogurt Uiretiminde
3 kullanilan stabilizatorler ve
tatlandiricilar
4 Homojenizasyon ve 1s1l
islem uygulamalar1
Yogurt tiretiminde
5 kullanilan starterlerin
ozellikleri
6 Yogurt kiiltiirleri segiminde i ) i
dikkat edilecek kriterler
7 Yogurt starter kiiltiirlerinin ) ) )
hazirlanmasi
8 Ara sinav
Yogurt tiretiminde - - -
9 inokiilasyon ve inkiibasyon
islemleri
Laktik asit - - -
10 fermentasyonunun
biyokimyasi
1 Aroma bilesiklerinin ) ) )
olusumu
Yogurdun fiziksel ) ) )
ozelliklerine etki eden
12 faktorler ve yogurdun
depolanmasi sirasinda
olusan bozulmalar
13 Dayanikli yogurt iiretim ) ) )
yontemleri
14 Final smav1 - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri serap.gunes@dicle.edu.tr.

DERS iZLENCESI



Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Segmeli Kredi
FONKSIYONEL GIDALAR GID215 Se¢meli 3 2 2 0

[J Yiizylize/Uzaktan

Yiizyiize

[J Ders Yurutiicusi

Ogr. Gér. DEMET EKTIREN

[ Ders Koordinatorii

Ogr. Gér. DEMET EKTIREN

[] Dersin Amaci

Ogrenciler fonksiyonel gidanin tanimin1 grenecek, fonksiyonel dzellige sahip meyve-sebze iiriinleri, ar1 {iriinleri, tahil
tirtinleri ve siit tiriinleri hakkinda bilgiler edinecektir.

[ Dersin Hedefi

Dersin hedefi; 6grencileri fonksiyonel gidalar hakkinda bilgili hale getirmektir.

[ Dersin igerigi

Giris, Fonksiyonel gidalarin tanimlanmasi ve siniflandiriimasi, Uretim ve kullanim amaglarina gore fonksiyonel gida gruplari,
Saglik ve yasam stili ile iliskilendirilmis fonksiyonel gidalar, Antioksidanlar ve antioksidanlarca zengin gidalar, Besinsel lif ve
besinsel lifce zengin gidalar, Prebiyotikler ve Probiyotikler, Lipitler ve Lipitlerle iligkili fonksiyonel gidalar, Fonksiyonel bilesen
olarak vitamin ve mineraller, Fonksiyonel gidalardaki besin dgelerinin biyoyararliliklari, Fonksiyonel gidalar, gida giivenligi ve
toksikolojisi, Fonksiyonel gida gilivenligi ve ilgili yasal diizenlemeler, Yeni iiriin tasarimlari ve beklenen yasal gelismeler.

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Fonksiyonel gidalarin tanimint 6grenmek

2.Fonksiyonel besin bilesenlerini tanimlamak

3.Fonksiyonel besinlerin genel saglik etkilerini 6grenmek

4.Fonksiyonel besinlerin biyoyararliligint 6grenmek

5.Probiyotik ve prebiyotik kavramini 6grenmek

6.Fonksiyonel 6zellikleki vitamin ve mineraller hakkinda bilgi sahibi olmak

7.Flavonoidler ve diger sekonder bitkisel maddeleri tanimak

8.Fonksiyonel 6zellige sahip bitkiler hakkinda bilgi sahibi olmak

9.Fonksiyonel siit tiriinlerini 6grenmek

10.Fonksiyonel besinlerle iliskili iilkemizde ve diinyadaki yasal diizenlemeler hakkinda bilgi sahibi olmak

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Fonksiyonel gidalar hakkinda bilgi kazandirma

0 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartigma

1 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[ Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Fonksiyonel Gidalar, Prof.Dr. Gékhan Baysoy, 2018, Ankara Nobel Tip Kitabevi, 368 s.

ISBN :9786059215640

0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[J Dersin 6grenim ¢iktilariin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Tim 5 4 4 4 4 4 3 3 2 2 2 2
01 5 4 4 4 4 4 3 3 3 2 2 2
02 5 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 2
03 5 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3
04 5 5 4 4 4 3 3 3 3 2 2 2
05 5 5 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2
06 5 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3
07 5 5 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2
08 5 5 4 4 3 4 2 2 2 2 2 2
09 5 5 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3
010 5 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Fonksiyonel gida tanimi
5 Fonksiyonel 6zellikteki

probiyotik gidalar

Fonksiyonel 6zellikteki
prebiyotik gidalar



11

12

14

Fitosteroller

Karonenoidler

Flavanoidler ve sekonder
bilesikler

Biyoaktif peptitler

Ara Smav

Fonksiyonel meyve ve
sebzeler

Fonksiyonel ar1 iriinleri

Fonksiyonel siit tirtinleri

Fonksiyonel sekerlemeler

Fonksiyonel 6zellige sahip
bitkiler ve tahil tirtinleri

Final sinavi

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri demet.ektiren@dicle.edu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T
Kodu Secmeli Kredi
BESLENME ILKELERI GID217 Se¢meli 3 2 2

[ Yiizyiize/Uzaktan
Yiiz yiize
[l Ders Yirutiiciisii

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

[0 Ders Koordinatorii

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

[0 Dersin Amaci

Beslenme ilkelerinin 6gretilmesi amaglanmaktadir.

[l Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere beslenme ilkeleri hakkinda bilgi kazandirmaktir.

[ Dersin Icerigi

Beslenme durumu ve énemi(Kurallar ve Tanimlar)

Metabolizma

Beslenme acisindan enerji, karbonhidratlar, proteinler, yaglar, vitaminler, su, mineral maddeler
Yaglar, Besleyici olmayan maddeler




Su, mineral maddeler

Vitaminler

Prebiyotik, probiyotikler

Besin gruplari, besin piramidi (Et, siit,yumurta,tahillar,meyve-sebze,yaglar)
Saglikli beslenme sartlari, asir1 beslenme ve zayiflik

Cocuklarin, genclerin beslenmesi

Gida alerjenleri, besinlerin dogru islenmesi ve saklanmasi yontemleri
Beslenme ve spor

Yetiskinlerin ve yaslilarin beslenmesi

1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Beslenmenin 6nemini ve anlamini kavrayabilme

2.Gida bilesenlerini 6grenerek Gida Teknolojisine uygulayabilme

3.Gida fonksiyonlarimi 6grenerek Gida Teknolojisine uygulayabilme
4.Besin gruplarini ve hazirlama, saklama yontemlerini 6grenerek, gida teknolojisine uygulayabilme
5.Metabolizmay1, bazal metabolizmay1 ve beslenme agisindan enerjiyi 6grenerek beslenme ile aralarindaki iligkiyi
kurabilme

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Beslenme ilkeleri ile ilgili bilgi kazandirma

0 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

11 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[ Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Ogretim elemaninin ders notlari

[0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program giktilar ile olan iliskileri
Pl P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 2 4 4 2 2 2 4 3 2 4 3 5
02 1 2 2 3 3 3 5 3 2 2 4 2
03 1 2 4 3 2 3 4 2 3 2 4 2
04 1 2 2 3 4 3 3 1 3 4 2 2
0s 2 3 1 1 2 2 3 1 2 2
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1

Tanisma ve ders hakkinda
genel bilgi verme

Besleyici Amagli Takviye

2 Edilen Siit Uretimi
3 Saglik Nedeni le Takviye
Edilen Siitler
4 Rekombine Sivi Siitler
5 Rekombine Peynir Uretimi
6 Rekombine yogurt iiretimi
7 Imitasyon Peynir Uretimi i i

8 Ara simav



9 Imitasyon Yag Uretimi

10 Imitasyon Yag Uretimi
11 Kazein Uretimi
12 Kazein Uretimi
13 Rekonstitiie Siit tiretimi
14 Final sinavi - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri erkan.topel@dicle.edu.tr
DERS iZLENCESI
Dersin Adt: Dersin ~ Zorunl/ AKTS  UlusalKredi T U
] . Kodu Secmeli Kredi
ICECEK TEKNOLOIJISI GID219 Secmeli 3 2 2 0

[ Yiizylize/Uzaktan
Yizyiize
[ Ders Yirutiicusi
Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL
[1 Ders Koordinatdrii
Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL
[] Dersin Amaci
Bu ders ile 6grencilere mevzuat ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak alkollii ve alkolsiiz igecekler iiretimini kontrol
etme yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.
[ Dersin Hedefi
Ogrencilere igecek teknolojisi hakkinda bilgi kazandirmak hedeflenmektedir.
I Dersin igerigi
Su Onemi ve Su Teknolojisi, Sarap teknolojisi, sarabin tarihsel gelisimi, Tiirkiyede ve diinyada sarapgilik, Uziim
yetistiriciligi ve bageilik, liziim meyvesinin bilesimi ve 6zellikleri, Saraplik liziim ¢esitleri, Yerli kirmiz1 ve beyaz saraplik
iiziim ¢esitlerimiz, Bira Teknolojisi; Biranin tarihsel gelisimi, Arpa ve yetistiriciligi, Konyak tiretimi, konyaklarin
siniflandirilmasi, konyak kalitesine etki eden faktorler, Votka iiretimi, Diinyaca iinlii votkalar, Cin liretim yontemleri ve
Cin ¢esitleri, Viski iiretimi, Diinyaca iinlii viskiler ve 6zellikleri, Rak1 tiretimi, Tiirk rakisinin 6zellikleri, Raki
fermantasyonu, Anason tarimi ve anasonun dzellikleri, Alkolsiiz gazli icecekler tiretimi, mineral sular ve maden sular1
iretim yontemleri
T Dersin Ogrenim Ciktilar
1.Igecek iiretim teknolojilerinin genel prensiplerini grenir.
2 Icecek iiretimimde kullanilan hammadde ve ekipmanlar hakkinda bilgi sahibi olur.;
3.Icecegin tiiriine gore hangi iiretim teknolojisini uygulayacag: hakkinda bilgi sahibi olur.
4.Igecek iiretimindeki kalite kriterlerini dgrenir
[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)
Gida sanayinde igecek teknolojisi konusunda yetkinlige sahip olacaktir.
11 Ogretim yontem ve teknikleri
Diiz anlatim, tartisma
71 Olgme Degerlendirme
Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)
[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)
Tiirker,I., 1971. Fermantasyon Teknolojisi. Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlart No:553. Ankara
Akman, A.V., Yazicioglu,T..1965. Fermantasyon Teknolojisi. Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlar1 No:248. Ankara
Kilig,0., 1990. Alkollii Igkiler Teknolojisi. Uludag Universitesi Basimevi. Bursa
Kilig,0., Basoglu,F., Copur,0.U., Etel, M.1987. Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi.Uldag Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ders
Notlar1 No:24. Bursa.
Cemeroglu,B.1982. Meyve Suyu Uretim Teknolojisi. Teknik Basim Sanayii Matbaasi. Ankara.
Cemeroglu, B., Acar,]. 1986. Meyve Sebze isleme Teknolojisi. Sanem Matbaacilik A.S. Ankara.
Schobinger, U.geviren J. Acar.1990 Meyve ve Sebze Suyu Uretim Teknolojisi. Hacettepe Universitesi.
ISBN:975-491-012-0
Copur,0.U.2000. I¢ecek Bilgisi. M.E.B. Devlet Kitaplar1. Ankara.
(1 On kosul dersler ve Kosullar
Yok
[] Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Tim 2 2 4 3 2 2 3 2 1 2 2 1
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Haftalik islenen Konular (14 Hafta)

Baglik

Meyve suyu iiretim
teknolojisi

Sebze suyu iiretim
teknolojisi

Gazli iceceklerde karigim
hazirlama

Karbondioksit ilavesi

Bira tiretiminde malt eldesi

Fermantasyon ve dolum

Sarap tretiminde 6n islemler

Ara sinav

Cibre ve sira fermantasyonu

Dinlendirme, durultma ve
dolum

Ispirto teknolojisi

Yiiksek alkollii igki
teknolojisi (dinlendirilen
ickiler)

Likorler

Final sinavi

E-Dokiiman

Video

W W

N NN

—_— o —

Kisa Ses Dosyalar1

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri faruk@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adu: Dersin = Zorunlu/  AKTS UlusalKredi T U
-~ ; ) ] o Kodu Secmeli Kredi
ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI TAR102 Zorunlu 4 4 4 0

[ Yiizytize/Uzaktan

Yiiz yiize
[0 Ders Yiiriitiiclisii


mailto:faruk@dicle.edu.tr

Ogr. Gor Yalgin DOGAN

[ Ders Koordinatorii

Ogr. Gor Yalgin DOGAN

[ Dersin Amaci

Bu dersin sonunda 6grenci; Dersin sinirlari, hedefleri, problematikleri, kavramlar1 ve okuma listesinin verilmesinden
sonra; Geleneksel Osmanli Toplumsal Yapist ve bu sistemin degisim siirecini; Osmanli Yenilesme siirecini; Bu
donemlerde Avrupa’da (Sanayi Devrimi ve Fransiz Ihtilali gibi) ve ortaya ¢ikan gelismeleri ve sonuglari ile bunlarin
Osmanli Devleti’ne etkilerini; Sened-i Ittifak ve Tanzimat Siirecleri; Yeni Osmanlilar, 1. ve II. Mesrutiyet Donemlerini;
I.Diinya Savasi1 ve Osmanli Topraklarinin Paylasimi ve Mondros Miitarekesinin Uygulamasini, Anadolu’nun Isgali
karsisinda olusan tepkileri, Miidafaa-i Hukuk Cemiyetlerinin kurulmasini, Azmliklarin faaliyetleri ve Zararl
Cemiyetleri, Kemal Paga’nin Samsun’a Cikisini ve Anadolu’da diizenlenen Kongrelerin (Erzurum, Sivas, Alasehir ve
Balikesir Kongreleri gibi) Mili Miicadeledeki yeri; Mustafa Kemal Pasa 6nderligindeki Anadolu’daki hareketi; Son
Osmanli Mebuslar Meclisi’nin aldig1 Misak-1 Milli kararlarini, Istanbul’un Isgali; TBMM Dénemini; bu dénemde
ortaya cikan i¢ isyanlari, Istanbul Hiikiimeti ile liskileri, Milli Miicadele Déneminin Dis Politikasinin nasil
sekillendigini, Sevr Anlagsmasini ve 6nemini, Milli Miicadele Donemi Askeri Faaliyetleri (Cepheler, Savaslar ve
Antlagmalar); Milli Miicadele Déneminde egitim, basin ve ekonominin durumunu agiklayip bu konularda yorum
yapabilecektir.

[ Dersin Hedefi

Ogrencilere tarih hakkinda bilgi kazandirmak hedeflenmektedir.

[ Dersin Icerigi

1. Osmanli Devleti Klasik Donem (15.-17. yiizyillar)

» Osmanli Devlet Anlayis1 ve Toplum Yapisi

* Ekonomik Yap1 ve Toprak Sistemi

* Osmanli Devleti’nin Gerileme ve Cokiis Siirecine Etki Eden Faktorler

2. Osmanli Devletinde Yenilesme Cabalari

* XVIL. Yiizy1l Islahatlar

* XVIIIL. yiizy1l Islahatlar

o [II. Selim ve II. Mahmut Reformlari

* Tanzimat Donemi ve Islahat Fermani

* Yeni Osmanlilar, I. ve II. Mesrutiyet Donemi

» Avrupa Gelismeleri, Sanayi Devrimi Ve Fransiz Ihtilali

. Osmanli imparatorlugu’nda Son Dénem Askeri Gelismeler

. Diinya Savas1 Ve Osmanli Devletinin Paylasiimasi

. Mondros Miitarekesi, Uygulamasi ve Sonrasi1 gelismeler

. Miitareke Sonrasi, Miidafaa-i Hukuk Cemiyetleri, Kongreler donemi ve Mustafa Kemal Pasa

. Son Osmanli Mebuslar Meclisi ve Misak-1 Milli

. TBMM Doénemi ve Milli Miicadele Déneminde ig isyanlar

. Milli Miicadele Dénemi Askeri Faaliyetleri (Cepheler, Savaglar ve

Antlagmalar)

10. Mudanya Ateskes Antlagmasi

11. Milli Miicadele’nin Dis Politikas1

12. Lozan Barig Antlagmasi

13. Milli Miicadele Déneminde egitim, basin ve ekonomi

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Bu dersin sonunda 6grenci; Dersin sinirlari, hedefleri, problematikleri, kavramlari ve okuma listesinin verilmesinden
sonra; Geleneksel Osmanli Toplumsal Yapist ve bu sistemin degisim siirecini; Osmanli Yenilesme siirecini; Bu
donemlerde Avrupa’da (Sanayi Devrimi ve Fransiz Ihtilali gibi) ve ortaya ¢ikan gelismeleri ve sonuglari ile bunlarin
Osmanl1 Devleti’ne etkilerini;

2.Sened-i Ittifak ve Tanzimat Siiregleri; Yeni Osmanhlar, I. ve II. Mesrutiyet Dénemlerini;

3.Miidafaa-i Hukuk Cemiyetlerinin kurulmasini, Azinliklarin faaliyetleri ve Zararli Cemiyetleri, Kemal Pasa’nin
Samsun’a Cikigini ve Anadolu’da diizenlenen Kongrelerin (Erzurum, Sivas, Alagehir ve Balikesir Kongreleri gibi) Mili
Miicadeledeki yeri;

4 Mustafa Kemal Pasa 6nderligindeki Anadolu’daki hareketi; Son Osmanli Mebuslar Meclisi’nin aldig1 Misak-1 Milli
kararlarini, Istanbul’un Isgali;

5.TBMM Dénemini; bu dénemde ortaya ¢ikan i¢ isyanlari, Istanbul Hiikiimeti ile iliskileri, Milli Miicadele Déneminin
Dis Politikasinin nasil sekillendigini, Sevr Anlagsmasini ve 6nemini, Milli Miicadele Dénemi Askeri Faaliyetleri
(Cepheler, Savaslar ve Antlagmalar) konularin1 agiklayip bu konularda yorum yapabilecektir.

[J Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Genel kiiltiir konusunda bilgiye sahip olacaktir.

[ Ogretim ydntem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

-Miiderrisoglu, Alptekin, Kurtulus Savasi’nin Mali Kaynaklari, Ankara, 1990. -Tiirk Istiklal Harbi, Genel Kurmay
Yaymlar1, Ankara, 1974. -Giingér, Erol, Tiirk Kiiltiirii ve Milliyetcilik, Istanbul, 1992. -Kuran, Erciiment, Tiirkiye’nin
Batililasmas1 ve Milli Meseleler, Ankara, 1999. -Ulken, Hilmi Ziya, Tiirkiye’de Cagdas Diisiince Tarihi, 1992.

Karal, Enver Ziya, Osmanl Tarihi, c. V-VIII, Ankara, 1961. -Mustafa Kemal Atatiirk, Nutuk. 3 cilt,13.baski, Istanbul,
1973. -Atatiirk’lin S6ylev ve Demegleri, Ankara, 1971. -Lewis, Bernard, Modern Tiirkiye’nin Dogusu, ¢ev. Metin Kiratli,
Ankara, 1991. -Mardin, Serif, Yeni Osmanlilar Diisiincesinin Dogusu, Istanbul, 1995.. -Mardin, Serif, J6n Tiirklerin
Siyasi Diisiinceleri,1795-1907, Istanbul, 1973. -Berkes, Niyazi, Tiirkiye’de Cagdaslasma, Ankara, 1973.

O 01O\ L W



-Akcura, Yusuf, U¢ Tarz1 Siyaset, Istanbul, 1995. -Ulken Hilmi Ziya, Tiirkiye’de Cagdas Diisiince Tarihi, Istanbul, 1979.
Gokalp, Ziya, Tiirk¢tiglin Esaslari, Istanbul, 1970, Yeni Osmanl: Diisiincesinin Dogusu, Istanbul, 1996. -Atatiirk’iin
Tamim, Telgraf ve Beyannameleri, Ankara, 1964. Ucok, Coskun, Siyasi Tarih, Ankara, 1967. -Sarthan, Zeki, Kurtulusg
Savas1 Giinligi, 4 cilt, Ankara, 1996. Selek, Sabahaddin, Anadolu Ihtilali, 1971. -Aksin, Sina, Istanbul Hiikiimetleri ve
Milli Miicadele, II cilt, Ankara, 1992. -Apak, Rahmi, ic Ayaklanmalar (1919-1920), Ankara, 1964. -Biyiklioglu, Tevfik,
Atatirk Anadolu’da (1919-1921), Ankara, 1959.

-Kazim Karabekir, Istiklal Harbimiz, Istanbul, 1969. -Tunaya, Tarik Zafer, Tiirkiye’de Siyasi Partiler, I- III cilt, Istanbul,
1974. -Tunaya, Tarik Zafer, Tiirkiye’nin Siyasi Hayatinda Batililasma Hareketleri, istanbul, 1996. -Turhan Miimtaz,
Kiiltiir Degismeleri, Istanbul, 1994. -Ali Fuat Tiirkgeldi, Mondros ve Mudanya Miitarekelerinin Tarihi. -Tiirk istiklal
Harbi I, Mondros Miitarekesi ve Tatbikati, Tiirkiye Cumhuriyeti Genelkurmay Baskanligi’nca Askeri Tarih ve Stratejik
Etiit Bagkanlig1 -Arsivi Belgelerine dayanilarak hazirlanmig Olan Tiirk Istiklal Harbi Dizisi.-Nimet Arsan, Atatiirk’iin
Tamim, Telgraf ve Beyannameleri, I-IV. -Yerasimos, Stafanos, Azgelismislik Siirecinde Tiirkiye, ¢ev. Babiir Kuzucu,
Istanbul, 1977. -Karpat, Kemal, Tiirk Demokrasi Tarihi, istanbul, 1967. -Armaoglu, Fahir; 20.yiizy1l Siyasi Tarihi (1970-
1990), Ankara, 1991. -Bayur, Yusuf Hikmet, Tiirkiye Devleti’nin Dig Siyasasi, Ankara, 1973. -Aksin, Abdullahat,
Atatiirk’iin Dis Politika lkeleri ve Diplomasi, istanbul, 1964-66.

0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarmin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 3 3 2 1 3 4 1 1 2 1
02 3 3 2 1 3 4 1 1 2 1
03 3 3 2 1 3 4 1 1 2 1
04 3 3 2 1 3 4 1 1 2 1
05 3 3 2 1 3 4 1 1 2 1
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

Osmanlt Devleti Klasik
Dénem (15.-17. yiizyillar) ¢
Osmanlt Devlet Anlayis1 ve
Toplum Yapist « Ekonomik
Yapi1 ve Toprak Sistemi ¢
Osmanlt Devleti’nin
Gerileme ve Cokiis Siirecine
Etki Eden Faktorler amlar
ve okuma listesinin
verilmesi. 1. Osmanli
Devleti Klasik Donem (15.-
17. yiizyillar) « Osmanl
Devlet Anlayist ve Toplum
Yapist

Osmanli Devletinde
Yenilesme Cabalart « XVII.
2 Yiizyil Islahatlar « XVIII.
yiizy1l Islahatlari « III. Selim
ve II. Mahmut Reformlari

Tanzimat Donemi ve Islahat
Fermani » Yeni Osmanlilar,
3 L. ve 1. Mesrutiyet Donemi ¢
Avrupa Gelismeleri, Sanayi
Devrimi Ve Fransiz Ihtilali

Osmanli Imparatorlugu’nda

4 Son Dénem Askeri
Gelismeler
5 Diinya Savasi Ve Osmanl

Devletinin Paylasiimast

Mondros Miitarekesi,
6 Uygulamasi ve Sonrasi
gelismeler



Miitareke Sonrasi, Miidafaa-
i Hukuk Cemiyetleri,

4 Kongreler dénemi ve
Mustafa Kemal Pasa
8 Ara smav ) B B
Son Osmanli Mebuslar ) i i
Meclisi ve Misak-1 Milli 8.
9 TBMM Dénemi ve Milli
Miicadele Doneminde i¢
isyanlar
Milli Miicadele Dénemi ) i i
10 Askeri Faaliyetleri
(Cepheler, Savaslar ve
Antlagsma
Mudanya Ateskes
11 Antlagsmas1 Milli
Miicadele’nin Di1s Politikast
12 Lozan Barig Antlagsmasi
13 Milli Miicadele Doneminde ) ) )
egitim, basin ve ekonomi
14 Final sinavi ) B B
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Iletisim Bilgileri yalcin.dogan@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin  Zorunlw/ AKTS  UlusalKredi T U
. . Kodu Secmeli Kredi
TURK DILI TUR102 = Zorunlu 4 4 4 0

[J Yiizylize/Uzaktan

Yiizyiize

[ Ders Yuritiictisi

Ogr. Gor Fatih SANCAK

[ Ders Koordinatorii

Ogr. Gor Fatih SANCAK

[] Dersin Amaci

Yazi dilinin ve yazili iletisimin temel 6zelliklerini, yazi ve yazili anlatim ile ilgili kavramlar1 6gretmek ve yazida
planlamay1 uygulamalarla gelistirmek, yazili anlatim tarzlar1 ve tiirlerini kavratmak. Tiirk¢eyi etkili ve dogru bicimde
kullanma aligkanlig1 kazandirmak.

[ Dersin Hedefi

Ogrencilere tiirkge hakkinda bilgi kazandirmak hedeflenmektedir.

1 Dersin Igerigi

1-Yazili iletisimin zellikleri, yazili anlatimla ilgili temel kavramlar
2-Konuyu sinirlandirma Konu, bakis agisi, ana fikir

3-Paragrafin 6zellikleri

4-Giris, gelisme ve sonug paragraflari

5-Yazili anlatimda planlama

6-Ogretici anlatim tarzi

7-Duygulandirict anlatim tarzi

8-Bilimsel anlatim tarzi

9-Tartigmaci anlatim tarzi

10-Bilgilendirici tiirler Makale, fikra, deneme,

11-Duygulandiricr tiirler Siir, roman, hikaye

12-Islevsel tiirler Dilekge, mektup, ilan, reklam, haber

13-Yazim kurallar1 ve noktalama isaretleri

14-Dil ve anlatim yanlislarini diizeltme

0 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Duygularini, diisiincelerini, bilgilerini, beklentilerini, yasadiklarini, s6zlii ve yazili anlatabilme
2.Meslek ve bilim alan terimlerinin Tiirk¢e karsiliklarini kullanabilme
3.S6zciik dagarciginin gelistirilmesi

4.Yaz tiirlerini uygulayabilme


mailto:yalc%C4%B1n.dogan@dicle.edu.tr

5.56zli ve yazili metinlerinin uygulanabilmesi

6.Tiirkge bilim sanat ve kiiltiir yayinlarini1 okuyup anlayabilme

7.Tiirk diinya edebiyati ve diislince tarihinden secilmis 6rnek metinleri karsilastirabilme
8.Bilim, sanat ve kiiltiir alaninda Tiirk¢e metinler iiretebilme

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Genel kiiltiir konusunda bilgiye sahip olacaktir.

(1 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

71 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yariyil sonu sinavi (%60)

[ Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

ERGIN Muharrem , Universiteler I¢in Tiirk Dili, Bayrak Yaymlari-Istanbul 2003 , KORKMAZ Z, AKALIN M,
ERCILASUN A, Yiiksekogretim Ogrencileri I¢in Tiirk Dili ve Kompozisyon Bilgileri, YOK Ankara 1990, YAVUZ K,
YETIS K, BIRINCI N, Universite Tiirk Dili ve Kompozisyon Dersleri, Bayrak Yaynlari- istanbul 2003, PACACIOGLU
Burhan, Tiirk Dili Dersleri, Cumhuriyet Universitesi Yayin1 No:18 YOK Ankara 1987, GUNES Sezai, Tiirk Dili ve
Anlatim Bilgisi, D.E.U. izmir 1999, imla Kilavuzu Tiirk Dil Kurumu Yaynlari, Ankara 2000.

0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok

[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilar ile olan iliskileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
O1 1 3 1 1 2 1 1 1 5 4 5
02 1 3 1 1 2 1 1 1 5 4 5
03 1 3 1 1 2 1 2 1 4 5 5
04 1 3 1 1 2 1 2 1 4 5 5
05 1 2 1 2 1 1 1 1 5 4 5
06 2 1 1 2 1 1 1 1 5 5 4
07 1 1 1 2 1 1 1 1 4 5 4
08 1 1 1 2 2 2 1 1 4 5 4

[J Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1

Dersin amag ve hedefleri,
icerigi yararlanilacak
kaynaklar ve yariyil ders
planinin tanitimi

Yazim kurallar1 ve

uygulamasi
3 Noktalama isaretleri ve
uygulamast
Anlatim nedir? Anlatimin
4 et
ozellikleri
5 Anlatim tiirleri, bigimleri ve

uygulamasi



Tirkcede genel anlatim

6 bozukluklar ve diizeltilmesi
7 Kompozisyonla ilgili genel
bilgiler
8 Ara Sinav ) B B
Kompozisyon yazmada
9 kullanilacak plan ve
uygulamast
Yazili kompozisyon tiirleri
10 (Duygu agirlikli yazilar, olay

agirlikl yazilar)

Yazili kompozisyon tiirleri
(Diistince agirlikli yazilar,
inceleme yazilari,diger yazili
anlatim tiirleri)

11

Sozlii kompozisyon tiirleri
12 (Tartismaya dayali sozli
anlatim tiirleri)

Sozlii kompozisyon - - -
13 tiirleri(Gortigmeye dayali
s6zIi anlatim tiirleri

14 Final sinavi
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri fatih.sancak@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin | Zorunlw/ AKTS  UlusalKredi T U
] Kodu Secmeli Kredi
YABANCI DIL YBDI102 = Zorunlu 4 4 4 0

[l Yizyiize/Uzaktan

Yiiz yiize

[ Ders Yirttiiciisii

Ogr. Gor Menderes DEGER

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor Menderes DEGER

[] Dersin Amaci

Ogrencilerin, gelecekteki genel iletisim amaglari ve akademik caligmalari igin gerekli olan dil bilgi ve becerilerini
kazandirmak ve 6grencilerin bu dile karst olumlu tutum gelistirmelerine yardimet olmak amaglanmaktadir.
[ Dersin Hedefi

Ogrencilere ingilizce hakkinda bilgi kazandirmak hedeflenmektedir.
[ Dersin Icerigi

. Manage simple, routine exchanges

. “to be” Possessive adjectives,

. Questions and negatives, countries

. Everyday objects, countries, opposite adjectives

“What time is it?” Social expressions: I'm sorry. Excuse me!

. There is/are, How many?, Prepositions of place

. Give and receive information about travel and buy tickets

. Agree and disagree with others, order a meal

. Mid term exam

10. Describe events and activities

11. Express likes and Dislikes

12. Describe family and living conditions

13. Relate personal experience

14. Simple Past Tense

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

V0N A WN —


mailto:fatih.sancak@dicle.edu.tr

1.Alaninda yeterli olacak diizeyde ("European Language Portfolio Global Scale", Level B1) yabanci dil

bilgisine sahip olur

2.Kisa net iletileri kavrar

3.Kisa, giinliik metinleri kavrar

4.Basit, giinliik sohbetlere katilir

5.Sade bir dille kendi ve ¢evresi hakkinda konusur
6.Kisa, basit notlar ve iletiler yazar

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)
Genel kiiltiir konusunda bilgiye sahip olacaktir.

71 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

01 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yariyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Inside English Grammar

Elementary Course books

English Grammar in Use

0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilar ile olan iliskileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
01 2 1 3 1 3 2 2 1 2
02 2 1 3 1 3 2 2 1 2
03 2 1 3 1 3 2 2 1 2
04 2 1 3 1 3 2 2 1 2
05 2 1 3 1 3 2 2 1 2
06 2 1 3 1 3 2 2 1 2
[ Giincelleme Tarihi 2024

Haftalk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video

The present form of the verb
'to be' / am/is/are

Sahis Zamirleri, Tyelik

Sifatlar
3 Aile Biryeleri, Temel sifatlar
4 Sahiplik belirtme (Have
got/Has got, possessive 's)
5 Belirtegler

Kelime ¢aligmalari(Sayilar,
6 aylar, glinler, mevsimler,
saat dilimleri)
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Kisa Ses Dosyalari
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Kelime calismalari(Sayilar,
7 aylar, giinler, mevsimler,
saat dilimleri)

8 Ara Sinav

Sayilabilir isimlerin ¢ogul

9 yapilmasi (Alistirmalar)
Yer bildiren kelimeler / i i
10 edatlar (i¢inde, tstiinde,
altinda, yaninda, kargisinda,
bitisiginde, vs.))
1 Sayilabilir ve Sayilamaz
isimler
12 Sayilabilir ve Sayilamaz
isimler
13 Teklif ve 6neri ciimleleri
14 Final sinavi B B
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Iletisim Bilgileri menderes.deger@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Segmeli Kredi
ISLETMEDE MESLEKI EGITIM GID208 Seg¢meli 18 0 0 0

[l Yiizytize/Uzaktan
Yiiz yiize
[ Ders Yiiriitiiciisii
Ogr. Gér. ERKAN TOPEL
[ Ders Koordinatorii
Ogr. Gor. ERKAN TOPEL
[J Dersin Amaci
Teorik Bilgilerin Uygulama Alanlarinda Tecriibeye Doniismesini Amaglar
[ Dersin Hedefi
Bu dersin hedefi 6grencilere is yerinde tecriibe kazandirmaktir.
U Dersin Icerigi
Ders Planlarinda yer alan teorik ve uygulamali derslerde 6grenilen kazanimlari uygulamal egitim ile pekistirmek ve geligtirmek.
[ Dersin Ogrenim Ciktilart
1.Egitimde kazanilan teorik bilgilerin uygulamadaki karsiligin1 6grenir
2.Uygulamalarda karsilasilabilen sorunlara dair 6rnekleri gdzlemler ve bunlara dair ¢6ziim tiretebilme becerisini kazanir
3.1lgilenilen calisma alami ile ilgili olarak yasal, mesleki ve etik cerceve hakkinda saglam bir temel edindigini ortaya koyar.
4.Problem ¢dzme kabiliyeti gelistirir ve bu kabiliyetini meslegi ile ilgili degisik alanlarda kullanir.
5.Meslegi ile ilgili alanlarda organizasyonel yetenekleri kullanarak isle ilgili ve kisiler aras1 problemleri ¢ozer.
6.1s ve calisma etigine sahiptir.
7.Bilgileri diizenli toplar ve raporlar.
[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)
Gida sektoriinde deneyim kazandirma
11 Ogretim yontem ve teknikleri
Uygulama
11 Olgme Degerlendirme
Miilakat
[ Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)
0 On kosul dersler ve Kosullar
Yok
[J Dersin 6grenim ¢iktilarmin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
O1 5 5 5 5 5 4 5 5 5 5 5


mailto:menderes.deger@dicle.edu.tr

O2
03
04
05
06

[0 Gincelleme Tarihi 2023

Hafta

10

11

13

14

Haftalk islenen Konular (14 Hafta)

Baslik

Se¢ilmis olan ¢alisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen isi
yapmak

Secilmis olan ¢alisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen isi
yapmak

Secilmis olan ¢alisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen isi
yapmak

Secilmis olan galisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen igi
yapmak

Se¢ilmis olan ¢alisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen isi
yapmak

Secilmis olan galisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen igi
yapmak

Secilmis olan galisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen isi
yapmak

Secilmis olan ¢alisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen isi
yapmak

Secilmis olan ¢alisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen igi
yapmak

Secilmis olan galisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen isi
yapmak

Se¢ilmis olan ¢alisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen isi
yapmak

Secilmis olan ¢aligma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen isi
yapmak

Se¢ilmis olan ¢alisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen igi
yapmak

Se¢ilmis olan ¢alisma
bolgesinde yetkili eleman
tarafindan verilen isi
yapmak

E-Dokiiman

Kisa Ses Dosyalar1



Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Tletisim Bilgileri erkan.topel@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin  Zorunlw/ = AKTS  UlusalKredi T U
; ) : ) ) Kodu Secmeli Kredi
ENDUSTRIYEL MIKROBIYOLOIJI GID210 = Sec¢meli 3 2 2 0

[J Yiizylize/Uzaktan

Yiizyiize

[0 Ders Yurttiictisi

Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL

[ Ders Koordinatorii

Dr. Ogr. Uyesi Omer Faruk YESIL

[] Dersin Amaci

Endiistriyel mikroorganizmalar, rekombinant mikroorganizmalar ve genel 6zellikleri, fermente gida ve icecekler, gida
katki maddeleri, enzimler, saglikla ilgili tiriinler, kimyasallar ve yakitlarin iiretiminde, baz1 atiklarin aritilmasinda
mikroorganizmalarin kullanilmasi konularinin dgretilmesi amaglanmaktadir.

[ Dersin Hedefi

Ogrencilere mikrobiyolojinin endiistriyel kullanim1 hakkinda bilgi kazandirmak hedeflenmektedir.

1 Dersin Igerigi

Mikrobiyal Fizyoloji; Endiistriyel Mikroorganizmalar; Fermentasyon; Fermentorler; Endiistriyel Capta Fermentasyon;
Fermentorlerde Kullanilan Besiyerleri ve Fermentasyon Ydntemleri; Fermente Gida ve Fermente Igecekler; Gida Katki
Maddeleri; Mikrobiyal Enzimler; Saglikla Tlgili Uriinler; Vitaminler, Polimerler, Tarim Uriinleri ; Endiistriyel
Kimyasallar ve Yakitlar; Mikroorganizmalarin Cevresel Rolleri.

1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Indikatdr mikroorganizmalarin sayimini yapmak

2.indikatdr mikroorganizmalarin sayimin degerlendirmek

3.Patojen mikroorganizma analizlerini yapmak

4.Patojen mikroorganizma analizlerini degerlendirmek

5.Siit ve iiriinlerinde mikrobiyolojik analizler yapmak

6.Siit ve iiriinlerinde mikrobiyolojik analizler degerlendirmek

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Gida sanayinde endiistriyel mikrobiyoloji uygulamalar1 konusunda yetkinlige sahip olacaktir.

(1 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

71 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yariyil sonu sinavi (%60)

[ Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

1- Genel Mikrobiyoloji, 4. Baski. Prof. Dr. M. Oner. Ege Universitesi Basimevi, Bornova Izmir. (2001)

2- Industrial Microbiology: An Introduction. Michael J. Waites, Neil L. Morgan, John S. Rockey, Gary Higton (2001)
Blackwell Science Ltd.

3- Gida Mikrobiyolojisi 3. Baski. Editorler Prof. Dr. Adnan Unliitiirk ve Prof. Dr. Fulya Turantas (2003) META Yayinevi
4- Manual of Industrial Microbiology and Biotechnology. Arnold L. Demain et. al., (1999) ASM Press.

5- Biology of the Prokaryotes. J. Lengeler, G. Drews, H. Schlegel (1999) Blackwell Science.

6- Bacillus subtilis and Its Closest Relatives: from Genes to Cells Abraham L. Sonenshein, James A. Hoch, and Richard
M. Losick (1999) ASM Press

[0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[J Dersin 6grenim ¢iktilarmin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 5 5 5 5 1 4 3 5 3 1 4 1
02 5 5 5 5 1 4 2 4 3 5 4 4
03 5 5 5 5 1 4 3 5 3 1 4 1
04 5 5 5 5 1 4 2 4 3 5 4 4
05 5 5 5 5 1 4 3 5 3 1 4 1
06 5 5 5 5 1 4 2 4 3 5 4 4
[J Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

Endiistriyel Mikrobiyolojiye
giris ve tarihgesi

2 Mikrobiyal Fizyoloji


mailto:erkan.topel@dicle.edu.tr

11

13

14

Endiistriyel
Mikroorganizmalar

Fermentasyon

Fermentorler, Endistriyel
Capta Fermentasyon

Fermentorlerde Kullanilan
Besiyerleri ve Fermentasyon
Yontemleri

Fermentorlerde Kullanilan

Besiyerleri ve Fermentasyon
Yontemleri

Ara sinav

Fermente Gida ve Fermente
Igecekler

Gida Katkir Maddeleri

Mikrobiyal Enzimler

Saglikla fgili Uriinler

Vitaminler, Polimerler,
Tarim Urlinleri

Final sinavi

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

[ Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[ Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[J Dersin Amaci

Bu derste meslek etigi ile ilgili yeterliklerinin kazandirilmas: amaglanmaktadir.
[ Dersin Hedefi

Bu derste meslek etigi ile ilgili bilgi kazandirilmasi hedeflenir.

U Dersin Icerigi

1 Etik ve ahlak kavramlarini incelemek

2 Etik ve ahlak kavramlarini incelemek

3 Etik sistemlerini incelemek

4 Etik sistemlerini incelemek

5 Ahlakin olusumunda rol oynayan faktorleri incelemek
6 Ahlakin olusumunda rol oynayan faktorleri incelemek
7 Meslek etigini incelemek

8 Ders tekrar1 ve Ara Sinav

9 Meslek etigini incelemek

10 Meslek etigini incelemek

iletisim Bilgileri faruk@dicle.edu.tr
DERS iZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T
Kodu Se¢meli Kredi
MESLEK ETIGI GID212 Se¢meli 3 2 2
[ Yiizytize/Uzaktan
Yiizyiize



mailto:faruk@dicle.edu.tr

11 Mesleki yozlasma ve meslek hayatinda etik dig1 davranislarin sonuglarini incelemek
12 Mesleki yozlasma ve meslek hayatinda etik dig1 davranislarin sonuglarini incelemek
13 Sosyal sorumluluk kavramini incelemek

14 Sosyal sorumluluk kavramini incelemek

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Etik ve ahlak kavramlarini inceleyebilecektir.

2.Etik sistemlerini arastirabilecektir

3.Ahlakin olusumunda rol oynayan faktorleri inceleyebilecektir

4.Meslek etigini inceleyebilecektir.

5.Mesleki yozlagsma ve meslek hayatinda etik dist davranislarin sonuglarini degerlendirebilecektir.
6.Sosyal sorumluluk kavramini inceleyebilecektir.

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Meslek etigi hakkinda bilgi kazandirma

0 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartigma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[] Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Ankara Universitesi; A¢ik Ders Malzemeleri, Meslek Etigi Ders Notlar

Aydin Adnan Menderes Universitesi; Meslek Etigi Ders Notlar1.

0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11
01 2 1 1 1 1 3 1 1 5 1 2
02 2 1 1 1 1 3 1 1 5 1 2
03 2 1 1 1 1 2 1 1 5 1 1
04 1 1 1 1 1 2 1 1 5 1 1
05 2 1 1 1 1 3 1 1 5 1 1
06 2 1 1 1 1 3 1 1 5 1 1
[1 Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Bagslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1

Etik ve ahlak kavramlarini
incelemek

Etik ve ahlak kavramlarini

2 incelemek
3 Etik sistemlerini incelemek
4 Etik sistemlerini incelemek
Ahlakin olusumunda rol
5 oynayan faktorleri
incelemek
Ahlakin olusumunda rol - - -
6 oynayan faktorleri
incelemek
7 Meslek etigini incelemek
8 Ara smav
Meslek etigini incelemek - - -
9

Meslek etigini incelemek - - -
10

O N N N PO N
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Mesleki yozlagsma ve - - -
meslek hayatinda etik dist

11 davranislarin sonuglarimi
incelemek

Mesleki yozlagsma ve - - -
meslek hayatinda etik dis1
davranislarin sonuglarini

12 incelemek
13 Sosyal sorumluluk . )
kavramini incelemek
14 Final sinavi - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri serap.gunes@dicle.edu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli Kredi
ORGANIK GIDALAR GID214 Se¢meli 3 2 2 0
[ Yiizylize/Uzaktan

Yiizyiize

[ Ders Yirtitiictisi

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[ Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[] Dersin Amact

Glinlimiizde 6nemi artan ve gelecekte daha 6nemli olacak olan organik gidalari tanitmak. Hayvansal ve bitkisel organik
iirtiinlerin yetistirilmesinden sofraya ulagsmasina kadar olan siirecte uyulmasi gereken basamaklar hakkinda 6grencileri
bilgilendirmek. Organik gidalarin iiretim prosesleri, kullanilacak katki maddeleri, ambalaj malzemeleri ve bunlarla iiriinler
arasindaki etkilesimler hakkinda bilgiler verilmesi de hedeflenmektedir.

[ Dersin Hedefi

Bu derste organik gidalar ile ilgili bilgi kazandirilmas1 hedeflenir.

1 Dersin Igerigi

Beslemede organik gidalarin 6nemi, Organik bitkisel gida yetistiriciligi, Organik bitkisel gidalarin hasadi, tasinmasi ve
depolanmasi, Organik hayvansal gida iiretimi, Organik gida iiretimi ile ilgili yasal diizenlemeler hakkinda bilgi verilir.
1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Beslemede organik gidalarin 6nemi hakkinda bilgilenmek;

2.0rganik tarim alaninda kuramsal ve uygulamali temel bilgilere sahip olabilmek.;

3.0rganik hayvansal ve bitkisel gida yetistiriciligini 6grenmek;

4.0rganik Tarim Kanunu ve Organik Tarimin Esaslar1 ve Uygulamasina Iliskin Yonetmelik hiikiimleri dogrultusunda
organik tarim iiretimi yapabilmek.;

5.0rganik iiriin alaninda arastirma ve sorgulama yoluyla bilgiye ulagabilmek ve kullanabilmek.

[ Dersin meslege katkis1 (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Organik gidalar hakkinda bilgi kazandirma

1 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

[ Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Organik Siit

Dog. Dr. Mustafa Sengiil

Ogr. Gor. Bayram Urkek

Sidas Yayincilik, 2013, 86s.

71 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[l Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12

Tiim 4 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
01 4 4 4 4 5 4 5 5 5 5 5 5
02 5 5 5 5 5 5 4 4 5 4 5 5
03 5 5 4 5 5 5 5 5 4 5 4 5
04 4 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4 4
05 4 5 4 5 5 4 4 5 5 4 5 5

[] Giincelleme Tarihi 2024



Haftalk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1

Beslemede organik
gidalarin 6nemi

Organik gidalarin uygun
2 sartlarda islenmesi igin
gerekli kosullar nelerdir?

Organik bitkisel gida

yetistiriciligi
Organik bitkisel gidalarin
4
hasad1
5 Organik bitkisel gidalarin
tasinmasi ve depolanmasi
Organik bitkisel gidalar - B -
6 iretmeye yonelik tesisler
kurulmas1 ve mevcut
isletmeleri gelistirilmesi
Organik bitkisel gida - - -
7 tretiminde kullanimina izin
verilen katki maddeleri
8 Ara Smav
9 Organik hayvansal gida ) ) )
iretimi
10 Organik hayvansal . ) .
gidalarin smiflandirilmasi
Organik hayvansal
11
gidalarin depolanmasi
12 Organik gidalarin

pazarlanmasi

Organik hayvansal gida - - -
13 iretiminde kullanimina izin
verilen katki maddeleri

14 Final sinavi - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Iletisim Bilgileri serap.gunes@dicle.edu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Secmeli Kredi
GIRISIMCILIK GID216  Segmeli 3 2 2 0

[l Yizyiize/Uzaktan

Yiiz yiize

[0 Ders Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. Demet EKTIREN
[l Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. Demet EKTIREN



[] Dersin Amaci

Bu ders, girisimcilik kavramlari ve siireci hakkinda bilgi vermeyi, girisim firsatlarini fark etmeyi, yeni bir isletmenin
fizibilitesini ¢ikarmay1 ve pazarlama, iiretim gibi girisimcilik planlarini hazirlama yetenegini gelistirmeyi amaglamaktadir.
[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi d6grencilere girisimcilik hakkinda bilgi kazandirmaktir.

[ Dersin Icerigi

Girisimcilik ve Ilgili Kavramlar, Girisimciligin Onemi, Girisimeilik Kiiltiiriiniin Gelistirilmesi.

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Bagarili bir girisim kurmaya motive olma

2.1s fikri olusturmay1 6grenme

3.Bagaril1 bir girisimin kurulmasi i¢in genel ¢cevre analizlerinin nasil yapilacagimi 6grenme

4.Pazar aragtirmasi yapmay1 ve pazarlama plan1 hazirlamayi 6grenme

5.Uretim arastirmasi yapmay1 ve iiretim plan1 hazirlamay1 6grenme

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Girigimcilik konusunda bilgi kazandirma

[1Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Orhan KUCUK, Girisimcilik ve Kiigiik isletme Yonetimi, Segkin Yayincilik, 2. Baski, Ankara, 2005; David LESTER,
Global Markalar Nasil Bagladilar: 20 Iyi Fikir Nasil Miikemmel Kiiresel Is Piyasas1 Haline Geldi, Dinozor Yaymcilik, 1.
Baski, Istanbul, 2009

0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 PS5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Tlm 3 3 3 3 2 3 2 5 2 4 5 4
01 3 3 3 3 2 3 2 5 5 5
02 3 3 2 2 2 3 5 4 4
03 3 3 4 3 3 3 3 5 4 4
O4 2 2 2 2 5 4 4
05 2 2 2 2 5 4 4
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik Islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
1 Girisimcilik Ve Tlgili - - -
Kavramlar
2 Girisimciligin Onemi - - -
3 Girisimcilik Kiiltiiriiniin - - -
Gelistirilmesi
4 Girigsimcilik Tirleri - - -
5 Girisimei Tiirleri - - -
6 Bagarili Girigimcilerin - - -
Ozelikleri
7 Girisimcilikteki Bagar1 Ve - - -
Basarisizlik Faktorleri -
Diinya Ve Tiirkiye

Ornekleri



8 Ara Sinav - - -

9 Fizibilite Etiidiindeki - - -
Aragtirmalar (Genel
Cerceve)
10 Pazar Arastirmasi - - -
11 Pazarlama Planinin - - -
Hazirlanmasi
12 Pazarlama Planinin Yazimu - - -
Ve Sunumu
13 Uretim Arastirmast - - -
14 Final Siavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Iletisim Bilgileri demet.ektiren@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Secmeli Kredi
CEVRE KORUMA GID218 Secmeli 3 2 2 0

[ Yiizylize/Uzaktan

Yizyiize

[ Ders Yurtticusi

Ogr. Gor. EZGI SOYAK

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gér. EZGI SOYAK

[] Dersin Amaci

Cevre ve insan sagligi koruma kurallart ile ilgili bilgi ve becerileri kazandirmak
[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere ¢evre hakkinda farkindalik kazandirmaktir.

1 Dersin igerigi

Ekoloji,ekosistem,atiklar,geri doniisiim,hava kirliligi,su kirliligi,toprak kirliligi,giiriiltii kirliligi,atik azaltilmasi,gevre
mevzuatlar,is giivenligi,enerji kaynaklari,enerji ¢evre iliskisi.

1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Cevre,ckoloji,ckosistem,atik,geri doniigiim,aritma gibi temel kavramlari 6grenir.
2.Sektorlerin sebep oldugu gevre kirliligi tizerine bilgiler edinir.

3.Hava kirliliginin sebepleri sonuglar1 ve dnlenmesi iizerine bilgiler 6grenir.
4.Su kirliliginin sebepleri sonuglar1 ve 6nlenmesi iizerine bilgiler 6grenir.
5.Toprak kirliliginin sebepleri sonuglar1 ve 6nlenmesi iizerine bilgiler 6grenir.
6.Giirtlti kirliliginin sebepleri sonuglar1 ve dnlenmesi lizerine bilgiler 6grenir.
7.Enerji ¢esitlerini 6grenir,enerji ¢evre iliskisini kurar.

8.Atiklar,atikalarin depolanmasi ,bertaraf edilmesi konularinda bilgi sahibi olur.
9.Cevre mevzuati hakkinda genel bilgiler edinir.

10.Cevreye kars1 farkindaligi artmis bir bireyin diisiince yapisina sahip olma yolunda adimlar atilmis olunur.
[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Cevre korumaya dair 6grencilere bilgi kazandirma

71 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yariyil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Megep,2006 Cevre Koruma Modiili,


mailto:demet.ektiren@dicle.edu.tr

ISO 14001 ve ISO 45001 Standard1
11 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilar ile olan iliskileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11
01 4 2 1 2 1 2 1 1 2 1 2
02 3 3 1 1 1 1 3 1 3 1 3
03 2 3 1 1 1 1 1 1 4 1 3
04 2 2 1 1 1 1 1 1 4 1 3
05 2 3 1 1 1 1 1 1 4 1 3
06 2 2 1 1 1 1 1 1 4 1 3
07 2 1 1 1 1 1 1 1 2 1 2
08 2 2 1 1 1 2 1 3 3 1 4
09 2 1 1 1 1 1 1 1 2 1 2
010 3 1 1 1 1 1 1 1 4 1 3
[l Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Basglik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
Cevre ile ilgili genel ) ) )
| kavramlar
(ekoloji,atik,ekosistem ,geri
dontisiim)
2 Hava kirliligi
3 Hava kirliligi
4 Su kirliligi
5 Su kirliligi ) )
6 Toprak kirliligi - -
7 Toprak kirliligi - -
8 Ara sinav - -
9 Gurdlta kirliligi - -
10 Enerji ve enerji cesitleri. - )
11 Enerji-gevre iliskisi - -
12 Cevre mevzuati - -
13 Kurumsal sosyal i i
sorumluluk kavrami
14 Final sinavi - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri ezgi.gunay@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Secmeli Kredi
PROJE HAZIRLAMA GID220 Secmeli 3 2 2 0

[ Yiizyiize/Uzaktan

Yizyiize

[0 Ders Ytrutiicusi

Ogr. Gor. HATICE ERTEM

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor. HATICE ERTEM

[ Dersin Amaci

Kalite Standartlar1 ve yonetim sistemlerinin tanitilmasi
[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere proje hazirlama hakkinda bilgi kazandirmaktir.
1 Dersin igerigi


mailto:ezgi.gunay@dicle.edu.tr

Kalitenin tanimu, riskler, Tehlike analizi Iso ve Hacpp sistemleri
[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Kalite konusunda biling olusmasi

2.Gidalar igin riskler konusunda bilgi sahibi olmak

3.ISO Kalite sistemleri hakkinda bilgi sahibi olmak

4. HACCP Sistemi, Kritik Kontrol noktalar1 konusunda yeterli bigi sahibi olmak
[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Proje hazirlamaya dair 6grencilere bilgi kazandirma

0 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

71 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yaryil sonu sinavi (%60)

[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Dersi veren hocanin notlari

1 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[1 Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
01 1 5 2 3 3 5 3 2 1
02 1 5 2 3 3 5 3 2 1
03 1 5 2 3 3 5 3 2 1
04 1 5 2 3 3 5 3 2 1

[0 Gincelleme Tarihi 2023

Haftalik islenen Konular (14 Hafta)

Hafta Baslik E-Dokiiman Video

1 Kalite kavrami

Kalite kavrama,

P10

NS \O T )

Kisa Ses Dosyalar1

P11

NS \O T )

P12

2 standardizasyon ve standart
3 Standart ve
Standardizasyon
4 Uretim ve servis sektor
standartlarinin 6nemi
5 Yonetim kalitesi ve - . B
standartlar
6 Yonetim ve standatlar - B -
7 Cevresel standartlar - - -
8 Ara sinav - B -
Kalite yonetim sistem B . B
9 .
modelleri
10 Stratejik yonetimler - B -
11 Y onetime katilma - B -
12 Yonetim sistemi siireci - B -
13 Yonetim sisteminin ) i )
kaynaklar1
14 Final sinavi h - h
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri hatice.ertem@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T
Kodu Se¢meli Kredi
YORESEL URUNLER TEKNOLOJSI GID222 Secmeli 3 2 2 0
[ Yiizytize/Uzaktan
Yiiz yiize

[0 Ders Yiiriitiiclisii


mailto:hatice.ertem@dicle.edu.tr

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[ Ders Koordinatorii

Ogr. Gor. SERAP GUNES

[ Dersin Amaci

Farkli yorelere ait {irtinlerin iiretimi, iiriinlerin 6zelliklerinde yorenin etkisini 6gretebilmek

[ Dersin Hedefi

Bu derste yoresel iiriinler ile ilgili bilgi kazandirilmasi hedeflenir.

[ Dersin Icerigi

Marmara Bolgesine ait yoresel iirlinler, Karadeniz Bolgesine ait yoresel {irtinler, Akdeniz Bolgesine ait yoresel iiriinler,
Giineydogu Anadolu Bolgesine ait yoresel iiriinler, Ege Bolgesine ait yoresel {irtinler, Dogu Anadolu Boélgesine ait yoresel
iiriinler, I¢ Anadolu Bélgesine ait yoresel iiriinler hakkinda bilgi verilecektir.

0 Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Farkl1 yorelere ait tirtinler ile ilgili bilimsel ve teknik alanda kendini gelistirebilme;

2.Tirk Gida Kodeksi ve mevzuata uygun olarak farkli yoresel tiriinleri {iretebilme;

3.Yoresel {irlinler iireten firmalarda takim ¢alismasina yatkin olabilme;

4.Y oresel tiriinlerin korunma altina alinmasinin 6neminin kavranmast;

5.Y&resel iiriinlerin iiretimindeki makineleri kullanma yeteneginde olabilme

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Yoresel tiriinler hakkinda bilgi kazandirma

0 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[] Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Gokgee, N., Mil B., Yiincii H.R., Ongel S., Bekar A., Kabacik M., Ozdogan O.N., Isik N., (2016). Yéresel Mutfaklar, Anadolu
Universitesi Yaymi No: 3375, Eskisehir.

Sengiil S., Tiirkay O. (2017). Tiirkiye’nin Yoresel Mutfaklari, Detay Yayincilik, Ankara.

0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[J Dersin 6grenim ¢iktilariin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Tim 5 3 2 3 3 5 5 4
01 5 4 3 2 4
02 5 4 4 5
03 5 3 2 2 4 2 3 3
04 5 3 4 5 3 3 5 2
0s 5 3 4 5 3 3 5 2
[1 Giincelleme Tarihi 2024

Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Bashik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1

Yoresel Mutfak ve Yoresel
1 Uriin Kavramlari, Yoresel
trtinlerin siirdiiriilebilirligi

Cografi Isaret Kavrami ve

2 Uygulamalar1

3 Marmara Bolgesi yoresel
tirtinleri

4 Marmara Bolgesi yoresel
triinleri

5 Karadeniz Bolgesi yoresel
rtinleri

6 Akdeniz Bolgesi yoresel

trtinleri



Akdeniz Bolgesi yoresel

7 - .
triinleri
8 Ara Smav
Glineydogu Anadolu ) ) .
Bolgesi yoresel tirtinleri
10 Ege Bolgesi yoresel B ) B
urtinleri
1 Dogu Anadolu Bolgesi
yoresel tirtinleri
D Dogu Anadolu Bolgesi
yoresel tirtinleri
13 ic Anadolu Bolgesi yoresel ) ) )
trtinleri
14 Final sinavi - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri serap.gunes@dicle.edu.tr.
DERS IZLENCESI
Dersin Ad1: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Segmeli Kredi
HAZIR YEMEK SISTEMLERI GID224 = Secmeli 3 2 2 0

[l Yiizylize/Uzaktan

Yizyiize

[ Ders Yurttiictsi

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

[ Ders Koordinatorii

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

[] Dersin Amaci

Toplu yemek hizmeti verilen isletmelerde, yemek meniisii hazirlama, yemeklerin gida giivenligi uygulamalarina gore
hazirlanmasi, sevk edilmesi ve servisini yonetebilme, personel ve is yeri hijyenini saglamay1 6grenme ve uygulayip
uygulatabilme becerisini kazanmak.

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere hazir yemek sistemleri hakkinda bilgi kazandirmaktir.
[ Dersin Icerigi

Toplu yemek sektoriinii tanimak

Yemek fabrikalarinda organizasyon ve gorev dagilimlari

Yemek fabrikalarinda kullanilan alet ve ekipmanlari tanimak ve islevlerini 6grenmek
Gida depolama ve depolarin etkin kullanimi

Mal kabul islemleri ve numune alma

Ekipman ve personel hijyenini 6grenmek

Giivenli gida hazirlama tekniklerini 6grenmek

Gida zehirlenmelerine neden olan mikroorganizmalar1 6grenmek

Yemeklerin gida giivenligi kurallarina gore sevk edilmesi ve servisi

Yemek meniisii planlama

Maliyet hesaplari

Miisteri sikayeti 6rneklerinin incelenmesi

Yemek fabrikalarinda HACCP uygulamalari

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Hazir yemek sektoriinii taniyarak gelismeleri takip edebilme

2.Yemek iiretim ve servisinde hijyen kurallarini uygulayabilme

3.Yemeklerden mikrobiyolojik analizler i¢in numune alabilme

4.Yemek sektoriinde kullanilan alet ve ekipmanlari tantyarak kullanabilme
5.Recete hazirlayabilme,maliyet ¢ikartabilme

6.Depo stoklarini takip edebilme ve siparis planlayabilme

[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Hazir yemek sistemleri ile ilgili bilgi kazandirma

71 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

01 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yariyil sonu sinavi (%60)



[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

GIDA VE PERSONEL HIJYENI Prof. Dr. S. Bulduk
MUTFAK TEKNOLOJIiSI KiTABI C.Tiirkan

Yiyecek Icecek Isletmelerinde

Standart Tarifeler Maliyet ve Hijyen Kontrolii Dr. A. Dag
0 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarmin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 PS5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
Ol 1 1 3 4 3 2 3 3 2 4
02 1 2 2 3 2 3 1 2 3 4 2
03 1 1 2 2 2 3 1 1 1 2 2
04 1 1 3 2 2 2 1 4 1 2 3
05 1 2 3 3 1 2 2 2 1 3 3
06 1 2 3 3 2 2 2 2 3 3
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftahk islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1
| Toplu yemek sektoriini
tanimak
Yemek fabrikalarinda
2 organizasyon ve gorev
dagilimlari
Yemek fabrikalarinda
3 kullanilan alet ve
ekipmanlari tanimak ve
islevlerini 6grenmek
4 Gida depolama ve
depolarin etkin kullanimi
5 Mal kabul islemleri ve
numune alma
Ekipman ve personel - B -
6 L
hijyenini 6grenmek
7 Giivenli gida hazirlama - - -
tekniklerini 6grenmek
8 Ara Sinav - B -
Gida zehirlenmelerine - - -
9 neden olan
mikroorganizmalari
Yemeklerin gida giivenligi - B -
10 kurallarina gore sevk
edilmesi ve servisi
11 Yemek meniisii planlama
12 Maliyet hesaplar1
Miisteri sikayeti i i i
13 .. S .
orneklerinin incelenmesi
14 Final sinavi - B -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri erkan.topel@dicle.edu.tr



mailto:erkan.topel@dicle.edu.tr

DERS iZLENCESI

Dersin Adi: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli Kredi
EKMEK TEKNOLOJISI GID226 = Sec¢meli 3 2 2 0

[ Yiizytize/Uzaktan

Yiizyiize

[J Ders Yurutiicusi

Ogr. Gor. Demet EKTIREN

[ Ders Koordinatdrii

Ogr. Gor. Demet EKTIREN

[] Dersin Amaci

Bu ders ile 6grencinin; ekmek tiretimi i¢in temel ve yardimei bilesenleri hazirlama, ekmeklik hamuru yogurma, hamuru
fermente ederek ekmegi pisirme, ekmek ¢esitlerini tiretme yeterliklerini kazanmasi amaglanmaktadir..

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere ekmek iiretimi hakkinda bilgi kazandirmaktir.

[ Dersin igerigi

Bu ders; ekmek hammadde ve yardimci maddelerinin 6zellikleri, ekmek hamuru, fermantasyon, sekil verme, pisirme,
ambalajlama, makine ve ekipmanlarin kullanimi, temizlik ve bakimu, ilgili ayar ve kontroller, ¢esitli ekmek tiretimleri, Ttirk
Gida Kodeksi Ekmek ve Cesitleri Tebligi konularini igermektedir.

1 Dersin Ogrenim Ciktilarl

1.Ekmek iiretiminde giincel bilgileri takip edebilme

2.Tiirk Gida Kodeksine uygun ekmek iiretimi bilgisine sahip olabilme

[0 Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Ekmek tiretimi konusunda bilgi ve beceri kazandirma

[ Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

1 Olgme Degerlendirme

Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)

[J Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Baysal, A., (2002). Beslenme. Hacettepe Universitesi Yayimlar1 A/61, Hatipoglu Kitabevi, Ankara.

Elgiin, A., Ertugay, Z., (2002). Tahil isleme Teknolojisi, Atatiirk Universitesi Yaynlar1 No: 718, Erzurum.

Elgiin, A., Tiirker, S., Bilgi¢li, N., (2012). Tahil Uriinleri Teknolojisi, Selguk Universitesi Gida Miihendisligi Yayinlari,
Konya.

71 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[1 Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 3 5 1 5 5 2 2 1 4 1 2 3
02 3 5 1 5 5 3 4 1 4 1 1 3

[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik Islenen Konular (14 Hafta)

Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalar1

Ekmegin tanim1 ve ekmek
1 tiretiminde kullanilan
hammaddeler

Ekmek tiretiminde

2 kullanilan
hammaddeler(devam)

3 Ekmeklik unun kimyasal
bilesimi

4 Ekmek tiretimi

5 Ekmek tiretimi (devam)

6 Eksi hamur teknigi



7 Tatli maya teknigi

8 Ara Sinav
9 Hamur hatalari
10 Ekmek hatalar

Ekmekte meydana gelen
mikrobiyolojik bozulmalar

12 Bayatlama

Ekmegin tanim1 ve ekmek
1 tretiminde kullanilan
hammaddeler

14 Final Sinavi - - -
Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.
Ders Géoriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.
iletisim Bilgileri demet.ektiren@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin Zorunlu/ AKTS Ulusal Kredi T U
Kodu Se¢meli Kredi
UNLU MAMULLER VE TATLILAR GID228 Se¢meli 3 2 2 0

[ Yizyiize/Uzaktan

Yizyiize

[ Ders Yiiriitiiciisti

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

O Ders Koordinatorii

Ogr. Gér. ERKAN TOPEL

[] Dersin Amaci

Ogrencilere, undan hazirlanan, firicilik ve pastane iiriinleri ile gesitli tathlarm yapimi, sunumu konusunda bilgi ve
beceri kazandirmaktir.

[ Dersin Hedefi

Bu dersin hedefi 6grencilere unlu mamiiller ve tatlilar hakkinda bilgi kazandirmaktir.

I Dersin igerigi

Unlarin tanimy, ¢esitleri ve 6zellikleri anlatilan konu ile ilgili uygulamalar Unlu mamiil {iretiminde ullanilan temel
arag ve geregler anlatilan konu ile ilgili uygulamalar unlu mamdil {iretiminin genel prensipleri ve temel agamalart
anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

Ozlestirilerek hazirlanan hamur uygulamalari anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

Mayali hamur uygulamalari, Ekmek ¢esitleri anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

Yaprak hamur uygulamalar1 anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

Kiyilarak yapilan hamur uygulamalar anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

Cirpilarak yapilan hamur uygulamalari anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

Tatlilarin tanim, g¢esit ve 6zellikleri anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

Siitlii tathilar anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

Serbetli Tiirk tatlilar1 anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

Meyve tatlilar1 anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

Tatl stisleme ve dekarosyanu, tatlilarin sunumu anlatilan konu ile ilgili uygulamalar

[ Dersin Ogrenim Ciktilart

1.Tahil gesitleri, un tiretimi, unlu mamuller hakkinda bilgi sahibi olmasi;

2.Unlu mamullerin iiretiminde kullanilan temel ara¢ ve geregleri 6grenmesi;
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3.Unlu mamul {iretiminin temel agamalarin1 6grenmesi ve uygulayabilmesi
[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)

Unlu mamiiller ve tathilar ile ilgili bilgi kazandirma

11 Ogretim yontem ve teknikleri

Diiz anlatim, tartisma

11 Olgme Degerlendirme

Ara smav(%40) ve yaryil sonu sinavi (%60)

[ Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)

Aciklamali Yemek Kitabi Cilt 4 (Hamur sleri, Bérekler, Pastalar, Kekler, Tart ve Tartalétler). Cemaliye Tiiter. Inkilap Kitabevi
Altin Kitap Kurabiyeler. Rana Giirtuna. Alfa Yaymecilik

Pratik Mutfak Rehberi - Lezzet Saati. Biilent Oziikan. Boyut Yaymn Grubu
Tatlilar,Pasta ve Kurabiyeler. Nil Peri Gokge. Sis Yayinlari

Tatlilar. Ceren Biike. Boyut Yaym Grubu

Tart ve Turta. Carla Bardi. Cekmece Yaynlari

71 On kosul dersler ve Kosullar

Yok
[l Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilari ile olan iligkileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12
01 5 5 4 5 5 5 4 4 5 5 4 5
02 4 5 4 4 5 4 3 4 3 5 3 5
03 4 5 4 3 3 4 4 5 2 5 4 5
[ Giincelleme Tarihi 2024
Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

1 Un tanimi

Unlarin tanimu, gesitleri ve
ozellikleri

Unlu mamiil iiretiminin

3 genel prensipleri ve temel
asamalart
4 Ozlestirilerek hazirlanan

hamur uygulamalart

Mayali hamur
5 uygulamalar1, Ekmek
cesitleri

Yaprak hamur

6
uygulamalari
7 Kiyilarak yapilan hamur - -
uygulamalari
8 Ara Siav -
9 Cirpilarak yapilan hamur B
uygulamalari
Tatlilarin tanim, gesit ve
10 P
ozellikleri
11 Siitlii tatlilar
12 Serbetli Tiirk tathlar

13 Meyve tatlilari



14 Final sinavi

Dersin Giin ve Saati Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri erkan.topel@dicle.edu.tr
DERS IZLENCESI
Dersin Adt: Dersin  Zorunlw/  AKTS  Ulusal Kredi T
o Kodu Secmeli Kredi
KANATLI TEKNOLOJISI GID230 Secmeli 3 2 2 0
[ Yiizylize/Uzaktan
Yiizyiize
[ Ders Yirutiictisii
Ogr. Gér Ahmet CELIK
[] Ders Koordinatorii
Ogr. Gor Ahmet CELIK
[] Dersin Amaci
Kanatl tirtinleri teknolojisi konusunda teorik ve uygulama bilgilerini vermek.
[ Dersin Hedefi
Kanatli bilimi ve teknolojisi hakkinda dgrencilere bilgi kazandirmaktir.
[ Dersin Igerigi
Kanatli teknolojisinin 6nemi, Kanatli etlerin islenmesi, Kanatli etlerin sogutulmasi ve dondurulmast
[ Dersin Ogrenim Ciktilart
1.Halk saglig1 agisindan tavuk kesimhanelerinin 6nemini kavramak;
2 Kanatli kesim teknigini bilmek;
3.Kanath karkaslarinda kalite standartlarini kontrol etmek;
4.Kanath isleme teknolojisi ile ilgili gelismeleri izlemek;
5.Depolama derecelerini kontrol etmek;
[ Dersin meslege katkisi (bilgi, beceri ve yetkinlik)
Kanatl eti iiriinleri alaninda galisabilecek yetkinlige sahip olmak
7 Ogretim yontem ve teknikleri
Diiz anlatim, tartisma
1 Olgme Degerlendirme
Ara sinav(%40) ve yartyil sonu sinavi (%60)
[1 Kaynaklar (Yazili, gorsel vs.)
Yiicel,A.Et ve Su iiriinleri Teknolojisi.U.U.Ziraat Fak.Ders Notlar1,Bursa,2005.
T On kosul dersler ve Kosullar
Yok
[ Dersin 6grenim ¢iktilarinin program ¢iktilar ile olan iliskileri
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11

Tim 5 5 4 5 4 4 4 1 5 4 4

01 5 5 4 5 4 4 4 1 5 4 4

02 5 5 4 5 4 4 4 1 5 4 4

03 5 5 4 5 4 4 4 1 5 4 4

04 5 5 4 5 4 4 4 1 5 4 4
[ Giincelleme Tarihi 2024

Haftalik islenen Konular (14 Hafta)
Hafta Baslik E-Dokiiman Video Kisa Ses Dosyalari

1 Kanatli teknolojisinin 6nemi
2 Kanatli etlerin iglenmesi
3 Kanatl etlerin islenmesi

Kanatli etlerin sogutulmasi
ve dondurulmast

e S

12


mailto:erkan.topel@dicle.edu.tr

11

12

13

14

Kanatli etlerin sogutulmasi
ve dondurulmast

Kanatl etlerin depolanmasi

Kanatl etlerin kalitelerine
gore derecelendirilmesi

Ara Sinav

Kanatl etlerin kalitelerine
gore derecelendirilmesi

Kanatl tiriinleri
teknolojisinin onemi

Tavuk salam tiretimi

Tavuk etsuyu tiretimi

Hindi Eti tiretim Teknolojisi

Final sinavi

Dersin Giin ve Saati

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Program web sayfasinda ilan edilecektir.

iletisim Bilgileri

ahmet.celik@dicle.edu.tr
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1.2 Ogretim Elemanlarin Ozgecmisleri

OMER FARUK YESIL
E-Posta Adresi : faruk@dicle.edu.tr
Telefon (is) © 4122411000-
Telefon (Cep) : 5057660673
Adres :  FETIH MAHALLESI, DICLE UNIVERSITESI, DIYARBAKIR
TARIM MESLEK YUKSEK OKULU, GIDA ISLEME BOLUMU,
SUR/DIYARBAKIR

Yonetilen Tezler:

Yiiksek Lisans

2024 DEMIR
ALI, (2024).
Diyarbakir'da
Tiketime
Sunulan Cig
Koftelerin
Mikrobiyolojik
Yonden
incelenmesi
Uzerine Bir
Arastirma,
Dicle
Universitesi-
>Fen Bilimleri
Enstitusi-
>Biyoloji Ana
Bilim Dali
(Devam
Ediyor)
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Eserler

Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

L. GURSOY NECLA, YESIL OMER FARUK, YILDIZ ABDUNNASIR (2022).

2022-2024

Bazi Tarimsal Atiklarin,

Pleurotus ostreatus (Jacq.) P. Kum.’un Gelismesi ve Verimi Uzerine Etkisi. International Journal of Pure and

Applied Sciences, 8(1), 43-52., Doi: 10.29132/ijpas.966323 (Yayin No: 7726705)

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda

(proceedings) basilan bildiriler :

1. DEMIR ALI, YESIL OMER
FARUK (2023). A Study on
Microbiological Investigation of
Raw Meatballs Served For
Consumption in Diyarbakir. 6.
International Antalya Scientific

Research and

Studies Congress December 2-
4, 2023 Antalya, Turkiye, 134-
140. (Tam Metin Bildiri/So6zli
Sunum) (Yaym No: 8769712)

2. YESIL OMER
FARUK (2022).
Diyarbakir’da
Tiiketime Sunulan
Olgunlagtirilmami
$ Beyaz
Peynirlerin
Mikrobiyal
Kalitesinin
Belirlenmesi
Uzerine Bir

Arastirma. 2nd International

Congress on

Advances, 133-138.

Metin  Bildiri/Sozlii
(Yaymn No: 8009330)

UNIVERSITE DISI
DENEYIM 2000-2006

Diger

Milli Egitim Miidiirligii
Ogretmen

2007-2010 Diger

Milli Egitim Miidiirliigii

2022-2024

Hijyen ve Gida Kontrol Denetim Komisyonu Uyesi

CALISTIGI KURUMLAR

16.10.2000 -03.03.2007 (Milli Egitim Bakanligi-Milli Egitim Miidiirliigii- Ogretmen)

03.03.2007-15.10.2010 Diyarbakir i1 Milli Egitim Miidiirliigii-Hijyen ve Gida Kontrol Denetim Komisyonu Uyesi
16.10.2010-devam ediyor (Dicle Universitesi Diyarbakir Tarim Meslek Yiiksekokulu-Dr. Ogr. Uyesi)

° Uyesi oldugu mesleki ve bilimsel kuruluslar: Yok

° Aldig1 ddiiller: Yok



EZGI SOYAK

E-Posta Adresi : ezgiligunay@gmail.com

Telefon (is) © 0412241100-

Telefon (Cep) : 5433120035

Adres : Dicle Universitesi Tarim MYO,G1da Isleme Boliimii 21280
Sur/DIYARBAKIR

Ogrenim Bilgisi

Doktora  jSTANBUL TEKNIiK UNIVERSITESI/FEN
BILIMLERI ENSTITUSU/ 2019

Yiiksek Lisans ~ NUSTAFA KEMAL UNiVERSITESI/FEN BILIMLERI ENSTITUSU/GIDA
MUHENDISLIGI (YL) (TEZLI)/ 2015

Tez adi: ANTAKYA KAHVESININ AROMA PROFILI UZERINE DEPOLAMANIN
ETKISI (2019) Tez Danisman1:(YAHYA KEMAL AVSAR)

Lisans MUSTAFA KEMAL UNIVERSITESI/ZIRAAT FAKULTESI/GIDA
2011 MUHENDISLiIGI BOLUMU/GIDA MUHENDISLIGI PR./
25/May1s/20
15

Akademik Gorevler

OGRETIM GOREVLiSiPICLE UNIVERSITESI/DIYARBAKIR TARIM MESLEK YUKSEKOKULU/GIDA ISLEME
2020 BOLUMU/GIDA TEKNOLOJISI PR.

ARASTIIEI(;/{/; GOREVLISI  jSTANBUL GEDIK UNIVERSITESI/GUZEL SANATLAR VE MiIMARLIK FAKULTESI

Projelerde Yaptig1 Gorevler:

Tirk Kahvesinde Depolama Siiresince Aroma Profilindeki Degisime Bagli Bayatlamanin
Nanolifli

1. Sensor ile Tespiti, Yiiksekogretim Kurumlar1 tarafindan destekli bilimsel arastirma projesi,
Arastirmact:EZGI SOYAK, , 20/05/2022 (Devam Ediyor) (ULUSAL)

idari Gérevler

Program Baskan1 DICLE UNIVERSITESI/DIiYARBAKIR TARIM MESLEK

YUKSEKOKULU/GIDA ISLEME BOLUMU/GIDA TEKNOLOJISi PR.
2020

Odiiller
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1. Gida Miihendisligi Boliim Derecesi, MUSTAFA KEMAL UNIVERSITESI, 2015

Sertifika

DICLE UNIVERSITESI, EGITICI EGITIMI PROGRAMI SERTIFIKASI, DICLE UNIVERSITESI
SUREKLI EGITIM UYGULAMA VE ARASTIRMA MERKEZI, Sertifika, 20.09.2021 -24.09.2021
(Ulusal)



ERKAN TOPEL

E-Posta AdresiTelefon (
Telefon (Cep) Adres

Ogrenim Bilgisi

Lisans
1987
1994

Akademik Gorevler

OGRETIM GOREVLISI

erkan.topel@dicle.edu.tr
0412241100-

5415007528
Dicle Univers_itesi Lojmanlar B1 Blok Daire
No:11 Sur/DIYARBAKIR

ULUDAG UNIVERSITESI/ZIRAAT FAKULTESI/GIDA MUHENDISLIGI
BOLUMU/GIDA MUHENDISLIGIi PR./

DICLE UNIVERSITESI /DIYARBAKIR TARIM MESLEK YUKSEKOKULU/GIDA ISLEME

2013

BOLUMU/GIDA TEKNOLOJiISI ANABILIM DALI
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UZMAN 1
1987-1994 n

idari Gorevler
Program Bagkani DICLE UNIVERSITESI/DIYARBAKIR TARIM MESLEK YUKSEKOKULU 2016
Universite Dis1 Deneyim

1996- Uzman Uludag Universitesi Teknik Bilimler M.Y.O, , (Diger)




¥ MEDEK

1.3 Techizat

MESLEKI EGITiM
DEGERLENDIRME VE
AKREDITASYON DERNEGI

Onlisans egitiminde kullanilan baslica egitim ve laboratuvar techizatin1 agiklayiniz.

Egitim i¢in binamizda yeterli sinif, laboratuvar ve arag gerecler bulunmaktadir. Gida Teknolojisi
Programi icin kullanilan {i¢ sinif, bir amfi, bir bilgisayar laboratuvari, bir Uygulama Mutfag, iki adet ise
boliim laboratuvari bulunmaktadir.
Laboratuvar icerisinde bulunan cihazlar listelenmistir

CIHAZ BILGILERI
BOLUM LABORATUVAR |CIHAZ ADI MARKA MODEL OZELLIKLER ACIKLAMA
. . . 1-10 pm biyiikligind . . .
Gida Gida Mikrobiyolojisi Mikrosko Olvmpus CX23LEDRFSI1- b aki:: nlll:ua lzgll:?fe Mikroorganizmalar1 incelemede
. A
isleme Laboratuvar: P YIPUS 1 SHB6653201508 ot maya VeI kullaniimaktadr,
incelenebilir.
Mikrobiyolojisi +0,01 iyeri Dehidre Besiyeri Ol¢iimii igi
.Glda Gida Mikrobiyolojisi Hassas Terazi WTC WTC 2000-484762 0,01 gr bes1.y-er1 tartimi ehidre Besiyeri Olglimii i¢in
Isleme Laboratuvari yapabilir. kullanilmaktadr.
.Glda Gida Mikrobiyolojisi pH Metre Hanna HI11310 pH: i O,f)l hassas.i}./etinde Besiyeri ph dl¢iimii igin
Isleme Laboratuvari Ol¢lim yapabilir. kullanilmaktadr.
.Glda Gida Mikrobiyolojisi | Isiticilt Manyetik Daihan 4,00503E+12 Ayni1 anda ti¢ adet besplferl De:hldre Besiyerinin erimesini
Isleme Laboratuvari Karistirici hazirlamada kullanilabilir. |saglamada kullanilmaktadir.
. . . 4°Cve-18 °C gida Besiyeri, supplement ve gida
Gud Gida Mikrobiyol . o . L
iaa 1 VHKIOBIYOIOIST By dolabi Vestel BZP-L3302 numunesi, besiyeri numunelerinin muhafazasi i¢in
Isleme Laboratuvari o
depolalanabilir. kullanilmaktadir.
lizinde koloni lizi kif
Gida Gida Mikrobiyolojisi |, . .. . HERATHERM Gida ana 1.21.11de oloni 1Gida @a izinde rflayg vexd
. Inkiibator Hera olusmasi i¢in 4-75 °C koloni kulugka siiresince
Isleme Laboratuvari 1GS60 -41970393 . D
ayarlanabilmelidir. kullanilmaktadir.
Gud lizinde koloni | Gid: lizinde bakteri koloni
Gida Gida Mikrobiyolojisi [, .. HERATHERM \cda anatizinde koloft 1ca anatizmce bakiert koont
. Inkiibator Hera olusmasi i¢in 4-75 °C kulugka siiresince
Isleme Laboratuvari 1GS60 -41970394 . .
ayarlanabilmelidir. kullanilmaktadr.
Gida Gida Mikrobiyolojisi GI54TW MODEL- 121 °C ve 1 atmosfer Besiyerinin sterilizasyonunda
. Otoklav Zealway . L1
Isleme Laboratuvari A5165017 basinca ¢ikabilmelidir. kullanilmaktadr.
Besiyerinin benmari usiilii
. . . o 250°Ck k h .. .
Gida Gida Mikrobiyolojisi | Elektrikli-Gazli u Slc? AWAYAVE] eritilmesinde ve cam-metal
: Vestel 6,72343E+17 100 dakikaya . .
Isleme Laboratuvari Furm . . malzemelerin sterilizasyonunda
ayarlanabilmelidir.
kullanilmaktadir.
G | Sitve Urinler D400 DUAL- e gt
1 A 1 1 1
. v . Derin Dondurucu Beko 150118731508140 |- 18 °C de stabil ¢alismalidir. yap £
Isleme | Teknolojisi Laboratuvari muhafazasinda
344
kullanilmaktadir..
. L162DUZ- Miksi
Gida Siit ve Urtinleri Dondurma . u 5 litre dondurma miksini ,,1 sm d(.).ndurm?lya .
Isleme | Teknolojisi Laboratuvari | Makinesi Ugur 230101002000000 hazirlayabilmelidir déniisimiinde kristalizasyonu
i 000001507170001 ) onlemekte kullanilmaktadir.
Temizlik bezi, cam ve metal
.Glda Siit Ve Urtinleri Elektrikli Ani Su Arzum 154104237 3 kademel} olar.aI.( suyu malzemele.rm
Isleme | Teknolojisi Laboratuvari | Isiticist 1sitabilmelidir. dezenfeksiyonunda
kullanilmaktadir.
Kornet
Gida Siit ve Uriinleri Dondurma Remta W12-00408 Kornet kiilah yapmmma | Kornet kiilah1 yapmminda kalibi
: . em| - . .
Isleme | Teknolojisi Laboratuvar | Kiilahi-Waffle aparati ile uygun olmalidir |ile beraber kullanilmaktadir.
Makinesi

1.4 Diger Bilgiler

Kurum bu béliimii ODR'de yer almasin1 uygun gorecegi bilgiler icin kullanabilir.




V MESLEKI EGITiM
V DEGERLENDIRME VE
AKREDITASYON DERNEGI
EK II - KURUM PROFILI
IL.1 Universiteye Iliskin Bilgiler
Degerlendirme takimi, programi yiiriiten bdliim yaninda, onun baghh bulundugu meslek

yiiksekokulu ve iiniversite hakkinda bazi genel bilgilere de gereksinim duyacaktir. Bu bilgiler ODR’ye
ek, ayr1 bir belge olarak Ek II — Kurum Profili baghgi altinda hazirlanmalidir. Ek II belgesi birden fazla

program akreditasyonu i¢in basvuru yapilmis olsa bile, tiim programlar i¢in ortak olmalidir.

Universiteye iliskin bilgiler

Universite Adi

Web adresi

Adres

Yonetim statiisii (devlet, vakif)

Ilk 6grenci aldig1 egitim dgretim yil
Universite yonetimi ile ilgili bilgiler
Rektor Adi Soyadi (alan/meslek/disiplin)

Rektor Yrd. Adi Soyadi (alan/meslek/disiplin)

Rektor Yrd. Adi Soyadi (alan/meslek/disiplin)

Rektor Yrd. Adi Soyadi (alan/meslek/disiplin)
Genel sekreter Adi Soyadi (akademik unvani /idari)

Akreditasyon bilgileri
Universitenin akredite fakiilte sayisi (Kuruluslarin ad1)

Universitenin akredite meslek yiiksekokulu sayist (Kuruluslarm adr)
Universitenin akredite program sayis1 (Kuruluglarm adr)

Misyon, vizyon, degerler, etik ilkeler, slogani
Universitenin misyonu

Universitenin vizyonu

Universitenin degerleri

Universitenin etik ilkeleri

Universitenin slogan

idari Destek Birimleri

‘Dicle Universitesi

- http:/Awww.dicle.edu.tr/

: Katilbil, Dicle Unv. Kampiisii, 21280 Diyarbakir
Devlet

:1973

: Prof. Dr. Mehmet KARAKOC- Dicle Universitesi
Dahili Tip Bilimleri Boliimii/Fiziksel Tip ve
Rehabilitasvon Anabilim Dali

:Prof. Dr. Ahmet TANYILDIZ- Edebiyat Fakiiltesi

Tiirk Dili ve Edebiyati Boliimii

:Prof. Dr. Ezeli AZARK AN- Hukuk Fakiiltesi- Milletlerarast
Hukuk Bolimii

:Prof. Dr. Kadir TURAN- Miihendislik Fakiiltesi- Makine
Miihendisligi Boliimii

: M.Siddik TEKSIN- Genel Sekreter V.

: 2 (Tip Fakilltesi, [lahiyat Fakiiltesi)
:0
:0

: Insani degerlere, kiiltiire, sanata ve dogaya duyarh, siirekli
iyilestirme odakli katilime1 yonetim anlayistyla Dicle
Universitesi egitim-ogretimde, bilimsel arastrmada ve saghk
hizmetlerinde siiriikleyici koklii bir kurumdur.

: Dicle Universitesi, yiiriittiigii egitim-6gretim faaliyetleriyle;
gerceklestirdigi bilimsel aragtirma ve projelerle uluslararast
diizeyde bilim ve deger {ireten bir {iniversite olarak diinyanin en
iyl tiniversiteleri arasinda yer alacaktir.

: Renk, din, ik, milliyet, cinsiyet ve diistince farklihg
gozetmemek

Bilimsel etik kurallar

Akademik 6zgiirlik

Nezaket, hosgorii, sevgi ve sayg temelli saglikh iletisim
Ogrenci ve toplum temelli ¢agdas tip egitimi

Hastalar, galisanlar, grenciler ve diger paydaslarm
memnuniyeti

Performansa dayali insan kaynaklari degerlendirmesi

Sosyal sorumluluk ve gevreye duyarhlik

Nitelikli saglik hizmeti

Kaliteli calima hayatt

Seffaf ve katilime bir yonetim anlayist

Insan haklan ve hukukun tistiinliigii

: Dicle Universitesi bilim etigi anlayisinin temelinde; dogruluk,
nesnellik, yansizlik, bilimsel kuskuculuk, elegtirel bakis, yeni
kavramlara agik olmak; bilimsel aragtirma disiplinini korumak,
Ozgiin ve yaratici diisiince gibi temel ilkeler yer alir.
:Mezopotamyanin Isig1

Programlarin egitim amaglarina ulagsmasi i¢in gerekli olan (kiitiiphane, bilgi islem, 6grenci
isleri, saglik, kiiltiir, kongre, spor, yemekhane, yurt, vb.) destek birimleri hakkinda bilgi veriniz.



v MEDEK MESLEKi EGITiM
DEGERLENDIRME VE
AKREDITASYON DERNEGI

I1.2 Meslek Yiiksekokuluna iliskin Bilgiler
Genel Bilgi

Meslek Yiiksekokul (MYO) ve yonetimi ile ilgili bilgiler
MYO Adi
Web adresi

Iletisim adresi

Miidiir Ad1 Soyadi (unvani)

Miidiir Yrd. Adi Soyadi (unvani)

Gorev dagilimi

Miidiir Yrd. Adi Soyadi (unvani)

Gorev dagilimi

Misyon, vizyon, degerler, etik ilkeler, slogani
MYO misyonu

MYO vizyonu

:Diyarbakir Tannm Meslek Yiiksekokulu
: http:/Avww.dicle.edu.tv/birimler/diyarbakir-tarim-meslek-
yuksekokulu

: Diyarbakr Tarm Meslek Yiiksekokulu, Dicle Universitesi
Kampiisii 21280 Diyarbakir

:Prof. Dr. Davut KARAASLAN
:Dr. Ogr. Uyesi Musa BUYUK
:Mali isler

:Ogr. Gor. Derya ISSI EKINCI
:Oprenci Isleri

: Tarimsal ve gida alaninda mevcut ve gelisen sanayi ve
ticaret sektSrlerinin ihtiya¢ duydugu uluslararast standartlarda
bilgi ve beceriye sahip, ¢oziimleyici, listiin nitelikli, bilim ve
teknolojiyi kullanan, yerel yonetimler, halk, aileler ve
ogrencilerle isbirligi icerisinde, etkili ve etken bir sekilde
calisan, diisiinen ve yorumlama kabiliyetine sahip olan ara
teknik ve meslek eleman yetigtirmek icin gagdas egitim
ortamim saglamaktir.

: Tarim ve gidaya dayal, tiretim ve sanayi alanlarmda
cagdas, mesleki egitimin gerektirdigi bilgi ve becerileri
sunabilen ve damgmanhk hizmetleri verebilen yiksek
standartlarda elemanlar yetigtirmek esas amacimizdir. Ulusal
ve uluslararasi platformlarda aranilir nitelikte mesleki ve
teknik ara elemanlar yetigtiren; yenilikgi, paylagimey, ticaret
ve sanayi ile stirekli isbirligi igerisinde bulunan 6ncii bir
egitim kurumu olmak ise diger esas vizyonlarimiz
arasidadir.

Meslek Yiiksekokulundaki Programlar

- Degerlendirme i¢in Mevcut, ancak Degerlendirme
Tiirii 2 .
Basvuruda Bulunmus 3 icin Bagvurmamig4
Programin Adu Normal | ikinci Akreditasyonu Akreditasyonu
Ogretim | Ogretim Var Yok Var Yok
1.0rganik Tarmm Program X X
2. Tohumculuk Programi X X
3.Bahge Tarmmi Programi X X
4. Siit ve Besi Hayvanciligi X X
Programi
5. Gida Teknolojisi Programi X X
6. Siit ve Uriinleri X X
Teknolojisi Programi




Tablo I1.1 Organizasyon Semasi

Organizasyon semasi

Meslek yiiksekokulunun tiniversitedeki yerini gosteren bir organizasyon semasi
hazirlaymiz ve semay1 Tablo I1.1 Organizasyon Semasi olarak adlandiriniz. Semada
meslek yiiksekokulunun bagli oldugu kisilerin unvanlarimi belirtiniz (akademik
islerden sorumlu Rektér Yardimcisi ve MYO koordinatorii gibi).









Yoneticilere iliskin Bilgiler

DAVUT KARAASLAN

E-Posta Adresi : davut.karaaslan@dicle.edu.tr

Telefon (Is) : 4122411000-

Telefon (Cep) : 5070529010

Adres : DICLE UNIVERSITESI ZIRAAT FAKULTESI TARLA BITKIiLERI

BOLUMU, 21280 SUR/DIYARBAKIR

Ogrenim Bilgisi

Doktora CUKUROVA UNIVERSITESI/FEN BILIMLERI ENSTITUSU/
1994
1/1997 Tez adi: Giineydogu Anadolu Bolgesi Kosullarma Uygun Kolza Cesitleri ve Azot Uygulamalarmim Saptanmasi Uzerine

Aragtirmalar (1997) Tez Damsmani:(MENSURE OZGUVEN)

Yiksek Lisans CUKUROVA UNIVERSITESI/FEN BILIMLERI ENSTITUS()/
1992
1994 Tez adi: Salvia Populasyonlarinda Farkli Azot Uygulamalarinda Drog Verimi ve Kemotaksonomik Arastirmalar

(1994) Tez Damsmani:(MENSURE OZGUVEN)

Lisans ATATURK UNIVERSITESI/ZIRAAT FAKULTESI/TARLA BITKILERI BOLUMU/
1986

1990

Akademik Gorevler

PROFESOR DICLE UNIVERSITESI/ZIRAAT FAKULTESI/TARLA BITKILERT BOLUMU/TARLA
08.02.2013 BITKILERI ANABILIM DALI

DOCENT DICLE UNIVERSITESI/ZIRAAT FAKULTESI/TARLA BITKILERT BOLUMU/TARLA
03.02.2012 BITKILERI ANABILIM DALI

YARDIMCI DOCENT ~ DICLE UNIVERSITESI/ZIRAAT FAKULTESI/TARLA BITKILERI BOLUMU/TARLA
1997-2002 BITKILERI ANABILIM DALI

ARASTIRMA GOREVLisi DICLE UNIVERSITES1/ZIRAAT FAKULTESI/TARLA BITKILERT BOLUMU/TARLA
1994-1997 BITKILERI ANABILIM DALI

Yonetilen Tezler:

Yiksek Lisans
2021


mailto:davut.karaaslan@dicle.edu.tr

1. YIGIT YARIS ELA, (2021). Diyarbakir kosullarinda bazi yerfistigi gesitlerinin (Arachis hypogaea L.)
adaptasyon kabiliyetleri ve verim potansiyellerinin belirlenmesi, Dicle Universitesi->Fen Bilimleri
Enstitisi->Tarla Bitkileri Ana Bilim Dal (Tamamlandi)

2019

2. KARACA SEYMA, (2019). Bazi kislik kolza cesitlerinde farkl gelisme dénemlerinde yapilan sulamalarin
verim ve tarimsal dzellikler (izerine etkisi, Dicle Universitesi->Fen Bilimleri Enstitiisii->Tarla Bitkileri Ana
Bilim Dali (Tamamlandi)

3. ICEN AHMET, (2019). Farkh azot dozlarinin aspir (Carthamus tinctorius L.) cesitlerinde verim ve kalite
dzellikleri Uizerine etkisi, Dicle Universitesi->Fen Bilimleri Enstitlisii->Tarla Bitkileri Ana Bilim Dal
(Tamamlandr)

2018

4. DENIizZ NURSEL, (2018). Diyarbakir kosullarinda farkli kabuk rengine sahip susam( Sesamum indicum L.
) cesit ve popllasyonlarinda verim ve kalite 6zelliklerinin belirlenmesi, Dicle Universitesi->Fen Bilimleri
Enstitlisi->Tarla Bitkileri Ana Bilim Dal (Tamamlandi)

5. OGETURK MUHAMMET TUNCAY, (2018). Aspir (Carthamus tinctorius L.) bitkisinde farkli sira arasi ve
sira Uzeri mesafelerin verim ve verim unsurlar Uzerine etkisi, Dicle Universitesi->Fen Bilimleri
Enstitlsa-

2017 >Tarla Bitkileri Ana Bilim Dal (Tamamlandi)

6.
TOPRAK TULAY, (2017). Tirkiye'nin farkli bélgelerinden toplanan susam (Sesamum indicum L.)
genotiplerinin verim ve verim 0&zelliklerinin belirlenmesi, Dicle Universitesi->Fen Bilimleri Enstitlsu-
>Tarla Bitkileri Ana Bilim Dali (Tamamlandi)

Doktora

2022

7. ANDIRMAN MEHTAP, (2022). Diyarbakir ekolojik kogullarinda farkli azot ve fosfor dozlarinin bazi aspir
(Carthamus tinctorius L.) gesitlerinde verim ve verim 6zellikleri Uzerine etkisi, Dicle Universitesi->Fen
Bilimleri Enstitlisti->Tarla Bitkileri Ana Bilim Dali (Tamamlandi)

2018

8. YASAR MUSTAFA, (2018). Pamukta tlrler arasi (Gossypium hirsutum L. ve Gossypium barbadense L.)
melezleme ile verim ve lif teknolojik Ozelliklerinin genetik analizi, Dicle Universitesi->Fen Bilimleri
Enstitlisi->Tarla Bitkileri Ana Bilim Dali (Tamamlandi)

Projelerde Yaptigi Gorevler:

1. TAGEM Projesi, DIGER, Yonetici, 2007 (Devam Ediyor))

Giineydodu Anadolu Bélgesi Kosullarinda Aspir igin En Uygun Ekim Zamaninin Belirlenmesi, Diger
2. kamu kuruluslari  (Yiksekdgretim Kurumlari haric), Arastirmaci:ABDULKERIM HATIPOGLU,
Arastirmaci:DAVUT KARAASLAN, Yiriticii:SERIF KAHRAMAN, , 01/01/2010 - 31/12/2012
(ULUSAL)
Glneydogu Anadolu Bolgesi Kosullarina Uygun Sonbaharda Ekilen Kiglik ve Yazlik Kolza Cesitlerinin

3. Saptanmasi, Diger kamu kuruluslar (YlUksekogretim Kurumlar harig), Arastirmaci: KARAASLAN
DAVUT,Aragtirmaci:kahraman serif,Arastirmaci: YASAR MUSTAFA, Arastirmaci: HATIPOGLU
4 ABDULKERIM, , 05/12/2007 - 04/12/2012 (ULUSAL)
TAGEM, DIGER, Yénetici, 2009 (Devam Ediyor))
5.

TAGEM Projesi, DIGER, Yénetici, 2009 (Devam Ediyor))

Guneydogu Anadolu Bolgesi nde Kolza Brassica napus L Cesitlerinde Azot Miktari ve Bitki
6. Yogunlugunun Tohum Verimi ve Yad Oranina Etkis, TUBITAK PROJESI, Yiritici:0ZGUVEN
MENSURE,Arastirmaci: KARAASLAN DAVUT,Arastirmaci:INAN
MEMET,Arastirmaci:IBRIKCI ~ HAYRIYE,Arastirmaci:KIRICI
SALIHA,Arastirmaci:BUYUK GOKHAN,Arastirmaci:KIRPIK MUZAFFER, , 01/01/1999 - 01/01/2001
(ULUSAL)

8. TUBITAK Projesi TOGTAG TARP 2102, TUBITAK PROJESI, Yénetici, 2001-NaN
9. (ULUSAL) TUBITAK Projesi TARP 1778, TUBITAK PROJESI, Arastirmaci, 1998-NaN
10.  (ULUSAL)

TAGEM Projesi, DIGER, Yénetici, 2008-NaN)

DPT 95 K 120330, DIGER, Arastirmaci, 1997-NaN)

idari Gorevler



MYO/Yiiksekokul Miidiirii
28.04.2022

MUSA BUYUK
DOKTOR OGRETIM UYESI

E-Posta Adresi
Telefon (is)
Telefon (Cep)

Adres

Ogrenim Bilgisi

Doktora
2002
23/Temmuz/2008

Yiiksek Lisans
1995

16/Ekim/1998

Lisans
1982
7/Temmuz/1986

DICLE UNIVERSITESI/DIYARBAKIR TARIM MESLEK YUKSEKOKULU

musa.buyuk@dicle.edu.tr
0412241100-7788
05367454626

Dicle [_]niversitesi Diyarbakir Tarim Meslek YUksekokulu Kampis
Sur/DIYARBAKIR

CUKUROVA UNIVERSITESI
FEN BILIMLERI ENSTITUSU/BITKI KORUMA (DR)

Tez ad1: Glineydogu Anadolu bolgesi pamuk ekim alanlarindaki aver boceklerden Orius spp. (Hemiptera: Anthocoridae)nin
popiilasyon gelisiminin belirlenmesi, en yaygn tiiriin biyolojik 6zellikleri ve baz1 pestisitlerin bunlara etkileri (2008) Tez
Danismani:(DOC. DR. CENGIZ KAZAK)

HARRAN UNIVERSITESI
FEN BILIMLERI ENSTITUSU/BITKI KORUMA (YL) (TEZLI)

EGE UNIVERSITESI
ZIRAAT FAKULTESI/BITKI KORUMA BOLUMU/BITKi KORUMA PR.

Akademik Gorevler

DOKTOR OGRETIM Uvesi DICLE UNIVERSITESI/DIYARBAKIR TARIM MESLEK YUKSEKOKULU/BITKISEL VE

2010

HAYVANSAL URETIM BOLUMU/ORGANIK TARIM ANABILIM DALI)

Projelerde Yaptig: Gorevler:

Glneydogu Anadolu Bolgesi?nde Pamukta Tutlin Beyazsinedi (Bemisia tabaci Genn.) (Homoptera,
Aleyrodidae)?nin Yayilis "Alanlari, Bulasma Orani ve Dogal Dusmanlarinin Belirlenmesi Uzerinde

Arastirmalar, Diger kamu kuruluglan (Yiiksekogretim Kurumlart haric), Arastirmac::MUSA BUYUK,

Yaritlclu:SEDAT EREN, , 01/01/2001 - 31/12/2002 (ULUSAL)

Diyarbakir ili Kavun-Karpuz Ekim Alanlarinda Zararli Yaprakbiti Tiirlerinin Popiilasyon Dalgalanmalari
2. Uzerinde Arastirmalar, Diger kamu kuruluslar1 (Yiiksekégretim Kurumlari hari¢), Yiriitiici:MUSA BUYUK, |,

01/01/1997 - 31/12/1998 (ULUSAL)

Diyarbakir Tarim Meslek Yuksekokulu Organik Tarim ve Bitki Koruma Laboratuvarinin Alt Yapisinin

Olusturulmasi _
arastirma projesi, Yiriitiici:MUSA BUYUK, Arastirmac::MEDET KORKUNC, Arastirmact:ZUBEYIR TURK,

ve Gelistirilmesi Projesi, Yikseko6gretim Kurumlar tarafindan destekli bilimsel

, 21/05/2015 - 22/06/2018 (ULUSAL)


mailto:musa.buyuk@dicle.edu.tr

Guneydogu Anadolu Boélgesi'nde Mercimekte Tebesirlesmeye Neden Olan Etmen/Etmenler ve
Mlicadele Olanaklarinin Belirlenmesi., Diger kamu kuruluslar (Yiksek6égretim Kurumlar harig),

4, Yiiriitiicii:vedat Karaca, Arastirmact:MUSA BUYUK, Arastirmac:CETIN MUTLU, Arastirmaci:SEDAT EREN,
Arastirmac:MEHMET DUMAN, Arastirmaci:CUMALI OZASLAN, Arastirmaci:YUNUS BAYRAM, Arastirmaci:Behzat
BARAN, Arastirmaci:Celalettin Gozuacik, , 01/01/2010 - 31/03/2015 (ULUSAL)

DERYA ISSI EKINCI

derya.issi@dicle.edu.tr

4122411000-
5337680780
E-Posta Adresi .
. :  Dicle Universitesi Tarim meslek ylksekokulu 2.kat 220 nolu oda
Telefon (Is) Sur/DIYARBAKIR

Telefon (Cep)
Adres

Akademik Gorevler

OGRETIM GOREVLISi  DICLE UNIVERSITESI/DIYARBAKIR TARIM MESLEK YUKSEKOKULU/BITKISEL VE
15.04.2019 HAYVANSAL URETIM BOLUMU/BAHGE TARIMI PR.

Projelerde Yaptig: Gorevler:

Diyarbakir ili ve Ilgelerinde_ lyi Tarim Uygulamalarinin Yayginlastirimasina Yénelik Egitim ve

1 Uygulama Projesi, Ylksekdgretim Kurumlari tarafindan destekli bilimsel arastirma projesi,

' Yiritict:ZUBEYIR  TURK, Arastirmaci: SONGUL GURSOY, Arastirmaci:MUSA BUYUK,
Arastirmaci:MEDET KORKUNC, Arastirmaci:DERYA ISSI EKINCI, , 18/03/2019 - 17/03/2020 (ULUSAL)

idari Gorevler

MUDUR YARDIMCISI DICLE UNIVERSITESI/DIYARBAKIR TARIM MESLEK
YUKSEKOKULU/BITKISEL VE HAYVANSAL URETIM BOLUMU/BAHCE TARIMI
PR.
20.05.2022
Program Bagkani DICLE UNIVERSITESI/DIYARBAKIR TARIM MESLEK

YUKSEKOKULU/BITKISEL VE HAYVANSAL URETIM BOLUMU/BAHGCE TARIMI
PR.

2020

Ogrenim Dili Ders Saati

Dersler *
2022-2023
Onlisans
MEYVE URUNLERI MUHAFAZASI Tirkge 2

BUDAMA TEKNIKLERI Tirkce 2


mailto:derya.issi@dicle.edu.tr

SUBTROPIK IKLIM MEYVELERI

MEYVE YETISTIRME TEKNiGI
TARIM TARIHI VE DEONTOLOJISI

2019-2020
Onlisans
Meyvecilik ve Bagcilik

Ihman Iklim Meyveleri

Tlrkce
Tirkce
Tlrkce

Tlrkce
Tirkge



Bahge Bitkilerine Giris Turkce 2

Genel Bagcilik Tirkge 4

Genel Meyvecilik Tirkce 4

C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki boliimler:
C2. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplardaki bolimler:

1.

Sertifika

ILK YARDIM
BELGESI, ILK
YARDIM
BELGESI,
DICLE
UNIVERSITESI
/SAGLIK
BAKANLIGI,
Sertifika,
02.03.2022
(Ulusal)
EGITICI
EGITIMI
BELGESI,
EGITICI
EGITIMI,
DICLE
UNIVERSITESI
DUZEM,
Sertifika,
27.02.2023 -
03.03.2023
(Ulusal)

Iyi Tanm Uygulamalari, Bélim adi:(Iyi Tarim Uygulamalarinda Bitki Koruma Sorunlar ve Cézim
Onerileri) (2021)., TURK ZUBEYIR, GURSOY SONGUL, BUYUK MUSA, ISSI EKINCI DERYA, KORKUNC
MEDET, Dicle Universitesi Basim Evi, Basim sayisi: 1, Sayfa Sayisi 224, ISBN:978-625-00-9896-7,
Turkge(Bilimsel Kitap) (Yayin No: 7252294)

IYI TARIM UYGULAMALARI, Bélim adi:(ZIRAAT) (2021)., TURK ZUBEYIR, GURSOY SONGUL, BUYUK
MUSA, ISSI EKINCI DERYA, KORKUNG MEDET, DICLE UNIVERSITESI BASIM EVI, Basim
sayisi:1,

Sayfa Sayisi 231, ISBN:978-625-00-9896-7, Turkge(Bilimsel Kitap) (Yayin No: 7176128)






v MEDEK MESLEKi EGITiM
DEGERLENDIRME VE
AKREDITASYON DERNEGI

Akademik Destek Veren Programlara iliskin Bilgiler

Degerlendirilen programlara akademik destek veren tiim boliimler/programlar (MY O igi ve dis1)
ile bilgileri kullanarak, Tablo II.2a ve Tablo I1.2b’yi doldurunuz. Kurum ziyareti baslangicinda bu
tablonun giincellenmis bir siirtimii takim tiyelerine sunulmalidir.

Tablo I1.2a Programin destek verdigi birimler ([2023-24 1)])

Programin Adi2) Ogretim Elemani ) Toplam
TZ YZ DSU
Adetsy HYw@w Adet HY Adet HY Adet HY
Siit ve Uriinleri Teknolojisi 3 53 3 53
Organik Tarim 1 2 1 2

) Bu tabloyu, basvurunun yapildigi yilda sona eren akademik yila iliskin veriler
vazimalidir. Kurum ziyareti baslangicinda bu tablonun giincellenmis bir siirtimii takim
tiyelerine sunulmalidir.

) Destek verilen béliimler, degerlendirilen programdaki ogretim elemanlarinin diger
béliimlerde verdigi dersler.

@) Bu stituna, tam zamanli 6gretim elemanlarinin toplam sayisint yaziniz.

@ Haftalik yiik (HY): Ogretim elemanlart icin verdikleri toplam ders saati, diger gorevliler
icin haftalik caligyma saatidir.

Tablo I1.2b Programin destek aldig1 birimler ([2023-24 1)])

Programin Adi 2) Ogretim Elemani ) Toplam
TZ YZ DSU
Adet3y  HY @  Adet HY Adet HY Adet HY
Siit ve Uriinleri Teknolojisi 2 26 2 26
Siit Ve Besi Hayvanciligr 1 4 1 4
Rektorlik 2 8 2 8

1) Bu tabloyu, bagvurunun yapildigi yilda sona eren akademik yila iligkin veriler yazilmalidir.
Kurum ziyareti baslangicinda bu tablonun giincellenmis bir siiriimii takim iiyelerine
sunulmalidir.

) Programin destek aldigi béliimler, bu boliimlerdeki ogretim elemanlarinin degerlendirilen
program icin verdigi dersler.

3) Bu siituna, tam zamanli 6gretim elemanlarinin toplam sayisini yaziniz.

@ Haftalik yiik (HY): Ogretim elemanlari icin verdikleri toplam ders saati, diger gorevliler
igin haftalik caliyma saatidir.

11.3 Personel Sayilar
Meslek yiiksekokulundaki tiim personelin (tam zamanli, yari-zamanli, ek gorevli) ve
Ogrencilerin sayisin1 hem meslek yiiksekokulu i¢in, hem degerlendirilen her program i¢in, Tablo I1.3’i

kullanarak, ayr1 ayr1 tablolar olarak veriniz. Kurum ziyareti baslangicinda bu tablolarin giincellenmis
birer siiriimleri takim iiyelerine sunulmalidir.

Tablo I1.3. Tarim MYO Personel Sayisi ([2023-24 1)])

Adet 2 i} Toplam Haftalik
TZ YZ DSU Toplam Saat@)
Ogretim Elemanlari 20 20 578
Toplam
Teknisyenler/Uzmanlar
Diger idari gorevliler 6 6 -
Diger @

1) Bu tabloya, basvurunun yapildigi yilda sona eren akademik yila iliskin veriler yazilmalidir.
2 TZ: Tam zamanl, YZ: yart zamanli, DSU: Ders saati iicretli

) Ders veren ogretim elemaninin toplam haftalik ders saati

@ Farkl bir kategori s6z konuysa bunu belirtiniz veya bos birakiniz.

Tablo 11.3. Gida Teknolojisi Personel Sayis1 ([2023-24 o))



Adet Haftalik

TZ YZ DSU Toplam Toplam Saat)
C)gretim Elemanlari 3 3 114
Toplam
Teknisyenler/Uzmanlar
Diger idari gorevliler
Diger @)

) Bu tabloya, basvurunun yapudigi yilda sona eren akademik yila iligkin veriler yazilmalidir.
@ TZ: Tam zamanl, YZ: yari zamanl, DSU: Ders saati iicretli

3) Ders veren 6gretim elemaninin toplam haftalik ders saati

@ Farkl bir kategori s6z konuysa bunu belirtiniz veya bos birakiniz.



v MEDEK MESLEKi EGITiM
DEGERLENDIRME VE
AKREDITASYON DERNEGI

I1.4 Yar1 Zamanh ve Ek Gorevli Ogretim Elemanlarinin izlenmesi
Meslek yiiksekokulunda gorevlendirilen yar1 zamanli ve ek gorevli 6gretim elemanlarinin
izlenmesi ve degerlendirilmesi i¢in uygulanan politikalar1 yaziniz.

Meslek yiiksekokulumuzda yari zamanli ve ek gorevli 6gretim elemanlar1 bulunmamaktadir.
IL5 Ogrenci Kayit ve Mezuniyet Bilgileri

Tiim meslek yiiksekokulu ve degerlendirilecek her program i¢in son ii¢ yila iligkin 6grenci kayit
ve mezuniyet istatistiklerini Tablo I1.4'de veriniz.

Tablo I1-4 Ogrenci ve Mezun Sayilar
Tiim Meslek Yiiksekokulu I¢in

Akademik Y1l | Hazirlik I Slmg Toplam Ogrenci Sayilar: Mezun Sayilar
[Gegerli yil] - 371 | 831 1202 36
[1 6nceki yil] - 321|727 1048 136
[2 6nceki yil] - 314 | 588 902 144
Program: Gida Teknolojisi
Akademik Y1l | Hazirlhik 1 Smlg Toplam Ogrenci Sayilar Mezun Sayilar
[I¢inde bulunulan - 64 132 196 30
akademik y1l]
[1 6nceki yil] - 54 105 161 37
[2 6nceki yil] - 30 | 122 152 40
11.6 Kredi Tamimi

Normal olarak, bir kredi, haftalik bir ders saatinde ya da 2 pratik uygulama saatinde yapilan
caligmalarin egitim yiikiine karsilik gelmektedir. Bir akademik yil, yariyil sonu smavlari harig en az 28
haftadan olugmaktadir.

AKTS kredisi ise 6grencilerin bir dersle ilgili tiim etkinlikler icin harcamalar1 beklenen toplam
zamana endekslenmis kredidir. Genellikle 30 saatlik bir 6grenci yiki, 1 AKTS olarak kabul
edilmektedir.

Programlarda farkli kredi tanimlar1 kullanilmamaktadir.

I1.7 Kabul, Yatay Gegis, Cift Anadal, Yandal ve Mezuniyet Kosullari

Ogrenci Kabulii

Dicle Universitesine bagl fakiilte, yiiksekokul ve diger 6gretim kurumlarina kayit yaptirmak icin lise veya lise dengi
meslek okulu mezunu olmak (yabanci iilke liselerinden alinan diplomalarin denkliginin Milli Egitim Bakanligi'nca
onaylanmis olmasi gerekir), OSYM smavlar1 sonucunda o 6gretim yilinda Dicle Universitesi
fakiilte/ytliksekokullarina kayit hakki kazanmis olmak gerekir.

Yatay ve Dikey Gecis

Dicle Universitesi fakiilte ve yiiksekokullarma yapilacak yatay gegisler; 24/4/2010 tarihli ve 27561
sayill Resmi Gazete'de yaymmlanan Yiiksekogretim Kurumlarinda Onlisans ve Lisans Diizeyindeki
Programlar Arasinda Gegis, Cift Anadal, Yan Dal ile Kurumlar Arasi Kredi Transferi Yapilmasi Esaslarina
[liskin Yénetmelik, dikey gegisler ise 19/2/2002 tarihli ve 24676 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Meslek
Yiiksekokullar1 ve Agikdgretim On Lisans Programlart Mezunlarmin Lisans Ogrenimine Devamlart
Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gore yiritiilir. Yatay ve dikey gecisler, fakiilte ve yiiksekokul
kurullarinca belirlenecek kontenjanlarla siirli olup intibak islemleri ilgili yonetim kurullarmca yapilir

Cift Anadal



Dicle Universitesi fakiilte ve yiiksekokullarina yapilacak yatay gegisler; 24/4/2010 tarihli ve 27561 sayili
Resmi Gazete'de yayimlanan Yiiksekogretim Kurumlarinda Onlisans ve Lisans Diizeyindeki Programlar Arasinda
Gegis, Cift Anadal, Yan Dal ile Kurumlar Arasi Kredi Transferi Yapilmas: Esaslarina iliskin Y&netmelik, dikey
gegisler ise 19/2/2002 tarihli ve 24676 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Meslek Yiiksekokullar: ve Agikogretim
On Lisans Programlar1 Mezunlarmin Lisans Ogrenimine Devamlari Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gore
yuriitiliir.

Yandal

Dicle Universitesi fakiilte ve yiiksekokullarina yapilacak yatay gegisler; 24/4/2010 tarihli ve 27561 sayili
Resmi Gazete'de yayimlanan Yiiksekdgretim Kurumlarinda Onlisans ve Lisans Diizeyindeki Programlar Arasinda
Gegis, Cift Anadal, Yan Dal ile Kurumlar Arasi Kredi Transferi Yapilmasi Esaslarina iliskin Yonetmelik, dikey
gecisler ise 19/2/2002 tarihli ve 24676 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Meslek Yiiksekokullar1 ve Agikdgretim
On Lisans Programlart Mezunlarmin Lisans Ogrenimine Devamlari Hakkinda Ynetmelik hiikiimlerine gore
yuriitilir.

Mezuniyet Kosullari

Mezuniyet i¢in 6grencinin tiim zorunlu dersleri dahil olmak iizere 120 AKTS'lik dersleri bagarmis olmast
sart1 aranmaktadir.



¥ MEDEK

MESLEKI EGITiM
DEGERLENDIRME VE
AKREDITASYON DERNEGI

Diyarbakir Tarim MYO

(Gida isleme Béliimii-Gida Teknolojisi Programi)

Akreditasyon Basvurusu igin

Belirlenen Eksiklikler Tablosu

EKSIKLIK

Adet

Aciklama

Akademik Personel

Program Asgari Norm Kadrosu doludur.

Yeni personele ihtiya¢ yoktur.

idari Personel

Fiziki ihtiyaclar

(x Laboratuvar; x derslik vb)

Diger Ihtiyaglar Kil Gidalarin temel analiz isleminde

Firmi 1 Adet
lkullanilir.

EDliifrl;l?slitlzi%?:temleri I Adet Gidalarm analize hazirlama

y isleminde kullanilacaktir.

D.l ger Ihtlyz}glar . I Adet Gidalarm temel analizlerinde

Titrasyon Diizenekleri
lkullanilacaktir.

Dlgelj I.l.l tlyaglar I Adet lAnaliz 6n islemlerinde

Santrifiij Cihazi
lkullanilacaktir.

Diger Ihtiyaglar Ceker I Adet Kimyasallarin hazirlanma

ocak
asamasinda kullanilacaktir.

Diger Ihtiyaclar 1 Adet Gida 6rneklerinin analize

Ogiitiicii Cihaz1 hazirlama asamasinda
lkullanilacaktir.

Diger Thtiyaclar 1 Adet Tupteki ¢ozeltilerin

Vorteks homojenizasyon isleminde
lkullanilacaktir.

Diger Ihtiyaclar Etiiv 1 Adet Cam ve metal malzemelerin
sterilizasyon igleminde ve gida
orneklerinin kuru madde
tayininde kullanilacaktir.

Diger Ihtiyaclar 1 Adet Tahil Teknolojisi, Unlu

Hamur yogurma Mamuller ve Tathlar, Ekmek

makinesi Teknolojisi ve Pastacilik
Dersinde kullanilacaktir.

Diger Ihtiyaclar 1 Adet Et ve Uriinleri Teknolojisi

Kiyma makinesi

Dersinde pastirma, sucuk vb.
yapiminda kullanilacaktir.




Diger Ihtiyaclar Siit
analizi cihazi

1 Adet

Sitln bilesimlerini 6dlgmede
[kullanilir.

Diger Ihtiyaclar 1 Adet \Analizi yapilacak gidalarin
Desikator neminin alimmasi igin
lkullanilacaktir.
Diger Ihtiyaclar 1 Adet Gida analiz isleminde
Stomacher Cihazi omojenizasyon igin
ullanilacaktir.
Diger Ihtiya¢lar I Adet Besiyerlerinde agarin erimesi
Calkalamali Su ..
icin kullanilacak.
Banyosu
Diger Ihtiyaclar Dijital 1 Adet lAnalizi yapilacak tim gida

pH Metre

numunelerinin pH 6l¢limiinde
lkullanilacaktir.




